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 :الممخص
أجريت الدراسة في مخابر قسـ عموـ الأغذية في كمية الزراعة بجامعة دمشؽ عمى نوعيف 

سمكة مف كؿ  11، وذلؾ بمعدؿ الكارب العادي وسمؾ المشط ،مف اسماؾ المياه العذبة
نوع، جمعت مف أحد أسواؽ مدينة دمشؽ، وذلؾ بيدؼ التعرؼ عمى الصفات الكيميائية 

 ه الأسماؾ وبالتالي تحديد قيمتيا الغذائية ودرجة الاستفادة منيا.والشكمية ليذ
أظيرت النتائج اختلاؼ اسماؾ الكارب العادي واسماؾ المشط في مكوناتيا مف الأجزاء   

سماؾ الكارب العادي بشكؿ معنوي القابمة للأكؿ والتركيب الكيميائي لمحوميا. فقد تفوقت ا
(P<0.01في نسبة الدىف وكمية ال ) طاقة في لحميا وكذلؾ في نسبة عضلات الجذع

وبالتالي انخفاض نسبة الجزء غير المأكوؿ مف جسـ السمؾ بالمقارنة مع سمؾ المشط، في 
 .مى وبشكؿ معنوي في لحـ سمؾ المشطحيف كانت نسبة البروتيف اع

كما أظيرت النتائج وجود ارتباطات قوية ومعنوية بيف جميع قياسات الجسـ عند سمؾ    
لكارب وبالتالي إمكانية حساب معادلات تنبؤية معنوية تفيد في حساب قيـ تقديرية. في حيف ا

 عمى العكس لـ توجد اية ارتباطات بيف قياسات جسـ سمكة المشط.
 .، التركيب الكيميائيالكارب العادي، المشط الكممات المفتاحية:
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Abstract: 
 The study was conducted in the laboratories of the Department of Food 

Sciences at the Faculty of Agriculture at the University of Damascus on two 

species of freshwater fish, common carp and tilapia SP, with an average of 

15 fish of each specie, collected from a market in Damascus, in order to 

identify the chemical and morphological characteristics and thus determine 

nutritional value and utilization of these fish.  
Results showed a difference between common carp fish and tilapia SP fish in 

edible parts and the chemical composition of meat. Common carp fish 

significantly (P<0.01) outperformed in the percentage of fat and the amount 

of meat energy, as well as in the percentage of trunk muscles and thus the 

percentage of inedible part of fish body were reduced compared to the tilapia 

SP fish, while the percentage of protein of tilapia SP fish meat was 

significantly higher. 

Results also indicated the existence of strong and significant correlations 

between all body measurements in carp, and the consequent possibility of 

calculating significant predictive equations useful to calculate estimated 

values. On the contrary, there were no correlations between the tilapia SP 

fish body measurements 
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 المقدمة والدراسة المرجعية:
في تغذية الانساف لما تحتويو مف بروتينات عالية القيمة الحيوية وسيمة اليضـ  ةالأسماؾ مف المنتجات الغذائية الميم تعتبر

 دىوف غير مشبعة مفيدة وفيتامينات وعناصر معدنية ضرورية لسير العمميات الحيوية داخؿ جسـ الأنساف.و 
مزارع المياه الدافئة في مف الأسماؾ النموذجية المحبة لمدؼء والشائعة في جميع  Cyprinus carpioيعد سمؾ الكارب العادي 

. يبمغ سمؾ الكارب  02ثالية لنموه وتكاثره أعمى مف ، درجة حرارة الماء المه سريع ويمكنو تحمؿ نقص الاكسجيفنمو العالـ،  ْـ
. يتكاثر في الربيع مع سنوات في البمداف الدافئة 9-0ر الباردة مف العالـ، وبعمسنوات في المناطؽ الشمالية  6-4جنسياً بعمر 

. اف الوزف التسويقي لسمؾ الكارب في تفريخو اصطناعياً بمساعدة الحقف اليرموني، ويمكف  ْـ 02-11الى ارتفاع درجة حرارة الماء 
  غ لمفرد.222-122 العاـ الثاني مف العمر

 يميةنويعد النوع التيلابيا ال Tilapiaوالجنس  Cichlidae لعائمة البمطيةافيو مف الأسماؾ النيرية يتبع ما سمؾ المشط أ

Tilapianiloicus  ًوىو متحمؿ لمظروؼ البيئية السيئة ويصؿ الى وزف  مف العالـ في المناطؽ المدارية الدافئة أكثر الأنواع شيوعا
 6-9أشير ويتكاثر عدة مرات في السنة )كؿ  4-9. ينضج سمؾ المشط جنسياً بعمر غ في السنة الأولى مف العمر 022-922

 أسابيع مرة(
تحدد الصفات الكيميائية والتركيب الكيميائي للأسماؾ نوع التغيرات التي تحدث فييا بعد صيدىا وموتيا ثـ خلاؿ حمقات تداوليا 

، درجات حرارة الماء، الغذاء المختمفة حتى استيلاكيا. وتتغير الصفات الكيميائية للأسماؾ وفقاً لدرجة نضجيا الجنسي، الجنس
 .(1329مازف، الاجياد، وعوامؿ بيئية أخرى)

% مف وزف السمكة 12-41مف الأسماؾ تبعاً لشكميا وعمرىا ومرحمة النضج الجنسي و يتراوح بيف  المأكوؿتختمؼ نسبة الجزء 
في الأسماؾ ذات الرأس الكبير)القد،  أقؿ%، وتكوف 62)الماكريؿ، البوري( إلى الكمي. وتصؿ ىذه النسبة في الأسماؾ الطويمة

إلى  11تتبايف الأسماؾ تبايناً كبيراً مف حيث تركيبيا الكيماوي العاـ فتتراوح نسبة البروتيف بيف  %.42و 91البياض( وتتراوح بيف 
 %9ى إل 1مف  رات% والكربوىيد0إلى  2.2، الرماد بيف %24إلى  66%، الرطوبة بيف 00إلى  2.1%، الميبيدات بيف 04

 (. 1334علاء الديف، )
أف التركيب الوزني و  % مف الوزف الكمي.22% وأحيانا 11 -% 41( أف الجزء المؤكؿ يمكف أف يشكؿ 1329ذكر مازف) 

 للأسماؾ يختمؼ وفقاً لمنوع والجنس، موسـ الصيد والحالة الفسيولوجية. 
لمرأس والأحشاء الداخمية والجمد والييكؿ أف التركيب الوزني  سوؽ الموردةأنواع مف أسماؾ  ثلاثة( في دراسة ل1333)Sihamت ذكر 
. ولأـ كورو % عمى التوالي16.13% و12.22%، 02.33%، 12.06%، 03.01 ردةكانت كالاتي: لمب المحمية لشرائحوا

Hetrotis Sp 01.03 ،%91.91 ،%16.20 ،%11.3عمى التوالي. ولمتامبيرة 06.13% و %Fahaka Tetradon 92.61 ،%
 % عمى التوالي.%19.16، %01.66، %6.61، 04.12
أف التركيب الوزني لمشرائح المحمية والرأس والاحشاء الداخمية  أسماؾ بحيرة النوبونوعيف مف ( في دراسة ل1336) Jokeأورد 

 SchallSyndontis% عمى التوالي. ولمقرقور Bynnibarbus 01.96 ،%1.91 ،%19.24 ،%44.22والييكؿ كالاتي:لمبني 
 % عمى التوالي.%49.91، %14.11، %11.42، 12.49
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تتصؼ لحوـ الأسماؾ المتقدمة في العمر بارتفاع نسبة الدىف وانخفاض نسبة الماء والعكس بالنسبة للاسماؾ الصغيرة، وتكوف 
ويرجع ذلؾ لتبايف  اه قميمة الغذاءلحوـ الأسماؾ في المياه الغنية بالمواد الغذائية ذات محتوى دىني اعمى مف تمؾ الساكنة في المي

 (.1334الظروؼ البيئية)علاء الديف، 
، Bagrubagrus، البياض Bynnibarbusالأسماؾ مثؿ البني محـ بعض ل التركيب الكيميائي العاـ( 1326بيف عثماف )   

، حيث كانت قيـ الرطوبة لكؿ نوع مف  Tilapianiloticus، البمطي النيمي  Synodonitis Sp، القرقور BagrusDocmaالكبروس 
%، 14.33%، 14.09%، 14.01%، 16.6%. والبروتيف: 22.29%،11%، 22.11%، 21.23%، 12.1السمؾ عمى التوالي: 

 %.1.0%، 1.1%، 1.6%، 1.4%، 1%. والرماد: 1.1%، 4.3%، 1.0%، 0.1%، 1.4%. والدىف: 11.0
% 4.1%، لمدىف 11%، لمرطوبة 11.1لمحوـ أسماؾ الكارب كالاتي: لمبروتيف ( أف المكونات الكيميائية 1323) FAOأوردت 
 %.9.9ولمرماد 

 

 مبررات البحث:
، بينما نجد المعدؿ السنوي 14سـ وتقدر بحوالي جبمقررات يومية مف الأسماؾ تفي بحاجة ال 1323توصي الفاو  غـ/فرد/يوـ

ة المقررة مف قبؿ الفاو لا بد مف التعرؼ عمى الصفات الكيميائية لموصوؿ لتمؾ الحصلاستيلاؾ الفرد السوري متدنية جداً، و 
 والفيزيائية لتحديد عمميات الحفظ والتداوؿ والقيمة الغذائية حتى تتحقؽ الاستفادة الاقتصادية ورفع مستوى الاستيلاؾ لممستيمؾ.

 

 :ىدف البحث
الصفات الكيميائية والتركيب الوزني والقيمة الغذائية لاسماؾ الكارب والمشط التي تعيش في المياه العذبة حتى نتمكف مف تحديد 

 نتجات الفنية الأخرى.ممجاؿ تغذية الانساف والتصنيع والاستعماليا بالشكؿ الأمثؿ في 
 

  :ووطرائقالبحث مواد 
 :مواد البحث

ارب ك)ال سمكة مف كؿ نوع مف الأسماؾ المدروسة 11بمعدؿ عينات اسماؾ الدراسة مف أحد أسواؽ مدينة دمشؽ  جمعت العينات:
 .مصدر ومرباة في احواض ترابيةالوالمشط( معروفة 

 .لاجراء الدراسة جممعة دمشؽ –كمية الزراعة  -مخابر عموـ الأغذيةنقمت الأسماؾ الى 
 :طرائق البحث

 :الكيميائيطرائق دراسة التركيب  -1

  .( AOAC،0224تقدير النسبة المئوية لمرطوبة:ً  طبقا لطريقة ) -1

 .( AOAC، 0224) تقدير النسبة المئوية لمبروتيف: باستخداـ طريقةً  كمداىؿ طبقا لػ  -0
 . (AOAC،0224تقدير النسبة المئوية لمدىف: باستخداـ طريقةً  سوكسمت طبقا لػ) -9

 (. AOAC،0224لطريقة )تقدير النسبة المئوية لمرماد وفقاً  -4
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غراـ  1عمى اعتبار أف كؿ (  Mullan،0226تقدير الطاقة الحرارية الناتجة مف لحوـ الأسماؾ:ً  طبقا لطريقة)  - 1
كيمو  093.2كيمو جوؿ =  1كيمو جوؿ، وكؿ  09.1غراـ بروتيف يعطي  1كيمو جوؿ، وكؿ  93.4دىف يعطي 

 كالوري. 
 :الوزني التحميلدراسة طرائق  -2

اطواؿ الأسماؾ  قياسقماشي لمتر بالإضافة الى غراـ  2.1، ميزاف كيربائي حساس بدقة استخدـ في عممية الدراسة أدوات تشريح 
  .المختمفة

 :عمى جميع اسماك الدراسة تم اجراء القياسات التالية -آ
 الذيمية.نياية الزعنفة وحتى السمؾ بداية فـ  مفسـ )سـ( وىو المسافة الطوؿ الكمي لمج -

 )بداية تفرع الزعنفة الذيمية(. لمجسـ )سـ( وىو المسافة مف بداية الفـ وحتى نياية الغطاء الحرشفي الطوؿ القياسي -

 .طوؿ الرأس )سـ( وىو المسافة مف بداية فتحة الفـ وحتى نياية الغطاء الغمصمي -

 الظيرية.مقدمة الزعنفة محيط الجسـ )سـ( وىو المسافة المحيطة بالجسـ قريباً مف  -

 غ(وزف السمكة الحي ) -

 وزف السمكة منزوعة الآحشاء الداخمية )غ( -

 )غ(وزف الاحشاء الداخمية  -

 وزف عضلات الجذع )غ( -

 كما يمي: جسموزن الأو كنسب مئوية من الطول الكمي تم حساب المقاسات السابقة  -ب 
 122× ؿ القياسي )%( = الطوؿ القياسي/ الطوؿ الكمي و نسبة الط -

 122× الرأس )%( = طوؿ الرأس / الطوؿ الكمي  نسبة طوؿ -

 122×/ الطوؿ الكمي نسبة محيط الجسـ )%( = محيط الجسـ  -

  122 × جسـوزف ال الجسـ منزوع الاحشاء/منزوع الاحشاء )%( = وزف  السمكةنسبة وزف  -

 122× الداخمية )%( = وزف الاحشاء الداخمية / وزف الجسـ نسبة وزف الاحشاء  -

 122× وزف عضلات الجذع / وزف الجسـ نسبة وزف عضلات الجذع )%( =  -

 ( مكعب الطوؿ القياسيL3وزف جسـ السمكة )غ( و )( W( وىو مقياس يوضح العلاقة النسبية بيف )K) مؿ السمنةامع -
 باستخداـ علاقة فولتوف التالية:  )سـ( وتـ حسابو

K =       
 

  
 .طوؿ الجسـ القياسي = L= وزف الجسـ ،   wحيث            

معادلات الاتجاه العاـ لممؤشرات السابقة  بيف القياسات المختمفة التي تـ قياسيا ومف ثـ حسابمعاملات الارتباط  حسبت –ج 
 قوي ومعنوي.التي وجد بينيا معامؿ ارتباط 

تبار احصائياَ باستخداـ اخ )الكارب والمشط(كلا النوعيف لوالتركيب الكيماوي المتحصؿ عمييا  نتائج التحميؿ الوزني تحمم -د 
 .2.21و 2.21روؽ بيف المتوسطات عمى مستوى دلالة ( لاختبار معنوية الفT-testستودنت )
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 النتائج والمناقشة:
 لمحوم الأسماك نتائج التركيب الكيميائي -1

 (غ لحم111(/)ك.جول ( وكمية الطاقة%) (: التركيب الكيميائي للأسماك المدروسة1جدول )ال
 الخطأ القياسي(± )المتوسط 

 P -قيمة  المشط الكارب التركيب الكيميائي

2.02±  11.29 رطوبة
a 16.09 ±2.14 b 2.2206 

2.21± 16.14 بروتين
 a 13.11 ±2.12

 b 2.222 
2.22±  1.46 دىن

 a 0.14 ±2.4
 b 2.222 

2.20± 1.94 رماد
 a 1.92 ±2.29

 a 2.91 
9.212±  131.22 غ111ك.جول/كمية الطاقة 

 a 161.23  ±0.62
 b 2.222 

  (.P>0.05المتوسطات المشتركة بحرف واحد ضمن حدود السطر الواحد لا يوجد بينيا فروق معنوية ) 3و 2ول افي ىذا الجدول والجد
 

العضلات بالمقارنة مع سمؾ ( في نسبة الرطوبة ونسبة الدىف في P<0.01تفوؽ معنوي لسمؾ الكارب ) 1يلاحظ مف الجدوؿ رقـ 
%( مقابؿ 1.46الناتجة وىذا يعود الى ارتفاع نسبة الدىف عند الكارب ) في كمية الطاقة معنوياً  ، كما تفوؽ سمؾ الكاربالمشط

%( 3.11) نسبة البروتيف بمغت( حيث P<0.01)تفوؽ معنوياً في نسبة البروتيف إلا أف سمؾ المشط  في سمؾ المشط. %(0.14)
 في حيف لـ يلاحظ أية فروقات معنوية في نسبة الرماد بيف نوعي السمؾ.%( في لحـ سمؾ الكارب، 16.14مقابؿ )

التركيب الوزني للأسماؾ يختمؼ وفقاً لمنوع  حيث وجدفيما يتعمؽ بكمية البروتيف، ، zuhaier(1311)فؽ نتائج البحث مع تت
فيما  (1323الفاو ) تختمؼ معو . 13.21%و 11.11%تتراوح بيف  ياحيث ذكر أنوالجنس، موسـ الصيد والحالة الفسيولوجية. 

  %11-14التي أوردت أف كمية البروتيف تتراوح بيف  سمؾ الكاربب يتعمؽ يخص سمؾ المشط، وتتفؽ فيما
 هوتتقارب مع ما ذكر . %12و 0، حيث تتراوح بيف (1323أوردتو الفاو ) ضمف المجاؿ الذيوبالنسبة لكمية الدىف وجد أنيا 

Stansby(1316 )مع ما وجده سمؾ الكارب بفيما يخص سمؾ المشط وتختمؼ فيما يتعمؽ ، وتتفؽ في سمؾ الكاربlkem 
 %.4 – 2.1(، حيث كانت بيف 1331)

%(، وأيضاً تقع ضمف المجاؿ الذي أورده 2.41-1.34)mohammad(1312 )مع ما ذكره  نتائج الدراسة وبالنسبة لمرماد تتفؽ
connel (1311( )1-1.23.)% 

يمكف أف يعود إلى الحالة الفسيولوجية والعمر والجنس والبيئة وموقع  ىدراسات الأخر الو  ىذه الدراسةف الاختلاؼ بيف نتائج إ    
 الصيد والنضج.

 
 
 
 
 



 ديوب عريشة ود. د.                           ...          أسماؾ المياه العذبة لنوعيف مفمقارنة التركيب الكيميائي وقياسات أجزاء الجسـ 

 

 ISSN: 2789-7214 (online)                                                                                                           11من  7
 

 لجسم الأسماك: القياسات المختمفةنتائج تحميل  -2

  .والمشط( )الكارب اسماؾ الدراسة نوعي التي أجريت عمى )الاطواؿ والأوزاف( متوسط القياسات( 0)يبيف الجدوؿ     
 (SE± متوسط قياسات أجزاء الجسم لسمك الكارب والمشط )المتوسط  (:2)جدول ال

 P -قيمة  سمك المشط سمك الكارب القياس

 a 114  ±9.1 b 2.222 92.1±  431.3 متوسط وزن الجسم )غ(
 a  ±17.52 48.95 b  ±2.03 2.222 201.52 متوسط وزن عضلات الجذع )غ(

 a 101.61  ±9.21 b 2.222 04.1±  034.44 وزن الجزء غير المأكول )غ(
 a 191.09  ±0.9 b 2.222 06.24±  913.2 متوسط وزن الجسم منزوع الاحشاء )غ(

 a 91.9  ±0.1 b 2.222 16.09±  116.0 وزن الاحشاء الداخمية )غ( متوسط
 a 00.2  ±2.01 b 2.222 2.30± 91.1 )سم(متوسط طول الجسم الكمي 

 a 12.9  ±2.01 b 2.222 2.10±  06.1 متوسط طول الجسم القياسي )سم(
 a 16.2  ±2.13 b 2.222 2.13±  00.01 الجسم )سم( محيطمتوسط 

    

وبفارؽ معنوي  الكارب تتفوؽمؾ س لأجزاء وزاف()الاطواؿ والا )بالغراـ( مقياساتالمطمقة لالقيـ ع أف جمي 0يلاحظ مف الجدوؿ  
 وحجموالجسـ مف حيث بنية نوع سمؾ الكارب عف سمؾ المشط ، وىذا طبيعي بسبب اختلاؼ قياسات سمؾ المشط جميع عمى

القياسات الوزنية وأبعاد ومف أجؿ مقارنة  ، لذلؾحيث يعد سمؾ الكارب مف الأسماؾ كبيرة الحجـ بالمقارنة مع حجـ سمؾ المشط
كنسبة مئوية مف  وحساب قياسات الاطواؿمف وزف الجسـ كنسبة مئوية  الأوزاف ساتياالى حساب قتـ المجوء  النوعيفلكلا  الجسـ

ىذه القياسات في ؾ الدراسة )الكارب والمشط(، وتـ تبويب ي سمعبالإضافة الى حساب معامؿ السمنة عند نو الطوؿ الكمي 
 (.9)الجدوؿ

 (SE± متوسط قياسات أجزاء الجسم  )%( لسمك الكارب والمشط )المتوسط (: 3)جدول ال
 P -قيمة  سمك المشط سمك الكارب القياس

 a 29.11  ±1.1 29.24  ±2.2 a 2.39 طول الجسم القياسي )%(
 a 06.64  ±2.93 b 2.222 2.66±  09.14 طول الرأس )%(

 a 16.92  ±2.23 b 2.222 2.34±  12.1 ط الجسم )%(يمح
 a 12.2  ±1.40 b 2.222 1.4±  64.1 وزن الجسم منزوع الاحشاء )%(

 a 01.0  ±1.40 b 2.222 1.19±  91.9 وزن الاحشاء )%(
 a 02.21 ±1.22 b 2.222 1.96±  42.61 نسبة وزن عضلات الجذع )%(
 a 11.31  ±1.22 b 2.222 1.96±  13.93 نسبة الجزء غير المأكول %

 a 0.23 ±2.1 a 2.06 2.22±  0.14 معامل السمنة

الا  الطوؿ الكمي بيف سمؾ الكارب وسمؾ المشط الىي عدـ وجود فرؽ معنوي في نسبة طوؿ الجسـ القياس 9يلاحظ مف الجدوؿ 
% مف 06.64حيث شكؿ  (P<0.01) كانت أكبر وبفارؽ معنويعند سمؾ المشط  الى طوؿ الجسـ الكمي طوؿ الرأسنسبة  أف

 سمكة المشطجسـ مف كوؿ أوىذا قد يؤدي الى انخفاض نسبة الجزء المالكارب سمؾ  عند % 09.14طوؿ جسـ السمكة مقابؿ 
محيط الجسـ حيث  قياسفي  (P<0.01) معنوياً  كما تفوقت اسماؾ المشط. جسـ السمكةلطوؿ لكوف حجـ الرأس كبير بالنسبة 

 افضؿسمؾ المشط  عندجسـ اليعطي تصوراً بأف معامؿ اندماج وىذا  % عند سمؾ الكارب12.1مقابؿ  %16.92 نسبة شكؿ
 .بالمقارنة مع سمؾ الكارب
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الجزء الآساسي  تشكؿالتي  لسمؾ الكارب في نسبة عضلات الجذغ  (P<0.01) تفوؽ معنوي 9كما بينت النتائج في الجدوؿ رقـ 
% عند 02.21% مف وزف الجسـ مقابؿ 42.6عضلات الجذع عند سمؾ الكارب  حيث شكمت نسبةالمأكوؿ مف جسـ السمؾ 

( % 13.93 ) وشكمت الكاربعند سمؾ  (P<0.01) وبشكؿ معنوي نسبة الجزء غير المأكوؿ انخفضتوبالمقابؿ  سمؾ المشط
  .سمؾ المشط مف تربية أكثر اقتصاديةسمؾ الكارب  تربيةاف  ويستنتج مما سبؽ %( عند سمؾ المشط.11.31مقابؿ )

 

 معامل السمنة : -

في تكويف  الاستفادة منو مما يؤثرو بيف الأسماؾ في قابميتيا عمى تناوؿ العمؼ يعبر معامؿ السمنة عف الاختلافات الفردية     
في معامؿ السمنة بيف نوعي السمؾ المدروسة  (P>0.05) عدـ وجود فرؽ معنوي 9يلاحظ مف الجدوؿ رقـ  الانسجة في الجسـ.

و عريشو توصؿ الي مطابقة لماوىذه النتيجة  عند سمؾ الكارب 0.14مقابؿ  0.23حيث كاف معامؿ السمنة عند سمؾ المشط 
وىذا يؤكد بأف اسماؾ المشط واسماؾ  ،0.1 معامؿ السمنة عند سمؾ الكارب مع نياية فترة التسميف ت قيمة( حيث كان0223)

 .والاستفادة منو متقاربة في تناوؿ العمؼ كفاءةوذات  الكارب كانت تعيش في ظروؼ بيئية وتغذوية متشابية
 

 :حساب معادلات الاتجاه العام )معدلات الانحدار التنبئية( -3

Rحساب معادلات الاتجاه العاـ ومعامؿ التحديد )ٌ تـ       
( لبعض قياسات اسماؾ الكارب والمشط التي ظير بينيا ارتباط قوي  2

   .ومعنوي وذلؾ لمتنبؤ بالقيـ المراد تقديرىا باستخداـ ىذه المعادلات

 :ك الكاربمس -آ

بيف معظـ  ومعنوي قويوجد ارتباط إيجابي سمؾ الكارب لجسـ قياسات المختمفة ال الارتياط بيف لاتامحساب مع عند      
ارتباط إيجابي قوي دلات الانحدار( بيف القياسات التي وجد بينيا ادلات الاتجاه العاـ )معامعوبالتالي تـ حساب  قياسات الجسـ

  بيف قياسات جسـ سمؾ الكارب( معاملات الارتباط 4. ويبيف الجدوؿ رقـ )والتي ليا قيمة تطبيقية ومعنوي
 

 قياسات سمك الكارب المختمفةمعاملات الارتباط ل (:4)جدول ال

 
 وزن الجسم منزوع الاحشاء وزن عضلات الجذع محيط الجسم طول الراس طول قياسي طول كمي

 ػػػػػػػػػ 0.82 طول قياسي
    

 ػػػػػػػػ 0.62 0.39 طول الراس
   

 ػػػػػػػػ 0.42 0.89 0.90 محيط الجسم
  

 ػػػػػػػػ 0.92 0.36 0.86 0.90 وزن عضلات الجذع
 

 ػػػػػػػػ 0.47 0.62 0.29 0.56 0.47 وزن الجسم منزوع الاحشاء

 0.74 0.90 0.95 0.45 0.94 0.85 وزن الجسم
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Rامل التحديد )عمو  )التنبئية(دلات الانحدار امعحساب  -
 مقياسات التي ليا اىمية تطبيقة :ل (2

( P<0.01) %1ت المحسوبة معنوية عمى مستوى المعادلاعند حساب معادلات الاتجاه العاـ ليذه القياسات تبيف اف جميع    
 : ( معادلات الانحدار المحسوبة1ويتضمف الجدوؿ )وذات أىمية عممية كمعادلات تنبئية لتقدير لمقيـ المراد توقعيا، 

 
 وقياسات ابعاد الجسم معادلات الانحدار لأوزان عضلات الجذع  والجسم(: 5)جدول ال

 (R2معامل التحديد ) التنبئية الانحدارمعادلة  القيم المقدرة
 Y= 0.41 * X – 1. 27 R2= 0.82 وزف عضلات الجذع بدلالة وزف الجسـ

 Y= 8.5 * X – 166.81 R2= 0.80 الكميوزف عضلات الجذع بدلالة طوؿ الجسـ 

 Y= 13.7 * X – 203.9 R2= 0.85 وزف عضلات الجذع بدلالة محيط الجسـ
 Y= 35.82 * X – 407.8 R2= 0.73 الجسـ الكمي ؿوزف الجسـ بدلالة طو 

 Y= 50.7 * X – 826.97 R2= 0.89 وزف الجسـ بدلالة طوؿ الجسـ القياسي

 Y= 62.61 * X – 894.5 R2= 0.90 وزف الجسـ بدلالة محيط الجسـ
 

الانحدار يلاحظ مف معادلات  إلا أنو ،توقيابالقيـ المراد  ؤمعنوية وذات قيمة في التنبعمى الرغـ مف أف جمبع المعادلات السابقة 
R% )32محيط الجسـ كوف دقتيا تصؿ الى مف خلاؿ لمتوقع ىي تقدير وزف الجسـ  السابقة أف افضؿ المعادلات 

2
=0.90 )

Rذلؾ معادلة تقدير وزف الجسـ مف خلاؿ الطوؿ القياسي )وك
2
يمكف استخداـ  لات الجذعض(، أما بالنسبة الى تقدير وزف ع0.89=

Rقياس محيط الجسـ )معادلة تقدبر وزف عضلات الجذع مف خلاؿ 
2
Rأو مف خلاؿ وزف الجسـ ) (0.85=

2
مف خلاؿ أو  (0.82=

Rطوؿ الجسـ الكمي )
2
=0.80). 

 

 سمك المشط: -ب

 .معاملات الارتباط بيف جميع القياسات عند سمؾ المشط (6يبيف الجدوؿ )
 المشطجسم سمكة المختمفة للقياسات ا بين معاملات الارتباط (:6)جدول ال

 
 وزن عضلات الجذع محيط الجسم طول الرأس الطول القياسي الطول الكمي وزن الجسم

 ػػػػػػػػػػػ 0.52 الطول الكمي
    

 ػػػػػػػػػ 0.74 0.39 الطول القياسي
   

 ػػػػػػػػػ 0.47 0.46 0.34 طول الرأس
  

 ػػػػػػػػػ 0.26 0.33 0.44 0.72 محيط الجسم
 

 ػػػػػػػػػػ 0.06- 0.13 0.16- 0.04- 0.36 وزن عضلات الجذع

 0.25- 0.23 0.03- 0.20 0.18 0.43 وزن الجسم منزوع الأحشاء

ضعيفة وغير معنوية، وبالتالي فإف  سمكة المشط بيف قياسات جسـاف جميع  معاملات الارتباط  6يلاحظ مف الجدوؿ رقـ 
 موجباً  )التنبئية( ليست ذات أىمية في تقدير القيـ، عدا الارتباط بيف وزف الجسـ ومحيط الجسـ الذي كافمعادلات الاتجاه العاـ 

 تقدير وزف الجسـ مف خلاؿ محيط الجسـ:وبالتالي  وبالتالي يمكف حساب معادلة الاتجاه العاـ ليذيف القياسيف فقط (2.10) اً قويو 
Y=11.8*X-23.55        (R

2
=0.52) 

R)% 10لا تتعدى  تيا( إلا اف دقP<0.01جسـ معنوية )المعادلة التنبئية لتقدير وزف ىذه الرغـ أف 
2
يمكف (. وبالتالي لا0.52=

 أي مؤشرت الانحدار لمتنبؤ وتقدير عمى معادلا في سمؾ المشط الاعتماد
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 لاستنتاجات:ا
المشط( تختمؼ فيما بينيا مف حيث التركيب الكيميائي نستنتج مما سبؽ أف الأنواع السمكية المدروسة )سمؾ الكارب العادي وسمؾ 

لمحوميا ونسبة الأجزاء الصالحة للأكؿ مف اجساميا. فقد تفوؽ سمؾ الكارب معنوياً في نسبة الجزء الصالح للأكؿ ونسبة الدىف 
 في المحـ وطاقة الجسـ، في حيف تفوؽ سمؾ المشط في نسبة البروتيف في المحـ.

، لوجود ارتباط قوي رب في تقدير بعض القيـ التقديريةنية استخداـ معادلات الانحدار التنبئية عند سمؾ الكاكما بينت الدراسة إمكا
 .ب القيـ التقديرية عند سمؾ المشطومعنوي بيف جميع قياسات الجسـ. في حيف أف مثؿ ىذه المعدلات ليست ذات أىمية في حسا
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