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 الممخص:
لعػػض الطػػرز الاالعػػة  رثمػػا عػػفوجػػودة زيػػت الزياػػوف النػػاا   ن ػػلةجػػره اػػذا اللدػػث لدرا ػػة أ

ثمػار  فػي الالمئويػة لمزيػت الن ػلة  اقػدير شممت الدرا ةلصنفي الزياوف الخضيره والدعيلمي. 
الدانيػػػػة الدػػػػرة ور ػػػػـ  الأدمػػػػاضن ػػػػلة )لمزيػػػػت النػػػػاا   معػػػػايير الجػػػػودة والنقػػػػاوة تدر ػػػػكمػػػػا 
أف درجػػة الدرا ػػة أظهػػرت . (270و 232جػػة النوعيػػة عمػػل طػػوؿ مو  والاماصاصػػيةد الليروك ػػي

( ديػث كانػت أعمػل ن ػلة 2.25-0.5الدموضة ليف العينػات ييػر ماطالقػة ديػث اراودػت لػيف )
 Extra Virgenواصػػنؼ جميػػن عينػػات الزيػػت ضػػمف  المشػػيرفة دموضػػة فػػي الطػػرز خضػػيره 

زيػػػػت الزياػػػػوف العػػػػاده. أمػػػػا لالن ػػػػلة لػػػػر ـ لا ػػػػاثناع العينػػػػة خضػػػػيره المشػػػػيرفة اصػػػػنؼ ضػػػػمف 
( ديػث  ػجؿ الطػراز دكػراوه ال ػخالة أدنػل  يمػة لمليروك ػيد 5.5-2اػراوح لػيف )فقد الليروك يد 

  يمة.في ديف  جؿ الخضيره المشيرفة أعمل 
اراودػػت ن ػػػلة زيػػػت الزياػػػوف الم ػػاخرج مػػػف العينػػػات المدرو ػػػة لػػيف المنخفضػػػة لكػػػؿ مػػػف طػػػرز 

رز كػػػػؿ مػػػػف صػػػػنفي الػػػػدعيلمي طػػػػ لديرانػػػػة فػػػػي دػػػػيف كانػػػػت ماو ػػػػطة لػػػػد ا منيقيػػػػرهالػػػػدكراوه و 
 الخضيره.لد  طرز الصنؼ  فقد  جمتوالدرملالي أما الن ب العالية 

-12.90ون ػػػلة دمػػػض اللالمايػػػؾ ) %( 9.78-9.72اػػػراوح ن ػػػلة دمػػػض المير ػػػايؾ لػػػيف )
-16.46( %  دمػػػػػػػػض ال ػػػػػػػػيااريؾ )14.41-14.32( %  دمػػػػػػػػض اللالماوليػػػػػػػػؾ )13.04
( 21.38-19.05) ؾالمينوليػػػ( %  دمػػػض 19.26-17.32) الأولييػػػؾ%  دمػػػض  (17.43

 ( %.24.24-24.09( %  دمض الأرشيديؾ )22.66-21.35%  دمض المينولينيؾ )
 .الليروك يد-جودة-الدانيةالأدماض  –زيت الزياوف  الكممات المفتاحية:
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Abstract :  

This research was conducted to study both percentage and quality of olive oil 

extracted from  some phenotypes of Khodeiri and Doebly varieties. It 

included the estimation of oil percentage  in fruits. The physical and chemical 

characteristics of extracted oil (free fatty acids, peroxide index and specific 

absorbance 232 - 270nm were also studied. The results showed that the 

acidity of samples is not identical, ranging between 0.5 - 2.25. The highest 

acidity was for Khodeiri in Al-Mushayrafa. All oil samples were classified as 

extra virgin except for that of Khodeiri in Al-Mushayrafa which was 

classified as normal  olive oil. The peroxide index was between 2 - 5.5 

meq/kg. Dakrawi phenotype in Al-Sakhaba recorded the lowest peroxide 

value versus the highest value for Khodeiri in Al-Mushayrafa. The olive oil 

percentage of studied samples ranged between low for the phenotypes 

Dakrawi and Menqiri in Al-Dirana, medium for the phenotypes Doebly and 

Al-Darmlali, and high for Khodeiri. The percentage of myristic acid ranged 

between 9.72 - 9.78%, palmitic acid 12.90 - 13.04%, palmitoleic acid 14.32 - 

14.41%, citric acid 16.46 - 17.43%, oleic acid 17.32 - 19.26%, linoleic acid 

19.05 - 21.38%, linolenic acid 21.35 - 22.66%, and arachidic acid 24.09 - 

24.24%. 
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 مقدمة:ال
 الزياػوف ثمػار لغنػل نظػرا        الإن ػاف لديػاة ضػرورية مناجػات أنهػا عمػل الزياػوف وزيػت الزياػوف ثمػار إلػل الدديثػة الاغذيػة عموـ انظر 

 منهػا اخمػو لا اكػاد لػذلؾ الأخػر  الفياامينػات ولعػض   المعدنيػة الأمػلاح   الكرلوايػدرات   اللرواينػات   الزيت : أامها أ ا ية لمركلات

 دورا   يمعػب والػذه الزياػوف لزيػت مصػدرا   الزياػوف ثمار اعالر كما   أ ود أو أخضر مائدة زياوف شكؿ عمل ا اهمؾ ديث  ورية في مائدة

 فائػدة ذو واػو الػدـ وللازمػا الج ػـ وخلايػا أن ػجة مػف كليػر عػدد اركيػب فػي ويػدخؿ لالطا ػة ينيػة يذائيػة كمػادة الإن ػاف ديػاة فػي اامػا  

 . الأمراض مف مكثيرل وعلاجية صدية
 الطليعيػة الوصػفات معظػـ فػي وكػذلؾ والفطػائر والمعجنػات الغذائيػة الأطلػاؽ معظػـ اركيػب فػي أ ا ػي كعنصػر الزياػوف زيػت يػدخؿ  

 أنػواع أفضػؿ مػف الزياػوف زيػت يعالػر .منهػا العديػد مػف لمو ايػة مهمػا عاملا يعد كما المخامفة الصدية المشاكؿ ولعلاج لالجماؿ الخاصة

 اللازمػة المشػلعة ييػر الدانيػة والأدمػاض المعدنيػة والأمػلاح لالفياامينػات الزيػوت أينػل واػو الإطػلاؽ عمػل اضػما والػداوف وتالزيػ

 .اللشره الج ـ و لامة صدة عمل لممدافظة
 أو دراريػة معػاملات اه دوف الزياػوف زيػت ثمػار مػف كامػؿ ولشػكؿ ملاشػرة الم ػاخمص الزيت واو اللكر الزيت  الزياوف زيت أنواع ومف

 يػاـ ديػت المكػرر والزيػت) جيػد شػل  لكػر زياػوف وزيػت  جيػد لكػر زياػوف وزيػت  مماػاز لكػر زياػوف زيػت (إلػل ينق ػـ لػدور  واػو كيميائيػة

زالة مػواد مخامفة لطرؽ الزيت اكرير  افػؿ زيػت واػو العصػارة زيػت اػو الثالػث والنػوع والرائدػة المػوفو  الطعػـ ل دب الأدماض الدانية وا 

  .الزياوف
 دمػض% 9   الأولييػؾ دمػض % 18   ريؾياال ػا دمػض  25 % اللالمايػؾ دمػض مػف % 11.7 دػوالي عمػل الزياػوف زيػت ويداػوه

 . (1998ؾ )ألو عر وب لأراشيديا دمض % 4 ودوالي المينولينيؾ%  14.2   يؾالمينول
  وشػو ( نقيػة ييػر نلاايػة مجامعػات عػف علػارة المدميػة الأصػناؼ لكوف لالافصيؿ  معروؼ يير  ورية في لمزياوف الصنفي الاركيب إف

 الطليعػي واناشػار  زراعاػ  منػاطؽ فػي الماواجػدة والليئيػةالوراثيػة  الطػرز مػف العديػد المدميػة الأصػناؼ مػف صػنؼ كػؿ يضػـ إذ( 2009

(Loussert & Brousse, 1978) والاد يف لارليةا لرام  و مة الأخيرة  ال نوات في مدددة أصناؼ عمل الخضره الإكثار ا اصار إف 

 خاصػة القادمػة للأجيػاؿ الوراثيػة المصػادر اػوفر فػي يؤثر مما الزياوف في الوراثية  الاراكيب  عدد ادني إلل  يؤده الزياوف  في المالعة

 .Bartolini et al.,1998))ة                              القديم المدمية وال لالات اللرية الأنواع فقدت إذا
 واوصيؼ دصر اـ  طنا  منطقة في أجريت درا ة ففي   ورية في المدمية الزياوف أصناؼ طرز اقييـالدرا ات  مف وعةمجم اناولت 

 ن ػلة ولارافػاع ( شػجرة/كػ  68-43) الثمػار مػف العاليػة لالإنااجيػة اميػزوا مػنهـ طػرازا   17 واناخػاب داف  الصػنؼ مػف مظهريا  طرازا   72

وراثيػة  طػرز 6 اناخلت كما الغرض  ثنائية كطرز الدرا ة د ب وصنفت( %91-80) الثمرة للإ المب ون لة( %28.3-24.5) الزيت
 .2007) الدميد  علد) فقط لمزيت كأصناؼ اصمح فهي ولالاالي زياها ن لة ولارافاع العالية لإنااجياها ااصفت

 دػي مػف المدرو ػة الطػرز لػيف الاينػات جػودو صػوراني  لمصػنؼ يالعػوفطرازا   40عمل   مقيف منطقة في أجريتوأظهرت الدرا ة الاي 
 لعػض اميػزت كمػا%( 86.76-62.52) لػيف الثمػرة/المػب أو لماصػافي المئويػة والن ػلة ( غ 4-1.35) لػيف اػراوح الثمػرة وزفماو ػط 

 (2009% ) وشو  31.4 إلل وصمت الزيت مف عالية لن ب الوراثية الطرز
 الزياػوف مػف أصػناؼ  ػاة واميػزت المدرو ػة  والطػرز الأصػناؼ لػيف الزيػت ن ػب ؼاخػالاإلػل ( 2018اوصؿ مدفوض وآخروف )

 الػػوزف مػػف%  26.62 إلػػل وصػػمت الثمػػار فػي الزيػػت مػػف مرافعػػة لن ػػب (واػانش كورااينػػا فروناويػػو  شػػملالي   صػػوراني خضػيره )
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. والمنخفضػػة و ػػطةالما لػػيف المدرو ػػة الأصػػناؼ لقيػػة عنػػد الزيػػت ن ػػب اراودػػت دػػيف فػػي فروناويػػو  الصػػنؼ عنػػد لمثمػػرة الرطػػب
 .مشقياا مو ن طرز أدد عند%( 29.61) دال وصمت الزيت مف مرافعة ن لا   الخضيره طرز لعض أعطت
 مػف أصػناؼ لاوصػيؼ العالـ في الألداث مف كثير أجريت لذلؾ الدانية الأدماض  يما ولا مكونااها لمداو  والطرز الأصناؼ اخامؼ

 (.(Baeten et al,; 2004          ا لزيواه ةالداني الأدماض ن ب عمل اعامادا   الزياوف
 صػنؼ فػي ن ػلة أعمػل واكػوف %73-60لػيف  ااػراوح- الأولييػؾ دمػض مػف مرافعػة ن ػلة عمػل ال ػورية الزياػوف أصػناؼ ياللية اداوه

 مقارنػة  ػدةالأك ضػد "ن ػليا عاليػة لفعاليػة الزياػوف زيػت فػي ال ػائد الأولييػؾ دمػض ياماػن .(Abdine et al.,2007)  ػوره الزياػوف

 .(Keys et al.,1986) الأخر  النلااية لالزيوت
 الدانيػة الأدمػاض%  ( 29.3-9.6)لػيف كانػت لمثمػار إلل أف الن لة المئويػة لمزيػت الرطػب (2012اوصمت علد الدميد وآخروف )

-5.6) نولينيػػػؾالمي %( 1.6-0.2ؾ لػػػيف )%(  المينوليػػػ77.44-66.22) الأولييػػػؾاركيػػػب الزيػػػت دمػػػض  فػػػي الداخمػػػة الرئي ػػػية
 %(.16.15-11.2%(  اللالميايؾ )1.47-0.51  اللالمياوليؾ )%( 4.3-2.2ال ياريؾ )  %(18.8

 أنػ  دػيف فػي الدانيػة  الأدمػاض ونػوع ن ػب عمػل أثػر لػ  يكػف لػـ الثمػار مف اللذور انازاع اليف أف( 2011في درا ة إجلارة وآخروف )

 الثمػار زيػت فػي والكاروايف والكموروفيؿ الشموع مف كؿ مداو  فكاف ."والكاروايف ؿالكموروفي" والصلغات الشموع كمية خفض إلل أد 

 عمػل كػ /مم  (8.9و 14.5  93.9) إلل لاصؿ المب زيت في وانخفضت ك  /مم  (13.9  25.9  111) الدعيلمي صنؼ في الكاممة

 و 15.9 و (63.9 إلل لاصؿ المب زيت في نخفضتوا الاوالي  عمل ك /مم  (20.1  34.3  75.9) الخضيره في كانت لينما الاوالي 
 دمػض ن ػلة انخفػاض د ػاب عمػل المينولييػؾ دمػض ن ػلة فػي ارافػاع النضػ  فػي الزياػوف ثمػار اقػدـ رافػؽ دػيف فػي .كػ /ممػ  ( 11.1

 وارافعػت الاػوالي عمػل%    8.0)و (11.8 والخضػيره الػدعيلمي صػنفي فػي المو ػـ لدايػة فػي المينولييػؾ دمػض ن ػلة فكانػت الأولييػؾ 

 كميػة زيػادة لالإضػافة% 68.8) و (61.8 إلػل وانخفضت % 70.5)و (66.6 الأولييؾ دمض ن لة وكانت %( 16.5  (10 إلل لاصؿ

 .الصلغات كمية وانخفاض الشموع
مػػف خػػلاؿ لعػض خصائصػػ  الفيزيائيػػة  مداػو  الزياػػوف الناضػػ  مػف المػػواد الفينوليػة عػػف درا ػػة( ل2017) العلػػاده وآخػروف اوصػؿ 
 والاشر ػي  الػدكؿ دػيف لمػ  غ فػي100% غ/17.61اذ لمػ   اداػواع لمزيػتالصنؼ لعشيقي كاف أكثػر الأصػناؼ الكيميائية إلل أف و 

 ل ػلب وذلػؾ مػا دػد الػل مرافعػا   كػاف فقػد الفينوليػة المػواد مػف العينػات مداػو  امػا .الاػوالي لمػع غ 100غ/ 7.21 غ 100غ/ 16.12

 غػتمل اذ اشر ػي الصػنؼ فػي الفينوليػة مػوادمل  يمػة لمػعأوكانػت  خػر أ ةهػج مػف المػرارة مػواد لمػع  واداوائػ ةهػج مػف الصػنؼ اخػالاؼ
 . ك/ مم 20.61و 21.59  مول لعشيقي الصنؼ ثـ دكؿ الصنؼ يمي /ك   مم24.17

 أهمية وأهداف البحث:
وا ػػعل لزيػػادة  ػػدراها   ػػورية زالػػت فمػػا الزياػػوف  زيػػت إناػػاج زيػػادة مجػػاؿ فػػي  ػػورية دققاهػػا الاػػي الكليػػرة الإنجػػازات مػػف الػػريـ عمػػل

 لالكفاعة الماعمقة امؾ خاصة أصناف  للعض الايجالية الخصائص اظهر الاي الألداث إجراع العديد مف الاناف ية العالمية مف خلاؿ
 عػػدـ وديػػد الأولييػػؾ دمػػض مػػف العػػالي والمداػػو " فينػػوؿ اللػولي" الأك ػػدة مضػػادات مػػف مداوااػػا ارافػػاع نايجػػة والا ػػويقية الاخزينيػة
 اك ػب الاػي الأصناؼ لمخامؼ والنكهات ـالطع اظهر ألداث وجود وعدـ الإشلاع  عدـ عديدة الدانية الأدماض د اب عمل الإشلاع
 .وخارجي ا مدمي ا الم اهمكيف أذواؽ مخامؼ بينا  لديث الا ويقية المرونة ال وره الزياوف زيت

 :إلل ادؼ اللدث مما اقدـ فقد
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 ودرا ة ن لة الزيت في ثماراا ومداوااا مف الأدماض الدانية.الخضيره والدعيلمي  اقييـ لعض طرز صنفي 

 اقييـ جودة زيت الزياوف الم اخمص 

 :وطرائقه البحث مواد
 30-20 لػػيف الشػػجرة أعمػػار ماو ػػط واػػراوح ال ػػادمية المنطقػػة فػػي والػػدعيلمي المناشػػرة الخضػػيره الزياػػوف طػػرز: النباتيااة المااادة_1

 .الإثمار طور في واي عاـ
 .اللدر  طح عف الارافاع الأولل  الا اقرار منطقة في اقن :الدراسة منطقة-2

 :  اللاذقية محافظة
 E ً41 35º49ˊ N ً54ˊ34°35( ـ 105) اللدر  طح عف ارافن جنااا

 E ً31 35º51ˊ N ً07ˊ36°35( ـ140) اللدر  طح عف ارافن: المشيرفة
 E ً20 36º 03ˊ N ً12ˊ34°35( ـ425اللدر)  طح عف ارافن: الميزة

 :جبمة منطقة
 E ً10 36º 08ˊ N ً42ˊ18°35 ـ 671 اللدر  طح عف ارافن: ياشوط ليت
E ً20 ˊ 03 .ـ 620 اللدر  طح عف ارافن: لعلدا 

 
º 36 N ً23ˊ14°35. 

 .E ً28 36º 03ˊ N ً27ˊ14°35ـ(  104) اللدر  طح عف ارافن: ال خالة
 :طرطوس محافظة

 .E ً24 36º 04ˊ N ً54ˊ58°34ـ  157 اللدر  طح عف ارافن: اللدر دصيف 
 .E ً22 35º 54ˊ N ً55ˊ58°34. ـ614 اللدر  طح عف ارافن: الديرانة 

 تقدير نسبة الزيت:
مػف ثمػار   )غ20) اجفيػؼ   إذ اػـمركز اللدوث العممية الزراعيػة فػي اللاذ يػةفي  ادميؿ الزيت نفذ اذا الجزع مف الدرا ة في مخلر

اف جهػػاز  ت واجهيزاػػا ضػػمف كشػػالداػػل ثلػػات الػػوزف ثػػـ يػػاـ طدػػف العينػػا  ػػاعات 4ـ لمػػدة  105جفػػؼ عمػػل ضػػمف الم كػػؿ صػػنؼ
مذيب الهك اف لعد الاناهاع ياـ الخير المػذيب الم ػاخدـ ووزف الزيػت ود ػاب ص الزيت لا اخداـ ما اخثـ  (Soxhlet) تك م و ال

د ػب المواصػفات الدوليػة  100يػت/ وزف العينػة  لػؿ الاجفيػؼ(   ن ػلة الزيػت) )وزف الز  الن لة المئوية عمل أ ػاس الػوزف الرطػب
 كالتالي:(Barranco et al., 2000 ) (  والمجمس الدولي لمزياوف(IOOC, 2006, لزيت الزياوف 

  18منخفضة: إذا كانت الن لة أ ؿ مف% 

  22و 18ماو طة: إذا كانت الن لة ليف% 

  22عالية : إذا كانت الن لة أكلر مف.% : 
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 حميل الأحماض الدهنية الرئيسية في الزيت:ت
 تعيين الأحماض الدهنية:

ا ػاخدـ  الاػي (Gas Chromatography ' Young in Chromass ' 6500 GC System) (GC) الكرمواويرافيػا الغازيػةا ػاخدـ 
اض الدانيػػة واعيػػيف فػػي فصػػؿ الأدمػػ Flam Ionization Detectorيػػاز الهيميػػوـ الخامػػؿ كطػػور مادػػرؾ وكاشػػؼ المهػػب الماػػأيف 

 إلل المشاقات الميثيمية المقالمة والقالمة لماشرد عند ادارا ها في المهب.اوياها وكمياها في زيت الزياوف لعد أ اراها 
الأدمػاض الدانيػة(  )لدؿمؿ اك اف نقي وارج لمدة د يقة عمل جهاز الرجاج 3+ غ زيت في أنلوب اخالار  0.5ديث اـ ادضير 

ينفصػؿ المػزي  لق ػميف  وناركهػا داػلالرج لمدة د يقػة وادػدة  ثـ لالمياانوؿ النقيمؿ  100نكمؿ لػ  N2لصوديوـ ايدروك يد امؿ  1
الداوه عمل الا ايرات الميايمية للأدماض الدانية ويدقف في جهاز الكرمواويرافيا الغازية  نممئ الفياؿ لالجزع الشفاؼ مف العينةثـ 

 ا.ركيب الزيت ومعرفة الن لة المئوية لكؿ منهلفصؿ الأدماض الدانية الداخمة في ا
 تقدير درجة الحموضة:

 ويق ـ الزيت إلل: ك  زيت من ولة لدمض الأولييؾ1اي ن لة الأدماض الدانية الدرة الموجودة في 
 Extra virgin  0.8درجة الدموضة. 

  1.5-0.8نوع أوؿ درجة الدموضة ااراوح ليف. 

  3.3-1.5ح ليف زيت زياوف عاده درجة الدموضة ااراو. 

 3.3ملاناي درجة الدموضة أكلر مف لا. 

مزي  الدموضة الماعادؿ)اياانوؿ: داه  مؿ مف 25روطي مالوعا  لإضافة غ مف زيت الزياوف في دورؽ مخ5وزف طريقة الادضير: 
والمعػػايرة   فاػػالئيف لشػػكؿ ردػػوه لمػػدة د يقػػة ثػػـ إضػػافة نقػػاط مػػف مشػػعر الفينػػوؿ ثػػـ رج المدمػػوؿ جيػػدا ((1:1) ر لن ػػلةايايػػؿ الإياػػ

 30لمػدة  وثلااػ   المػوف الػوردهإلػل  ادػوؿ المػوفداػل الوصػوؿ إلػل نقطػة ( 0.01Nلمدموؿ ايدروك يد اللواا يوـ القيا ي اركيػز  )
 ود اب ر ـ الدموضة :ثانية وعيف دجـ ايدروك يد اللواا يوـ الم اهمؾ 

/ ) معامػؿ ثالػت لدمػض الأولييػػؾ( 28.8  ((Koh عياريػة 0.1  ايدروك ػيد اللواا ػيوـ الم ػػاهمؾ لالمػؿ  )دجػـر ػـ الدموضػة ) 
 غ5وزف العينة 

 تقدير قيمة البيروكسيد:
 ممي مكافلع أوك جيف نشط / ك  زيت.رقم البيروكسيد: 
 تحضير العينة:

مالػػوع لإضػػافة المدمػػوؿ المػػذيب الماكػػوف مػػف دمػػض الخػػؿ الثمجػػي والكموروفػػورـ  مصػػنفرغ مػػف العينػػة ونقمهػػا إلػػل دورؽ  2وزف  اػػـ
مػؿ مػف مدمػوؿ يوديػد اللواا ػيوـ المشػلن مػن  1لإذالػة المػادة الدانيػة ثػـ إضػافة  ادريكهػا لشػكؿ ردػوه لمػدة د يقػةمػن  (2:3لن لة )

. امػػت الافاعػػؿ وعػػدة نقػػاط مػػف مطلػػوخ النشػػاعلإيقػػاؼ  مػػؿ مػػاع مقطػػر 50 ثػػـ نضػػيؼ د ػػائؽ 5وناركهػػا فػػي الظػػلاـ مػػدة  الػػرج الجيػػد
 من الػرج الشػديد داػل اخافػاع المػوف الأصػفر لميػود وا ػامر المعػايرة % 0.01لثيو مفات اللواا يوـ للطع لمدموؿ مف  معايرة الخميط

 دال اخافاع الموف الأزرؽ.
 100 }(/ وزف عينة الزيت0.01 ثيو مفات اللواا يوـمؿ   عيارية  ثيو مفات اللواا يوـدجـ ) {ر ـ الليروك يد)
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 تقدير الإمتصاصية:
 نػانومار لاقػدير الأك ػدة الثانويػة 270نػانومار لاقػدير الأك ػدة الأوليػة وعنػد طػوؿ موجػة  232 درت الاماصاصية عند طػوؿ موجػة 

مػػػل جهػػػاز ويػػػاـ القيػػػاس ع مػػػؿ ونكمػػػؿ لػػػالإيزو أوكاػػػاف ونػػػرج جيػػػدا   25غ مػػػف زيػػػت الزياػػػوف فػػػي لػػػالوف ل ػػػعة  0.25وذلػػػؾ لػػػوزف 
 .دلاامعامؿ ود اب  ال ليكاروفواومار

 النتائج والمناقشة:
 أولًا: اختبارات الجودة )درجة الحموضة, رقم البيروكسيد, الامتصاصية(:

 درجة الدموضة  ر ـ الليروك يد  الاماصاصية(ن لة الزيت   ( اخالارات الجودة )1جدوؿ)ال
ن لة  الرمز المنطقة الصنؼ

 الزيت
درجة 
 الدموضة

 ـ ر 
 الليروك يد

 الاماصاصية
 232أك دة أولية  Kالماغير 

 نانومار
 270أك دة ثانوية 
 نانومار

 KH1 30.83 0.5f 3.5cdef 0.013d 1.54g 0.195abcd الميزة الخضيره

 KH2 29.71 2.25a 5.5a 0.018b 1.46h 0.196abcd المشيرفة

 KH3 29.03 0.33g efg2.5 0.025a 2.09a 0.243bdefg جنااا

 KH4 28.62 1.63b 2.5efg 0.015c 1.77c 0.21 الديرانة

 KH5 29.12 0.84d 3.5cdef 0.013d 1.605d 0.195abcd دصيف اللدر

 DK1 13.53 0.30g 2h 0.0115ed 1.46h 0.19ab ال خالة دكراوه

 DK2 14.65 0.73de 4bcd 0.012ed 1.47h 0.19ab ليت ياشوط

 DK3 13.31 0.28g 4.5bcd 0.013d 1.57f 0.17a لعلدة

 AN1 23.7 0.67e 4.5bcd 0.015c 1.46h 0.21abcdef ليت ياشوط انااوه

 MN1 13.19 0.33g 4bcd 0.013d 1.55g 0.19ab الديرانة منيقيره

 DA1 21.21 1.29c 4bcd 0.012ed 1.54g 0.21abcdef ال خالة دعيلمي

 DA2 19.66 0.78de 2.5efg 0.011e 1.55g 0.19ab لعلدة

 DR1 20.31 0.73de 2.5efg 0.013d 1.78c 0.2abcd ديرانة درملالي

 DR2 18.86 0.78de 2.5efg 0.015c 1.97b 0.26eg الميزة

 
( معايير الجودة لعينػات الزيػت المدرو ػة وياضػح مػف الجػدوؿ أف درجػة الدموضػة لػيف العينػات ييػر ماطالقػة ديػث 1يليف الجدوؿ)
ديث كانت أعمل ن لة دموضة في الطرز خضيره المشيرفة ويعز  ارافاع درجة الدموضة إلػل الػزمف ( 2.25-0.5اراودت ليف )

لا ػػاثناع العينػػة خضػػيره المشػػيرفة  Extra Virgen(  واصػػنؼ جميػػن عينػػات الزيػػت ضػػمف 1998أو  ػػوع الاخػػزيف )ألػػو عر ػػوب 
 (Calabrsio et al.,2011)اصنؼ ضمف زيت الزياوف العاده وفقا  لػ            

( ديػػث  ػػجؿ الطػػراز دكػػراوه ال ػػخالة ألأدنػػل  يمػػة لمليروك ػػيد فػػي دػػيف 5.5-2( أف ر ػػـ الليروك ػػيد اػػراوح لػػيف )1يلػػيف الجػػدوؿ )
 ػجؿ الخضػيره المشػػيرفة أعمػل  يمػػة ومػف خػػلاؿ الناػائ  المادصػػؿ عميهػا نلادػظ أف كػػؿ العينػات لػػـ ياجػاوز ر ػػـ الليروك ػيد الدػػد 

 لْ/ ك  زيت زياوف مما يدؿ عمل عدـ ددوث أك دة لمزيت مما يدؿ عمل أف الزيت صالح للأكؿ.ميمي مكاف 20الم موح ل  واو 
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أما لالن لة للأك دة الأولية والأك دة الثانوية نلادظ أف جمين العينات كانت ضمف الدد الم موح ل  لا اثناع العينة درملالػي الميػزة 
 ((Skevin et al., 2003  الناائ  من ما اوصؿ إلي  . واافؽ اذ0.26الاي وصمت فيها ن لة الاماصاصية إلل 

 &Caballero)                         طػػػػرز وأصػػػػناؼ الزياػػػػوف امييػػػػز فػػػػي الثمػػػػار صػػػػفة وراثيػػػػة اامػػػة ت فػػػػياعػػػد ن ػػػػلة الزيػػػػ

Delrio,1994;    Barranco,1995)  ( أف ن ػلة زيػت الزياػوف الم ػاخرج مػف العينػات المدرو ػة أنهػ1وياليف مف جػدوؿ ) ا اراودػت
الديرانػػة فػػي دػػيف كانػػت ماو ػػطة لػػد  طػػرز كػػؿ مػػف صػػنفي الػػدعيلمي  منيقيػػرهلػػيف المنخفضػػة لكػػؿ مػػف طػػرز الصػػنؼ الػػدكراوه و 

والػػدرملالي أمػػا الن ػػب العاليػػة  ػػجمت لػػد  طػػرز الصػػنؼ الخضػػيره ااوافػػؽ اػػذ  الناػػائ  مػػن مػػا اوصػػؿ إليػػ  ) مدفػػوض وآخػػروف  
2018 ) 

 :ثانياً: تعيين الأحماض الدهنية
  .(2007  وآخروف الدميد علد (المدروس لالصنؼ وثيؽ لشكؿ ارالط وراثية صفة الزياوف زيتالأدماض الدانية الداخمة في اركيب 

 ( اعييف الأدماض الدانية لمطرز المناخلة2جدوؿ)ال

 
أف الن ػػب المئويػػة للأدمػػاض الدانيػػة ماوافقػػة مػػن المواصػػفات العالميػػة لزيػػت الزياػػوف اللكرواػػذا يافػػؽ مػػن مػػا  (2يظهػػر مػػف الجػػدوؿ)

-12.90ون ػػلة دمػػض اللالمايػػؾ ) %( 9.78-9.72لػػيف )ن ػػلة دمػػض المير ػػايؾ  تاراودػػ ديػػث (Jbara et al.,2007)وجػػد  
-17.32) ( %  دمػػػػض الأولييػػػػؾ17.43-16.46( %  دمػػػػض ال ػػػػيااريؾ )14.41-14.32( %  دمػػػػض اللالماوليػػػػؾ )13.04

دمض  الرمز المنطقة الصنؼ
 المير ايؾ

دمض 
 اللالميايؾ

دمض 
 اللالمياوليؾ

دمض 
 ال اياريؾ

دمض 
 الأولييؾ

دمض 
 المينوليؾ

دمض 
 المينولينيؾ

دمض 
 الأراشيديؾ

 KH1 9.72a 12.92ab 14.32a 17.31bc 18.96cd 21.23b 22.50b 24.09c الميزة الخضيره

 KH2 9.76de bcd12.99 14.37bc 17.37bcd 19.09cde 21.32bc 22.55b 24.14bc المشيرفة

 KH3 9.78f 13.01cd 14.42d 17.43d 19.10cde 21.37bc 22.66c 24.24a جنااا

 KH4 9.73ab 12.90a 14.32a 17.29b 18.88c 21.22b 22.50b 24.10c الديرانة

 KH5 9.74bc 12.91a 14.33a 17.30bc 18.85c 21.23b 22.52b 24.11c دصيف اللدر

 DK1 9.77ef 13.010cd 14.41d 17.42d 18.41b 21.35bc 22.65c 24.23a ال خالة دكراوه

 DK2 9.76de 13.01cd 14.38c 16.52a 17.41a 19.18a 21.35a 24.19ab ليت ياشوط

 DK3 9.73ab 12.94abc 14.33a 16.46a 17.32a 19.05a 22.51b 24.10c لعلدة

 AN1 9.75cd 12.94abc 14.33a 17.30bc 19.02cde 21.25b 22.49b 24.08c ليت ياشوط انااوه

 MN1 9.73ab 12.90a 14.33a 17.29b 18.87c 21.22b 22.50b 24.10c الديرانة منيقيره

 DA1 9.76de 13.01cd 14.36b 17.37bcd 19.18de 21.38bc 22.55b 24.13bc خالةال  دعيلمي

 DA2 9.77ef 13.04d 14.38c 17.40cd 19.26e 21.4bc 22.57b 24.14bc لعلدة

 DR1 9.76de 13.01cd 14.36b 17.37bcd 19.18de 21.38bc 22.55b 24.13bc ديرانة درملالي

 DR2 9.73ab 12.90a 14.33a 17.30bc 18.85c 21.22b 22.51b 24.10c الميزة
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-24.09( %  دمػػػػض الأرشػػػػيديؾ )22.66-21.35( %  دمػػػػض المينولينيػػػػؾ )21.38-19.05ؾ )( %  دمػػػػض المينوليػػػػ19.26
لادميؿ الكيميائي ارافاع الن ػلة المئويػة لمدمػض الػداني ييػر المشػلن )الأولييػؾ( عمػل د ػاب الأدمػاض ( %. لينت ناائ  ا24.24

( 2001)كاخيػػا الدانيػة الأخػر  اللالمياػػؾ وال ػياريؾ )المشػػلعة( يعطػي زيػػت ذو جػودة عاليػػة ااوافػؽ اػػذ  الناػائ  مػػن مػا اوصػػؿ إليػ  
( الػػذه أشػػار إلػػل ارافػػاع ن ػػلة دمػػض الأولييػػؾ فػػي 2011) د وآخػػروف( كمػػا اافػػؽ مػػن مػػا اوصػػؿ إليػػ  الأدمػػ2007و)علػػد الدميػػد 

مػن اقػدـ  الزيت الم اخرج مف الثمار الكاممة ورافق  انخفاض في ن لة دمض المينوليؾ ولكف لادظ انخفػاض ن ػلة دمػض الأولييػؾ
 ثمار الزياوف في النض .

 الاستنتاجات:
 مان الاوزن الرطال لمثمارة(  38.03) ت فػي الثمػار وصػمت إلػلوطرز الأنااوه لن ب عالية مػف الزيػ طرز الخضيره اميزت %

   في ديف اراودت عند لا ي الطرز ليف الماو طة والمنخفضة. KH1عند صنؼ الخضيره الميزة 

  ( عمل د اب الأدماض الدانية الأخػر  اللالمياػؾ الأولييؾارافاع الن لة المئوية لمدمض الداني يير المشلن )اميزت الطرز ل
 (.)المشلعةؾ وال ياري

  اميػػزت الطػػرز المدرو ػػة لػػر ـ دموضػػة  ر ػػـ ليروك ػػيد  واماصاصػػية ضػػمف الدػػد الم ػػموح لػػ  ممػػا يػػدؿ عمػػل عػػدـ دػػدوث أه
 أك دة في عينات الزيت.

 :الاقتراحات
 منػاطؽ كما أف زيا  مف أاـ الزيوت المفضػمة فػي  مف الزيت  كون  ياميز لن لة مرافعة ن ليا   الخضيرهااماـ لإنااج الصنؼ الا

 .كثيرة مف القطر ل لب صفاا  الد ية المميز ة مف ديث الطعـ والنكهة والرائدة

 

 صناؼ المدمية وخاصة الخضيره المناشرة في المدافظة لاأ ممها من ظروؼ المنطقة  ومناف اها لأماالعة دصر واوثيؽ طرز ا
 افادة منها فػي لػرام  الاو  ماميزة الاي الده مواصفات ار شجالأالعالمية المعروفة  واناخاب واكثار  لأصناؼنااجية الإمف النوادي 

 .اد يف شجرة الزياوف
 

 (.501100020595اذا اللدث مموؿ مف جامعة دمشؽ وفؽ ر ـ الامويؿ )التمويل : 
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