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 الآس من أصناف ثلاثةت و التركيب الكيميائي لزيدراسة 
 السوري  Myrtus communisشائع ال

 

 
 **عدنان عمي نظامد.  *ميسون لايقة
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 الممخص

الشائع النامية الآس  من أصناف ثلاثةل ثمارالوررا  ور الأمن  طيارالزيت الخمص است  
 ،البري الأبيضالآس ور  ،رورعالمز الآس ورىي: من سوررية، في المنطقة الساحمية 

 . GC-MSجيازعمال استبو ل النورعي ورالكمي تحميلالأ جري ثم  ،البري الأزر الآس ور 
إذ الثلاثة؛ صناف في الأأكثر غنى بالزيت من الثمار  أظيرت النتائج أن أوررا  الآس
 - :696 في الثماربمغت ور  ،%=799 - >?69بين  راورحت كمية الزيت في الأوررا 

 ،صنفلكل  الزيتفي  تحديد خمسة ورثلاثين مركباً كيميائياً أمكن ورقد ، %.6.1
بين  محدورداً  تياوركان الاختلاف في نورعي ،ىذه المركباتفي كميات  ورلورحظ تباين

، α- pinene، 1,8- cineole ،α-terpineol :المركبات أىم ىذه، ور الأوررا  ورالثمار
linalool ،linalyl acetate ،α-terpinyl acetateلورحظ أن  ة، ورفي الأصناف الثلاث

                                                           
 .طالبة دكتورراه قسم عمم الحياة النباتية من كمية العمورم بجامعة دمش  *

  .باتية من كمية العمورم بجامعة دمش قسم عمم الحياة النالأستاذ الدكتورر  **
 .قسم عمم الحياة النباتية من كمية العمورم بجامعة دمش المدرس الدكتورر  ***



 لايقة، نظام، القاضي                              …شائع الآس ال من أصناف ثلاثةت و التركيب الكيميائي لزيدراسة 

9=> 

 

 cineole ،linalool ،α-terpineol ،linalyl-1,8: بالمركباتوررا  أكثر غنى الأ

acetate ،α-selinene ، 3: الثمار أكثر غنى بالمركباتكانت ور-carene ،p-

cymene ،δ-terpinene ،α-terpineol ،α-terpinyl acetate ،geranyl acetate ،
β- caryophyllene ،caryophyllene oxide ورقد تباينت نورعية المركبات في ،

، α-pinene ،1,8-cineoleمركبات فكان غنياً بورأورراقو  الصنف المزرورعثمار 
linalool ،α-terpineol،  1,8مركب وركان-cineole   الصنفين البريين في أكثر ورفرة
 . أوررا  صنف الآس البري الأزر زيت ورلاسيما  الأزر (ور )الأبيض، 

 

 
               ،GC-MS ،طيارلالآس الشائع، الزيت اأصناف : الكممات المفتاحية

α- pinene،1,8-cineole   . 
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Abstract 
Volatile oil is extracted from the leaves and fruits of three types of 

Myrtle which are common types growing in the coastal province in 

Syria, and they are: cultured M. communis, white wild Myrtle, and 

blue wild Myrtle. Then a quality and quantity analysis was done using 

an apparatus called GC-MS. 

Results showed that the Myrtle leaves are richer in oil than the fruits 

of the three types; that the oil quantity in leaves ranges between 0.96-

1.37% but in fruit reaches 0.04-0.13%, and there could determine 

thirty five chemical compounds in all type of oil, and noticed a 

difference in the quantities of these compounds, but the difference was 

limited between leaves and fruits. those compounds are mainly : α- 

pinene, 1,8- cineole, α-terpineol, linalool, linalyl acetate, α-terpinyl 

acetate, For the three types it was noticed that the leaves are richer in 

compounds: 1,8-cineole, linalool, α-terpineol, linalyl acetate, α-

selinene, The fruits were richer in compounds: 3-carene, p-cymene, 
δ-terpinene, α-terpineol, α-terpinyl acetate, geranyl acetate, β- 

caryophyllene, caryophyllene oxide,  

                                                           
*Ph.D. student  Plant Biology Department, Faculty of Sciences, Damascus University. 
**Prf. Dr.  Plant Biology Department, Faculty of Sciences, Damascus University.  
*** Dr. Plant Biology Department, Faculty of Sciences, Damascus University. 
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The quality of the compounds differ in the fruits and the leaves of 

cultured type which showed the richness of compounds: α-pinene, 
1,8-cineole, linalool, α-terpineol, but two wild types (white, blue) are 

characterized by the richness in one compound 1,8-cineole , especially 

the leaves of the blue wild Myrtle type. 

 

 

 

 

 

Key words: Volatile oil, types of Myrtle, GC-MS, α- pinene, 1,8-

cineole.  
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  Introduction مقدمة. 1
نتشر في ي م، ;-7ارتفاعيا  جنبة دائمة الخضرة Myrtus communis الشائع الآس

ورلاسيما في سوررية  طبيعياً  صادفيور ورسطى، ال ةورفي آسيالمتورسط البحر حورض 
المتورسطي الحراري ورالمتورسطي  ينالطابقفي ورأطرافيا، غابات الجبال الساحمية 

ن يصنف( Mouterd, 1970)صف مورتيرد ور قد ور ، عقميمة الارتفامناط  من الالحقيقي 
سماه الأورل ذور ثمار زرقاء داكنة عند اكتمال النضج : الآس الشائع في سورريةمن 

M. communisذور ثمار بيضاء سماه ، ورالآخر M. communis L. var. 

leucocarpa D.C.، لى جانب ىاتين الورحدتين التصنيفيتين يورجد في كثير من  ورا 
أبيض في الأكل فيو لث يتمثل بالآس الشائع المزرورع المرغورب الموراقع صنف ثا

 الذي اصط في منذ زمن بعيد بدءاً من الصنف البري.  الثمار
لأغراض طبية ورعطرية  عملاست  إذ  ،جمية أىمية اقتصاديةالآس الشائع  يمتمك

ورقد أظير الزيت نشاطاً ، مميز عطريزيت بأورراقو ورثماره  غنىبسبب ورتجميمية 
 Rasooli et al., 2002, Curini et al., 2003, Akinورالفطريات )لمجراثيم  اً مضاد

et al., 2010, Mahboubi and Ghazian Bidgoli ., 2010, Zanetti et al., 

 Yaghoobi-Ershadi etلمحشرات )الحيورية ة مكافحفي الوركذلك نشاطاً (، 2010

al., 2006)ية ورالموراد الموراد الخام لمصناعات التجميمية ورالصيدلان في ، وراست عمل
 Yadegarinia et al., 2006., Bouzouita et al., 2003., Chalchatالغذائية )

etal.,1998., Sumbul et al., 2011) ث ىذا ور رات البحفقد تناورلت عش؛ ورلذلك
 ،تركيب الزيت العطري ورتأثيراتو المختمفةمن جورانب عديدة ورلاسيما  النبات بالدراسة

 الذي ينمور برياً في سوررية الشائع تطرقت إلى الآسث التي ور قمة البحإلى ورنظراً 
الاختلافات إلى تحديد  البحث ىدف فقدمستورى التنورع الملاحظ بين أصنافو، لاسيما ور 

 كماً وركيفاً بين ىذه الأصناف التي تنمور في المنطقة الساحميةفي تركيب زيت الآس 
 .من سوررية

 

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Mahboubi%20M%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=20189786
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Ghazian%20Bidgoli%20F%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=20189786
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  Material and methodوطرائقو البحث مواد . 2

 المادة النباتية ومواقع الجمع 1.2
من الآس الشائع أصناف ثلاثة لتعورد  من أفراده ثمار ور الآس  أوررا من  جمعت عينات

خلال فصمي الصيف ورالخريف  من بيئاتيا الطبيعية في المنطقة الساحمية خلال
 غربي شماللاذقية بين البيمورلية ورقسمين وربمورران ورالقساطل من منطقة ال، عامين
، في الظل في درجة حرارة الغرفة مدة شيرالنظيفة ت العينات النباتية جفف، ور سوررية

 حين الاستعمال.الى ورحفظت ضمن أكياس وررقية 
 استخلاص الزيت العطري 2.2
من مل  866من المسحور  ورمزج في  غ 86أخذ ور ، المجففة ورطحنتعينات الخذت أ  
ورع نبجياز التقطير البخاري من وراستخمص الزيت العطري ، مقطرالماء ال

Clevenger  ًمدة  الاستخلاص عمميةستمرت اقد ور ، ورروربيدورية الألدستورر الأورفقا
 May and Perre, 2002, Aliyu et al., 2011, Everette) ثلاث ساعات مىتزيد ع

and Islam, 2012 ،) :مرحمة مائية ( 7)حصل تكثيف بخار التقطير بمرحمتين
يتات الصورديورم اللامائية لإزالة عضورية بإضافة كبر مرحمة ( 8، )ا  عطريتدعى ماء 
مع الزيت النقي الناتج ورحسبت ج  . ورىذه المرحمة تدعى الزيت العطري ،آثار الماء

  المئورية ورف  الصيغة: نسبتو
 766×الزيورت العطرية في المرحمة العضورية / الكتمة الجافة لمعينة  كميةالزيت % =  كمية
  .عمالحين الاست الى Oم 4ند الدرجة في عبورات مغمقة ورعاتمة عالزيت النقي حفظ ثم 
-الكروماتوغرافيا الغازية جيازعمال باست لمزيت الكيميائي التركيب تحديد 3.2

 GC-MS مطياف الكتمة
المجيز بعمورد شعري  Agilentمن شركة  7890A طراز GCجياز أ جري باستعمال 

-HP 5طراز الحاوري عمى موراد الفصل الفعالة من  مم 0.25 ه، ورقطر اً متر  30 وطورل

MS  درجة حرارة المحقن  :تيالبرنامج الحراري الآعمال باستمتراً  يكرورم 0.25بثخانة
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 م˚240حتى  م˚60درجة حرارة الفرن تبدأ من ور ( injector temperatures) م˚260
ت عمى ىذه الدرجة ثم تثب  ،الدقيقة في درجات  4بمعدل  م˚ 210إلى  60ترتفع من  اذ

غاز اليميورم )بنقاورة عمال مع است، دقيقة  47.5ن طورل البرنامجكا ،اذ ائ دق  8.5مدة 
 اذ 5-1وربنسبة تجزئة مقدارىا ، الدقيقةفي مل  1( كغاز حامل بمعدل تدف  %????9??

كانت درجة حرارة ورحدة الربط بين جياز الكرورماتورغرافيا الغازية ورمطياف الكتمة ذي 
يورنات ذي جة حرارة منبع الأوركانت در  م،˚ Agilent 280من شركة  5975Cالطراز 
عمل قطاب المستوردرجة حرارة المحمل رباعي الأ م،˚230فورلط  ا  لكترورنإ 70الطاقة 

  .م  150
  :التحميل الإحصائي 4.2
، ة ورثمارىاالأصناف الثلاث أوررا  من مصفورفة تتألف أسطرىافي ىيئة جمت النتائج س  
، التحميلب اعثر عميي ات التيبمركىم الن الكمية النسبية لأم)المتغيرات(  تياأعمدور 
ورىي  ،متعددة الأبعاد الإحصائي إلى إحدى تقانات التحميلالبيانات مصفورفة  خضعتورأ  

استعمل قد ور ، Principal Component Analysis PCAالتحميل ورف  المركبات الرئيسة 
 في إنجاز ىذا الاختبار. STATISTICA 10 (Statsoft, 2011) البرنامج الإحصائي

  :Results and discussionوالمناقشة  لنتائجا. 3
 قورية عطرية رائحة اذوركان  ،عديم المورن تقريباً  إلىالزيت بمورن أصفر خفيف  زتمي  

؛ بين الأصنافكذلك ور ،الصنف الوراحد  جزاءأضمن ورقد تباينت كميتو  ،مقبورلة
 76تعادل في المتورسط كمية من الزيت عمى جميعيا في الأصناف فاحتورت الأوررا  

، %=799 - >?69بين  كمية الزيت في الأوررا  راورحتور ، أضعاف كميتيا في الثمار
 ،%6979 - :696 في الثماربمغت ور ، لصنف المزرورعفي ا ليا كمية أكبر وركانت

 . بيضالبري الأ في الصنف لياكمية وركانت أكبر 
 7لجدورل يظير ا ،اً ن مركبيورثلاث ةخمسالعطري ورجورد زيت مورالكمي لكيفي التحميل ال أظير
 Oxygenated تكورِّن التربينات الأحادية ور  ،ةالأصناف الثلاث فيتيا النسبية ليا ورلكمي تحديداً 
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monoterpenesورmonoterpene hydrocarbons  في حين .في الزيت ىالنسبة الكبر 
ورجد معظم ىذه المركبات يجميعيا ، ورفي الأصناف Sesquiterpene كانت أفقر بمركبات

 .ورجد بكميات قميمة يامن ا  غير أن عدد ار،الأوررا  ورالثم في
 

 ، وثماره المركبات الكيميائية في أوراق أصناف الآس المدروسة (1)الجدول 
 وزمن الاستبقاء لكل منيا ونسبتو المئوية

 المركب
زمن 
 الاستبقاء

 ثمار أوررا 
 أزر  أبيض مزرورع أزر  أبيض مزرورع

7 α-thujene 4.875 0.355 0.44 tr 0.633 0.751 0.816 

8 α-pinene 5.094 32.823 24.613 22.821 22.188 19.509 24.813 

9 β-pinene 5.984 0.488 0.467 0.321 0.555 0.77 1.129 

: myrcene 6.267 0.289 0.509 0.232 0.72 0.369 0.365 

; limonene 6.324 tr tr 0.2 0.175 tr tr 

< α-phellandrene 6.642 tr tr tr 0.218 0.35 0.226 

= 3-carene 6.798 0.287 0.331 0.324 1.417 1.247 0.897 

> α-terpinolene 6.96 tr tr tr 0.161 0.23 0.212 

? p-cymene 7.208 0.903 0.746 tr 3.037 tr tr 

76 1,8-cineole 7.456 31.994 32.617 40.665 24.355 34.575 37.483 

77 (Z)-β-ocimene 7.502 tr tr tr 0.278 tr tr 

78 (E)-β-ocimene 7.785 tr 0.532 0.183 0.792 0.455 0.538 

79 δ-terpinene 8.115 0.286 0.565 0.228 1.493 1.706 1.168 

7: terpinolene 8.975 0.5 0.789 0.644 1.244 1.386 1.332 

7; linalool 9.391 12.48 15.337 11.121 9.218 4.507 2.673 

7< linalool oxide 9.454 tr 0.186 0.201 0.279 tr tr 

7= trans-pinocarveol 10.534 0.283 tr 0.304 0.247 0.199 0.2 

7> 4-terpineol 11.73 0.481 0.694 0.505 0.692 0.959 1.027 

7? α-terpineol 12.204 6.745 8.216 9.249 3.718 4.522 4.128 

86 isopentyl 

isovalerate 
12.406 0.455 0.271 0.182 0.913 2.081 0.191 

87 linalyl acetate 14.288 4.183 4.381 3.418 6.156 3.489 2.284 

88 thuja-2,4(10)-
diene 

16.281 tr tr tr 0.179 tr tr 

89 methyl 

citronellate 
16.431 tr tr tr 0.343 0.298 0.384 

8: trans-myrtenol 

acetate 
16.495 tr tr tr 0.555 2.788 tr 

8; α-terpinyl acetate 17.286 1.493 3.28 4.443 4.972 8.189 7.74 

8< neryl acetate 17.713 0.312 0.617 0.265 0.794 0.23 tr 

8= geranyl acetate 18.372 2.427 1.641 tr 5.093 1.672 2.414 

8= methyl eugenol 18.984 0.62 0.428 tr 1.009 0.411 0.454 

8? β-caryophyllene 19.486 tr 0.665 tr 1.671 3.102 3.006 

96 α-humulene 21.508 tr tr tr 0.714 0.529 0.476 

97 β-selinene 21.773 tr tr tr 0.785 0.632 0.506 
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98 α-selinene 22.507 0.889 1.489 0.757 0.281 0.236 tr 

99 caryophyllene 
oxide 

24.355 tr 0.313 tr 0.626 1.121 1.232 

9: α-cadinol 25.106 0.264 tr 0.208 0.374 0.286 0.282 

9; selin-11-en-4-a-

ol 
26.359 tr tr tr 0.188 0.233 0.223 

 monoterpene 
hydrocarbons 

- 34.855 26.831 23.57 28.738 23.316 28.364 

 oxygenated 

monoterpenes 
- 43.874 46.799 54.926 40.531 50.096 52.803 

 sesquiterpene - 0.889 2.467 0.757 4.077 5.62 5.22 

 total identified 

(%) 
- 98.557 99.127 97.041 96.598 97.589 96.591 

 0.11 0.13 0.04 0.98 0.96 1.37  كمية الزيت% 

tr <0.1%. 
عممية اقتصر الحديث في ىذه المركبات، ور  تىممأ  فقد  %(، ورلذلك7جداً )أقل من 

مركباً  :7مغ عددىا ، وريب%7مى ع متورسطيا زيديالمركبات التي عمى  الإحصائي التحميل
 .8ورضحيا الجدورل يمن حيث الكمية ورجورداً المركبات  ىذه أكثرور  كيميائياً.

يقدم التحميل ورف  العورامل المركبة الرئيسة فكرة إجمالية عن مدى التشابو ورالاختلاف بين 
الأصناف من حيث محتوراىا الكيميائي، ورعن المركبات الكيميائية التي تميز كل منيا، 

قاً يقدمان دائرة الارتباط بين المتغيرات ورخريطة تورزع الأفراد ورف 8ور 7وريتضح من الشكمين 
المحورر التركيبي % من التباين الكمي( أن ?<)ورىذا يمثل نحور  8*7لممحوررين التركيبيين 

 الثمار في بين المركبات الكيميائية التي يخص ورجوردىا ور/أور كميتيايفصل  الأورل
 وربين المركبات الكيميائية التي تخص الأوررا .  ةللؤصناف الثلاث

 ،carene ،δ-terpinene-3ورلى منيا ىي: ىناك ستة مركبات تميز الثمار، الأربعة الأ
α-terpineol ،α-terpinyl acetate في الأوررا  ، ورتورجد ىذه المركبات بكميات قميمة

ورأعمى أضعاف كميتيا في الأوررا ،  9-8ورالثمار، ورلكن كميتيا في الثمار تفور  نحور 
بر كمية كمية ليا لورحظت في الصنف المزرورع، باستثناء المركب الأخير الذي ورجدت أك

      ن فيكاد يقتصر ورجوردىما عمى الثمار، فيماان الآخر اا المركبلو في الصنفين البريين، أم  
β-caryophyllene ،caryophyllene oxide.ورأكبر كمية ليما لورحظت في الصنفين البريين ،  
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-α ور linaloolوربالمقابل، ىناك ثلاثة مركبات تمي ز الأوررا ، الاثنان الأورليان منيا ىما 

Selinene وركميتيما في الأوررا  تعادل نحور ثلاثة أضعاف كميتيما في الثمار، ورأكبر ،
 α-Terpineolا المركب الثالث كمية ليما في أوررا  الصنفين الأبيض البري ورالمزرورع، أم  

أىم المركبات  9فأكبر كمية لو تورجد في أوررا  الصنف البري الأزر ، وريمخص الجدورل 
 التركيبي الأورل. الممثمة عمى المحورر 

فيفصل بين الصنف المزرورع )ثمار ثم أوررا ( ورالأصناف ، ا المحورر التركيبي الثانيأم  
ثم  ثمار الآس المزرورعتتميز ففي الجانب المورجب من المحورر التركيبي الثاني ، البرية
ا أم  ، geranyl acetateور linalyl acetateور p-cymeneىي  مركباتثلاثة ب ابغناى أورراقو
وريتصفان بفقرىما  ،الأزر (ور ن )الأبيض، ان البرياالصنفيورجد ى الجية السالبة فعم

 ورلاسيما أوررا  صنف الآس البري الأزر . cineole-1,8بالمركبات السابقة ورغناىما بمركب 
 

 للآس الشائع ةأىم المركبات الكيميائية ومتوسط قيمتيا في زيت الأصناف الثلاث (2)الجدول 

 بة المئورية%متورسط النس المركب
1,8-cineole 999< 

αPinene 8:9:< 
linalool ?988 

α-Terpineol <976 
α-Terpinyl acetate ; 

linalyl acetate 99?> 
 

 ر التركيبي الأولمتوسط المركبات الكيميائية في زيت الآس الشائع المؤلفة لممحو (3)الجدول 

 المتورسط في الأوررا  المتورسط في الثمار المركب
3-Carene 1.19 0.31 

δ-Terpinene 1.46 0.36 
Terpineol 1.32 0.64 

β-Caryophyllene 2.59 0.23 
caryophyllene oxide 7 0.11 
α-Terpinyl acetate 6.97 3.07 

linalool 5.47 12.98 
α-Selinene 0.18 1.05 
α-Terpineol 4.12 8.07 
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Projection of the variables on the factor-plane (  1 x   2)

αPinene

3-Carene

p-cymene

1,8-cineole

δ-Terpinene

Terpinolene

linalool

α-Terpineol

linalyl acetate

α-Terpinyl acetate

geranyl acetate

β-Caryophyllene

α-Selinene

caryophyllene oxide

-1.0 -0.5 0.0 0.5 1.0

Factor 1 : 58.96%

-1.0

-0.5

0.0

0.5

1.0

F
a

c
to

r 
2

 :
 2

9
.8

0
%

αPinene

3-Carene

p-cymene

1,8-cineole

δ-Terpinene

Terpinolene

linalool

α-Terpineol

linalyl acetate

α-Terpinyl acetate

geranyl acetate

β-Caryophyllene

α-Selinene

caryophyllene oxide

 
 

 .2*1دائرة الارتباط بين المركبات الكيميائية المدروسة لممحوريين التركيبيين  (1) الشكل
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Projection of the cases on the factor-plane (  1 x   2)

Cases with sum of cosine square >=  0.00

أوراق ابيض مسروع

أوراق ابيض بري

أوراق أأزرق بري

ثمار أبيض مسروع

ثمار أبيض بري

ثمار أسود بري

-5 -4 -3 -2 -1 0 1 2 3 4 5

Factor 1: 58.96%

-4

-3

-2

-1

0

1

2

3

4

5

6

F
a

c
to

r 
2

: 
2

9
.8

0
%

أوراق ابيض مسروع

أوراق ابيض بري

أوراق أأزرق بري

ثمار أبيض مسروع

ثمار أبيض بري

ثمار أسود بري

 

 .2*1ضمن المحورين التركيبيين الآس طة توزع أفراد ير خ (2) الشكل
في دورل ذات صمة باحثورن أجراىا التوراف  نتائج ىذا البحث نتائج بحورث أخرى 

، ففي إيران ورتركيبو الشائع كمية زيت الآسلآس، كانت قد اخت برت بمورضورع انتشار ا
في  كمية الزيت أن (Pezhmanmehr et al., 2010) ورزملاؤه Pezhmanmehr ذكر

 Senatoreورذكر ، %=697في الثمار  بمغتور ، %7>89 - 799 بينراورحت الأوررا  
 زاء اليورائيةمن الأجالمستخمص  كمية الزيت (Senatore et al., 2006) ورزملاؤه
أوررا  الآس  فيكمية الزيت ، أما %(<699%( ورتركيا )6999في إيطاليا )للآس 

(، Akgul and Bayrak, 1989) %?69->69راورحت بين فتركيا  الذي ينمور برياً في
 أن كمية الزيت في ثمار الآس كانت بينWannes (Wannes et al, 2009 )وريؤكد 
، وردرس زيزفورن ورزملاؤه %6977قدره  ورقد تصل إلى حد أقصى% 6967 - 69669
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(Zayzafoon et al., 2011) الطيار من أوررا  مزيت الخصائص المضادة للؤكسدة ل
أن المركبات الأساسية فيو: ور  ،الفينورلعديد غني جداً بن أن الزيت الآس أيضاً، إذ تبي  

α-pinene, myrcene, limonene, cineole, δ-terpinen, linalool, tujene, 

citronellal nerol, bornyl acetate, geranyl acetate, eugenol, farnesyl 

alcohol and pulegon ، ورقد اقتصرت المركبات المشتركة مع نتائج ىذه الوررقة
، α- Pinene ،1,8- cineole، α-Terpineol ،linaloolعمى المركبات الآتية: 

linalyl acetate ،α-Terpinyl acetate . أور المورقع  لتباين لاختلافيعورد ىذا اقد
 ورقت القطاف.صنف الآس المدرورس ور 

ورجورد تباين في التركيب الكيميائي من جية ورترتيب المركبات  :ن الجدورل يبي  
المركبات زيت ورفقاً لمتورزع الجغرافي لنبات الآس الشائع، إذ كانت الالأساسية في 
 ،α- Pinene ،1,8- cineole: الأوررا  أور الأوررا  ورالثمار معاً  في زيتالرئيسة الآتية 

limonene ،linalool ،linalyl acetate وركان المركبان ،α- Pinene ،1,8- 

cineole ورىما من الترب(نات الأحادية يmonoterpenes )مورجوردين في زيورت البمدان 
ور  limoneneم يورجد في زيت تركيا، وريورجد الذي ل α- Pineneباستثناء  جميعيا

linalyl acetate ا المركب حور نصف عدد البمدان، أم  في نlinalool  فيورجد في نحور
أور  myrtenyl acetateوراستناداً إلى ورجورد مركب (، :ثمثي ىذه البمدان فقط )الجدورل
 إلى مجمورعتين:  البحر الأبيض المتورسطبمدان في غيابو يمكن تقسيم زيت الآس 

يطاليا : إسبانيا ورالmyrtenyl acetateمجمورعة تتميز بورجورد مركب  □ برتغال ورا 
  إيران(. فضلا  عنورورسط تورنس ورألبانيا وركروراتيا وريورغورسلافيا ورتركيا ورلبنان )ورالمغرب 

: فرنسا وراليورنان ورسوررية )نتائج myrtenyl acetateمجمورعة تتميز بغياب مركب  □
 . ىذه الوررقة( ورشمالي تورنس ورشمال شرقي الجزائر
س الشائع تختمف باختلاف الآ من المؤكد أن مكورنات الزيت من مختمف جماعات

(، ورمورسم Ghasemi and Mohammadi, 2013الظرورف البيئية ورالمورقع الجغرافي )
 (،Sumbul et al., 2011, Tuberoso et al., 2010التقطير ) مدةالحصاد ورطورل 
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التربينات الأحادية من الآس بمستوريات عالية من  عطريةالزيورت ال صفورتت
 Pirbalouti وريتف  ذلك مع ما تورصل إليو الباحث  ،يةالأكسجينية ورالييدروركربورن

(Pirbalouti et al, 2014.) بنسبة بسيطة يسيم في الزيت  مركباتما أن ورجورد ك
انبعاث الرائحة العطرية الزكية التي تختمف رورائحيا باختلاف العينات، وريرتبط مع 

 .(Flamini et al., 2004أنماط مختمفة من المركبات الزيتية المتطايرة )
 

 (2115 )الباحثون، وفقاً لمتوزع الجغرافيالآس الشائع زيت المركبات الأساسية في  (4)الجدول 

 cineole α- Pinene linalool Myrtenyl-1,8 أسم البمد

acetate 
Limonene linalyl 

acetate أسم المرجع 

 ,Flamini et al > 8 ; : 7 9 إيطاليا

2004 
 ,Koukos et al > 8 6 : 7 9 اليورنان

2001 

 ,Derwich et al - - 9 : 7 8 المغرب

2011 

 ,Jerkovic et al > 8 ; : 7 9 كروراتيا

2002 
 Boelens et al - - 9 - 7 8 إسبانيا

,1992 
شمال شر  
 الجزائر

8 7 - 6 - - Bouzabata  et 

al, 2010 

 Messaoud et - - 6 - 7 8 شمال تورنس

al,2005 

 Chalchat et > 8 ; : 7 9 يورغسلافيا

al,1998 
 Chalchat et > 8 ; : 7 9 لبنان

al,1998 
  Pezhmanmehr > 8 ; : 7 9 إيران

et al, 2009 
 Asllani,2000 > 8 ; : 7 9 ألبانيا

 Özek et al,2000 - - 9 8 - 7 تركيا

 Pereira et - - 8 : 9 7 البرتغال

al,2009 
 Wannes  et > 8 ; : 7 9 تورنس

al,2007 
 Bradesi et - - 0 - 7 8 فرنسا

al,1997 
 Zayzafoon et - 9 6 - 7 8 سوررية

al,2011 

 الأرقام تدل عمى ورفرة المركب.*
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 الزيت وراختلاف التركيب الكيميائي بين الأوررا  ورالثمار في كميةالتباين  نتائجنا تظير
وراستخدامو في عدد من الآس زيت خصائص ورمن الميم دراسة  لكل صنف مدرورس.

 .لات )الصناعات الدورائية ورمستحضرات التجميل، ورما إلى ذلك(المجا
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