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في بعض مؤشرات التفريخ أثشاء التفريخ  السشابلة الحراريةتأثير 
 ونهعية صهص الفروج

 محمد السحروس                            ريم عقل
 السلخص

 وزع .أسػػػاؾعا   80عطػػػر ال الغػػػة مػػػؽ ال Ross;60بيضػػػة مةصػػػ ة لمػػػات الفػػػرو   688نُفػػػل ال حػػػ  عمػػػ   
الطوطؾعػػة النانيػػة و (، خػػ ؿ الفقػػسـ 6:78ºو خػػ ؿ التحضػػيؽـ º;6:7) الشػػاى أربػػم موطؾعػػات  الاػػيض إلػػ  

(74ºفػػي ال ػػ 6/ـ ، ، فػػي ال ػػاـ 6/ـ74ºالطوطؾعػػة النالنػػة )و مػػؽ التفػػريخ(،  49و 48و 47اـ سػػا/مؾـ  47سػػا/مؾـ
، فػػي ال ػػاـ  6/ـ74ºؾعػػة الرابعػػة )طمػػؽ التفػػريخ(، والطو 48و  .مػػؽ التفػػريخ( >4و ;4و 49و  48و 47سػػا/مؾـ

% 56768و %4:746نسػػ ة الفقػػس فػػي الطوطػػؾعتيؽ النانيػػة والرابعػػة بطقػػ ار  ا  معظؾيػػا  فػػيانةفاضػػبيظػػا الظتػػا   
فػػػػي الطوطؾعػػػػات النانيػػػػة والنالنػػػػة والرابعػػػػة بظسػػػػ ة التفػػػػريخ كطػػػػا انةفضػػػػا نسػػػػ ة  ،عمػػػػ  التػػػػؾالي مقارنػػػػة بالشػػػػاى 

كػػل مػػؽ نسػػ ة الظفػػؾؽ الوظيظػػي  ، فػػي نػػيؽ ارتفعػػالشػػاى اعمػػ  التػػؾالي عػػؽ  %:4774% و%40756، 20.96
، والنالنػػػػػػة (%;4:75%، 6:707) النانيػػػػػػةالكمػػػػػػي ونسػػػػػػ ة الظفػػػػػػؾؽ الوظيظػػػػػػي أثظػػػػػػاء الطعاممػػػػػػة فػػػػػػي الطوطؾعػػػػػػات 

كطػػػػػػػا  (،%5786%، 5>467مقارنػػػػػػػة بالشػػػػػػػاى  ) %(47796%، 647:4%(، والرابعػػػػػػػة ):%4979، 740;6)
%( مقارنػػػػػة 0700;الطوطؾعػػػػػة النالنػػػػػة ) نسػػػػػ ة الصيصػػػػػاف الصػػػػػالحة لمرعا ػػػػػة فػػػػػيانةفػػػػػاض  عيػػػػػرت الظتػػػػػا  أ

وارتفاع متؾسػ  وزف الصػؾص عظػ   %(،8757>(، والرابعة )%760:>%(، والنانية )400الشاى  )بطوطؾعات 
 .  مقارنا مم الشاى  غ عم  التؾالي57:8غ و::47الطوطؾعتاف النالنة والرابعة بطق ار الفقس ل ى 

نس ة الفقس، نس ة الظفؾؽ الوظيظي، الصؾص ، الطظابمة الحرارية الكلسات السفتاحية:     
، الفرو   بعطر مؾـ

                                                           

   طال ة دكتؾراه  
أستاذ، قسؼ الإنتا  الحيؾاني، كمية الزراعة، جامعة دمشق، سؾرية.     
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Effect of Thermal Manipulation during Incubation on 

Some Incubation Indicators and BroilerChick Quality 
ReemAkil

                            M. Al-Mahrous


 

Abstract 
The research was carried out on 355 fertilized eggs from 50-week 

Ross 308 broiler breeder. Eggs were distributed into 4 groups: the control 

(37.8ºc during incubation and 37.5ºc during hatching), group 2 (41ºc/3 

h/d, during 14-16 of incubation), group 3 (41ºc/3 h/d, during 14-15 of 

incubation) and group 4 (41ºc/3 h/d, during 14-16 and 18-19 of 

incubation). Results illustrated a decline in hatchability in group 2 and 4 

by (17.13% and 23.35%), respectively compared to control. Hatchability 

from total eggs was also decreased in groups 2,3, and 4 by 20.96%, 

10.23% and 14.17%, respectively comparing to that of control. A rise was 

observed in the total late embryonic mortality and during-experiment 

embryonic mortality, respectively in groups, 2 (37.04%, 17.28%), 3 

(38.20%, 16,67%) and 4 (31.71%, 14.63%) compared to control (13.92%, 

2.53%). Resultsalso showed a reduction in saleable hatchling percentage 

in group 3 (80.00%) compared to (100%, 97.30% and 95.24%) in control, 

group2 and 4, respectively, whereas both groups 3 and 4 have exceeded 

control’s average of hatchling body weight by (1.77 g and 2,75 g), 

respectively. 

 

Key words : Thermal Manipulation, Hatchability, Embryonic 

Mortality, Day-old Chick, Broiler.  
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 :السقدمة
بشػػ ل و ، الػػ واجؽصػػظاعة فػػي الشػػروا الايةيػػة  أىػػؼأنػػ   درجػػات الحػػرارع العاليػػةعتاػػر ت

الاسػتق   بسرعة بسرعة الظطؾ و  الطظتةب وراثيا   الفرو إذ متطيز  ،الفرو   إنتاخاص في 
الفيزيؾلػػؾجي لمػػتةمص مػػؽ الحػػرارع الػػؾعيفي ظقص الػػ عؼ بػػو  ، رجػػة نػػرارع الوسػػؼ العاليػػةبو 

القماي( الؾعا ي الوياز ال وراف و  ويازالظساي لتظؾر الالزا  ع )غيا  الغ د العرقية و قمة 
 Waldroup 5005،Gabrielو Ojano-Dirainعظػػػ  تعرضػػػػو لػػػ رجات الحػػػػرارع العاليػػػػة )

 Lozanoأثظاء مؾجات الحر )(، المر اللي  ساب خسا ر اقتصاد ة كايرع 1996وزم ؤه 
 .(2006وزم ؤه 

% 90بحػػػػػػؾالي مػػػػػػم  زيػػػػػػادع معػػػػػػ ؿ نطػػػػػػؾ الفػػػػػػرو   مػػػػػػ ع دورع الإنتػػػػػػا  انةفضػػػػػػا
(Baghbanzadeh وDecuypere 500;) 78-60نػػؾالي تشػػ ل فتػػرع التفػػريخ  باتػػا،و %

وأص حا شروطيا تعادؿ في أىطيتيا شروا الرعا ة التي  ق ميا الطربي  ،مؽ نياع الفرو 
 . الطظت  الولي لعطمية الإنتا  ،الصؾص نؾعيةفي  لنيا تؤثرأثظاء التسطيؽ 

نسػ ة فػي تظػؾر جظػيؽ الػ جا ، و  شػروا التفػريخ تػأثيرا  تعتار درجة نرارع التفريخ أكنػر 
وزمػػػػػ ؤه  Lourens)وفػػػػػي نؾعيػػػػػة الصػػػػػؾص وأدا ػػػػػو لانقػػػػػا  فػػػػػي مرنمػػػػػة التسػػػػػطيؽ،الفقس
عمػ  التػأقمؼ مػم الغػروؼ  الفػرو دورا  خاصػا  فػي تحسػيؽ قػ رع  ليػاويعتق  أف كطا (،5008

أم ػػػؽ تحسػػػيؽ  نيػػػ ،(5004وزمػػػ ؤه Nichelmann)لانقػػػا  فػػػي نياتػػػو الايةيػػػة الطتؾقعػػػة 
 ؿ تعػػػريض الاػػػيض لػػػ رجات نػػػرارع عاليػػػة خػػػ ؿ فتػػػرع مػػػؽ خػػػالتحطػػػل الحػػػراري لمفػػػرو  

درجػػػة الحػػػرارع التػػػي تحفّػػػز  مرت ظػػػا  با وػػػاد ظوػػػال ذلػػػػوكان(،:Tzschentke 500)التفػػػريخ
الطرنمة الطظاس ة مؽ نياع الوظػيؽ لرفػم درجػة الحػرارع خ ليػا، ومػ ع التأقمؼ أثظاء التفريخ، و 

ت امظػػا ااراء قػػ  و ، تكرارىػػاطريقػػة الجظػػة و الكافيػػة لتحفيػػز التػػأقمؼ دوف تضػػرر  تعػػريضال
نػػؾؿ تح مػػػ  ىػػله العؾامػػػل وربظيػػا بػػػالتغيرات الفيزيؾلؾجيػػة التػػػي تحػػ   فػػػي الوظػػيؽ أثظػػػاء 

، ويعتاػػر النمػػ  الخيػػر مػػؽ فتػػرع التفػػريخ مػػؽ الفتػػرات ال قيقػػة فػػي نيػػاع الوظػػيؽ، إذ التفػػريخ
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الغػ ع  -الغػ ع الظةاميػة -ىله الفترع باستكطاؿ نشأع ونضػ  كػل مػؽ محػؾر الؾطػاء تؾصف
الاسػتق  ، كػل مػؽ اليػاميؽ فػي  يػةالغػ ع الكغر  -الغ ع الظةاميػة -ال رقية ومحؾر الؾطاء

 Decuypere)واسػػػتوابة التظغػػػيؼ الحػػػراري، واسػػػتوابة الإجيػػػاد وكػػػللػ فػػػي عطميػػػة الفقػػػس 
الفتػرع بيله لموظيؽ ق  ارت    تظؾر جياز التظغيؼ الحراري بالإضافة إل  أن(،4>>4وزم ؤه 
أنطاا الاستوابة الوظيظية لمشروا الايةيػة مػؽ اسػتوابات  تتغير بيا التيو  الوظيؽ همؽ عطر 

 غيػػػػر محػػػػ دع )غيػػػػر متظاسػػػػقة وغيػػػػر تكيديػػػػة( إلػػػػ  اسػػػػتوابات محػػػػ دع )متظاسػػػػقة وتكيديػػػػة(
(Tzschentke وPlagemann 5009)فيزيؾلؾجيػػػة إم انيػػػة تشػػػ يل ذاكػػػرع   فتػػػرض ، مطػػػا

 .ثيرات السماية القاتمة أثظاء مؾجات الحرتوظب التأمؽ الفرو  ؽ ط ّ تطؾيمة الم  
خ ؿ الطرنمة الخيرع مػؽ  ةالطتقظع الطظابمة الحراريةالع م  مؽ ال راسات عم   تركز 
 45و  6بػػيؽ طػ ع لو ـ 70ºـ و78º;6حػرارع الطظ قػة فييػػا بػيؽ درجػػات التراونػا و  ،التفػريخ

، نيػػػػ  (;500 ،5008وزمػػػػ ؤه  Yalçin ،5006وزمػػػػ ؤه  Moraes) سػػػػاعة فػػػػي اليػػػػؾـ
بيظا بعض ال راسػات وجػؾد تػأثير سػماي ، إذ نس ة الفقسفي  الطظابمة الحراريةتأثير  ت امؽ
 AL-Zghoul،5007وزمػػػػ ؤه  Moraes) فػػػػي نسػػػػ ة الفقػػػػس نػػػػرارع التفػػػػريخ درجػػػػة لرفػػػػم

 وزمػػػ ؤه Yalçin)ظسػػػ ة فػػػي دراسػػػات أخػػػرى ىػػػله اللػػػؼ تتػػػأثر فػػػي نػػػيؽ ، (5048وزمػػػ ؤه 
5040، Zaboli نسػ ة فػي  ممحػؾ  ؽتحسّػوُجِػ    وعمػ  الع ػس مػؽ ذلػػ ،(:504وزم ؤىا
 بػػػػػػيؽوقػػػػػػ   ،(>Halle500 و Tzschentke ،>504وزمػػػػػػ ؤه  AL-Zghoul) الفقػػػػػػس

Willemsen  نسػػ ة الظفػػػؾؽ فػػػي  لمطظابمػػػة الحراريػػة وجػػؾد تػػػأثيرات سػػماية( 5044)وزمػػ ؤه
 نسػػػػ ة الظفػػػػؾؽ  ثرتػػػػأعػػػػ ـ أعيػػػػرت ( 5044وزمػػػػ ؤه ) Molenaar إلا أف نتػػػػا  ، الوظيظػػػػي

رفػػػم درجػػػة ل ا  سػػػمايا  أثػػػر بعػػػض ال ػػػاننيؽ  وجػػػ  وقػػػ  ،الوظيظػػػي بارتفػػػاع درجػػػة نػػػرارع التفػػػريخ
 Zaboli)الحرارع خ ؿ النم  الخيػر مػؽ فتػرع التفػريخ فػي متؾسػ  وزف الصػؾص الفػاقس 

متشابيا  بػيؽ  متؾس  الؾزف كاف في نيؽ ، (5044 وزم ؤه Molenaar ،:504وزم ؤىا 
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 ،5007وزمػػػ ؤه  Moraes)فعػػػا فييػػػا درجػػػة نػػػرارع التفػػػريخ الشػػػاى  والطوطؾعػػػات التػػػي رُ 
Yalçin  5009وزم ؤه) . 

 :أهسية البحث وأهدافه
وسػػيمة إداريػػة ذات أسػػاس عمطػػي لمحػػ  مػػؽ الثػػر  وجؾدفرضػػيةتػأتي أىطيػػة ال حػػ  مػػؽ 

والتػػي تتسػػاب بةسػػا ر  ،السػػماي لمطؾجػػات الحػػارع خػػ ؿ فصػػل الصػػيل فػػي إنتػػا  الفػػرو 
وانةفاض الػؾزف الحػي لمظيػؾر الظػات  عػؽ ،اقتصاد ة كايرع لمطربيؽ مؽ خ ؿ زيادع الظفؾؽ 

 .انةفاض استي ؾ العمف
 الصػال  لمرعا ػة مظػت  الطفقػس )الصػؾص عطمية إنتػا  الفػرو  عمػ  التكامػل بػيؽ تقؾـ

( وعروؼ الرعا ة التي مؤمظيا الطربػي لانقا   لا بػ  مػؽ بػ ء تقيػيؼ الؾسػيمة  وبػللػ،بعطر مؾـ
لػػػللػ و ،الوظيظي( مظػػػل الطرانػػػل الولػػػ  فػػػي الطفقسالظطػػػؾ أثظػػػاء  الطظابمػػػة الحراريػػػةالطقترنػػػة )

في فترات مح دع مؽ النم  الخير مؽ  الطظابمة الحراريةتأثير مي ؼ ىله ال ح  إل  دراسة 
التفػػػػريخ فػػػػي بعػػػػض مؤشػػػػرات التفػػػػريخ ونؾعيػػػػة الصػػػػؾص عظػػػػ  الفقػػػػس مػػػػؽ نيػػػػ  وزنػػػػو 

 وص نيتو لمرعا ة.
 

 :مهاد البحث وطرائقه
، كميػة الزراعػة ػػػػ ي جػرشال ح  في ماظ  ون ع البقار وال واجؽ التابم لطزرعػة أبػ ل  فّ نُ 

أسػػػاؾعا   80عطػػػر ال الغػػػة مػػػؽ ال Ross;60بيضػػػة مةصػػػ ة مػػػؽ قظيػػػم أمػػػات  688عمػػػ  
رُقّػؼ الاػػيض ووزف واسػت ع  غيػػر  ،الطؤسسػة العامػػة لمػ واجؽ -مظشػػأع صػي نا االطتؾاجػ  فػي 

أودع الاػػيض فػػي أربػػم موطؾعػػات متسػػاوية تقري ػػا  مػػؽ نيػػ  العػػ د و  لمتفػػريخ،مظػػو الصػػال  
الاػيض فػي  ؽتػؼ تحضػي، غ )صيظية تفريخ لكػل موطؾعػة( 5±96وبطتؾس  وزف متوانس 
 نيػػ  اسػػت ع أ ػػاـ  10ماػػيض بعطػػر الضػػؾ ي لفحػػص الأُجػػري و  ،شػػروا التفػػريخ اليياسػػية
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ومؽ ثؼ كُسِػر  الاػيض وفحػص الظفؾؽ الوظيظي الط  ر، الايض ذو الايض غير الطةصب و 
مػػؽ التفػػريخ وفػػي  46اسػػتطرت شػػروا التفػػريخ اليياسػػية نتػػ  اليػػؾـ  ،ورقامػػأ نػػادوّ ب قػػة و 
 (.4)الو وؿ ب أ تظفيل الطعام ت الحرارية عم  الايض  47اليؾـ 

 على البيض ةالسظبق والسشابلة الحرارية(: السجسهعات التجريبية 1الجدول )

السهدوع  عدد البيض السجسهعة
 )بيزة(

 السعاملة الحرارية

درجة 
 الحرارة

مدة 
 التعريض

عسر الجشين عشد تظبيق السعاملة 
 الحرارية )يهماً(

 الشاى 
 4م 

 54-;4ـ )6:78ºمؾما (  و ;4-4ـ )º;6:7شروا التفريخ اليياسية   ;;
 مؾما (

 48+47 ساعات 6 ـ74º 0> 5م 
 49+48+47 ساعات 6 ـ74º ;; 6م 
 >4+;4و 49+48+47 ساعات 6 ـ74º >; 7م 

 

كميػػة الطتػؾفرع فػي  Humidiareأمري يػة الصػظم مػؽ نػؾع  مفرخػو مػ اع الاػيض ضػطؽإتػؼ   
مػػؽ فقاسػػة أمري يػػة الصػػظم ال ضػػطؽتػػؼ إجػػراء الطعػػام ت الحراريػػة و  ،الزراعػػة ػػػػ أبػػي جػػرش

شػػروا بظقػػل أدرا  الاػػيض إلييػػا أثظػػاء الطعاممػػة الحراريػػة و عادتيػػا إلػػ  Humidaire نػػؾع 
شػػروا الحػػرارع والرطؾبػػة  عُػػّ لاو  ،م اشػػرعبعػػ  الإجيػػاد الحاضػػظة  ضػػطؽ التفػػريخ اليياسػػية

 نت  نيا ة فترع الفقس.;4في اليؾـ % 0:ـ وº 6:78إل  

  غيػػػر الصػػػال  مظيػػػا لمرعا ػػػة صػػػاف الفاقسػػػة مػػػؽ كػػػل موطؾعػػػة واسػػػت عالصي تػػػؼ عػػػ 
فحػػػػص الاػػػػيض الطت قػػػػي ، و (الصيصػػػػاف ذات الحيؾيػػػػة الطظةفضػػػػة والطتػػػػأخرع فػػػػي الفقػػػػس)

، قػػة أثظػػاء فتػػرع الطعاممػػة الحراريػػةالجظػػة الظافتدن و  الكػػابسوفصػػل الاػػيض الظػػاقر والاػػيض 
الفحػػص الضػؾ ي وبعػػ   بعػ الطسػػت ع  اسػػتُ ع  وزف الاػيض و أرقػاـ الاػػيض الطت قػي  نا وّ ثطػ
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الفاقس ونساتو مؽ نُسب  متؾس  الايض الفاقس ومتؾس  وزف الصؾص الصيصاف، و فقس
 متؾس  وزف الايضة. 

قيّطػا الايانػات انصػا يا  باسػتة اـ و  ،الكامػل التوربػة التصػطيؼ العشػؾا يات م في ىػله 
فػػي الصػػفات الط روسػػة  الطظابمػػة الحراريػػةنيػػ  دُرس تػػأثير  (،SAS 9.2 2008برنػػام  )

الطظابمػػػػة  الت ػػػامؽ فػػػي دراسػػػة تػػػأثيرفػػػي نػػػيؽ اسػػػتة ـ تحميػػػل ، Fisherباسػػػتة اـ اخت ػػػار 
 وزف الايض الفاقس.و في متؾس  وزف الصؾص بعطر مؾـ  الحرارية

 

 :الشتائج والسشاقذة
 في ندبة الفقس والتفريخ: السشابلة الحراريةتأثير  -1

نسػػاتي فػػي كػػل مػػؽ  سػػاعات( 6ـ/74º) ت ػػامؽ تػػأثير التغيػػر فػػي درجػػة نػػرارع التفػػريخ
الطظابمػػة ؤثر تػػ، إذ لػػؼ (5)الوػػ وؿ الوظػػيؽ  ت عػػا  لعطػػر لاػػيض الطوطؾعػػات الفقػػس والتفػػريخ

نسػػػػ ة  معظؾيػػػػا  فػػػػي)الطوطؾعػػػػة النالنػػػػة( مؾمػػػػا   48و 47بعطػػػػر جظيظػػػػي  ةالطظ قػػػػ الحراريػػػػة
عظػػػػ  تظايقػػػػو فػػػػي ال ػػػػاـ  (P≤0.05تػػػػأثير سػػػػماي ) افػػػػي نػػػػيؽ كػػػػاف ليػػػػ ،(P≤0.05)الفقػػػس
مػػؽ  >4-;4و  49إلػػ   47وكػػللػ خػػ ؿ الفتػػرع بػػيؽ )الطوطؾعػػة النانيػػة(  49و 48و47

%، :8678 %،78 بػػػػػػػػ نسػػػػػػػ ة الفقػػػػػػػس وقػػػػػػػ  قػػػػػػػ رت،)الطوطؾعػػػػػػػة الرابعة(عطػػػػػػػر الوظػػػػػػػيؽ 
 ،عمػػ  التػػؾالي والشػػاى  ،% فػػي الطوطؾعػػات النانيػػة، والنالنػػة والرابعػػة768;9و %،84755

 الطظابمػػػة الحراريػػػةموطؾعػػػات فػػػي ( P≤0.05بشػػػ ل كايػػػر )انةفضػػػا نسػػػ ة التفػػػريخ  بيظطػػػا
% >7:74%، و84746%، و70780بػػ نسػ ة التفػريخ  ني  ق رت ،النانية والنالنة والرابعة

ىرمػػػؾف  انةفػػػاض تركيػػػزوقػػػ   عػػػؾد ذلػػػػ إلػػػ   ،%94769مقارنػػػة بالشػػػاى  عمػػػ  التػػػؾالي 
)ثقػػب  أثظػػاء الفقػػس الػػ اخمي لموظػػيؽ الػػلي ممعػػب دورا  فػػي عطميػػة الفقػػس، الكؾرتي ؾسػػتيروف 

 وجػػػػ بعػػػػ  تعػػػػريض الوظػػػػيؽ لمحػػػػرارع العاليػػػػة، نيػػػػ  الوظػػػػيؽ لغشػػػػية الايضػػػػة ال اخميػػػػة( 
Moraes ( انةفاضػػػا  5007وزمػػ ؤه )  الكؾرتي ؾسػػػتيروف أثظػػػاء الفقػػػس الػػػ اخمي فػػػي تركيػػػز



2022عاـ  –الع د الناني  –( 83الطوم  ) -لمعمؾـ الزراعية مومة جامعة دمشق   
 

112 
 

لط ع سػاعتيؽ خػ ؿ ال ػاـ  ـº>6عظ  تعريض الايض ل رجة نرارع للأجظة مقارنة بالشاى  
% :بحػؾالي نسػ ة الفقػس  فػي انةفػاض، وق  ترافق ذلػ مػم مؽ التظؾر الوظيظي :46-4

عظػػػ   انةفػػػاض نسػػػ ة الفقػػػس( 5048وزمػػػ ؤه ) AL-Zghoul جػػػ كػػػللػ و و  ،عػػػؽ الشػػػاى 
مػػؽ  ;4 -45ال ػػاـ خػػ ؿ سػػاعة  ;4لطػػ ع عمػػ  الاػػيض ـ 70ºوـ º..>6تظايػػق درجػػة 

 نفػػػػ  ، فػػػػي نػػػػيؽعػػػػؽ الشػػػػاى  %، عمػػػػ  التػػػػؾالي >:87و 8756حػػػػؾالي بالظطػػػػؾ الوظيظػػػػي 
Yalçin ( وجػػػؾد تػػػأثير 5040وزمػػػ ؤه ) عظػػػ فقػػػس الالعاليػػػة فػػػي معػػػ ؿ التفػػػريخ  لحػػػرارع 
 مؾمػا   ;4-40اليػؾـ خػ ؿ الفتػرع بػيؽ سػاعات فػي  9ـ لط ع 9º.>6لحرارع  الايض تعريض

 49-:ساعة خ ؿ ال اـ  45لط ع  ـ9º.>6عظ  تعريضو لحرارع  أومؽ التظؾر الوظيظي، 
كػػل مػػؽ خػػت ؼ وقػػ   عػػؾد ذلػػػ إلػػ  ا ،(:504وزم ؤىػػا  Zaboliالوظيظػػي ) التظػػؾرمػػؽ 

ممعب دورا   اللي عطر قظيم الماتلاخت ؼ أو   ع التعريضوم ةالطظ ق الطظابمة الحرارية
تظايق درجػة  عظ بع  الفقس مم الحرارع الايةية العالية قمؼ أفي ق رع الجظة عم  الت أساسيا  

 .(5008 وزم ؤه Yalçinنرارع تفريخ عالية )
 

 في ندبتي الفقس والتفريخالسشابلة الحرارية( : تأثير 2الجدول )
 السجسهعة الرابعة الثالثةالسجسهعة  السجسهعة الثانية السجسهعة الأولى السؤشر

 م3778ºالذاهد   الحرارة بالسفرخة درجة
3776ºم 

41ºساعة،  3لسدة  م
 16، 15، 14باليهم 

41ºساعة،  3لسدة  م
 15، 14باليهم 

41ºساعة،  3لسدة م
 16، 15، 14باليهم 
 19، 18و 

 89 88 90 88 السهدوع )بيزة( البيض
 82 84 81 79 البيض السخرب )بيزة(

 89.77a 90.00a 95.45a 92.13a الخرهبةندبة 
 42 45 37 54 عدد الريران الفاقدة

 68.35a 45.00b 53.57ab 51.22b البيض السخرب )%( الفقس من
 61.36a 40.50b 51.13b 47.19b الفقس من البيض الكلي )%(

 ( p<0.05)النرؼ الطتشابية تشير إل  ع ـ وجؾد فرؽ معظؾي 
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 :في ندبة الشفهق الجشيشي الحرارية السشابلة تأثير -2

لطوطؾعػات الط روسػة اخت ؼ في نس ة الظفػؾؽ الوظيظػي الط  ػر بػيؽ اوجؾد لؼ   نظ 
( مػػم P≤0.05سػػم ا  )نسػػ ة الظفػػؾؽ الوظيظػػي الطتػػأخر الكمػػي  ثرتأ(، فػػي نػػيؽ تػػ6)الوػػ وؿ 

%(، 740;6)نالنػػػة %(، وال6:707ارتفػػػاع درجػػػة نػػػرارع التفػػػريخ فػػػي الطوطؾعػػػات النانيػػػة )
( P≤0.05)إلػػ  الارتفػػاع  ذلػػػ%(، ويعػػؾد 5>467%( مقارنػػة بالشػػاى  )647:4والرابعػػة )

 والنالنػػػػة %(;4:75) فػػػػي نسػػػػ ة الجظػػػػة الظافقػػػػة أثظػػػػاء الطعاممػػػػة فػػػػي الطوطؾعػػػػات النانيػػػػة
الاخػػػػت ؼ فػػػػي  وي طػػػػؽ، %(5786، مقارنػػػػة بالشػػػػاى  )%(47796) والرابعػػػػة %(:4979)

الكمػػػػي  الارتفػػػاع فػػػي نسػػػ ة الظفػػػؾؽ الوظيظػػػي فػػػػيالطوطؾعػػػات نسػػػ ة الفقػػػس والتفػػػريخ بػػػيؽ 
 الحرارية. تأثظاء الطعام  وخاصة الظفؾؽ الوظيظي

بالإنتػػا  ، و الطفرخػػةب رجػػة نػػرارع جػػؾ تتػػأثر درجػػة الحػػرارع التػػي متعػػرض ليػػا الوظػػيؽ أثظػػاء التفػػريخ 
تكػؾف الجظػػة  ، نيػ (>French 500) وفقػا  لحوػؼ الوظػيؽ )عطػػره( الحػراري الاسػتق بي لموظػيؽ نفسػػو

 إلػػ  ولػػللػ تحتػػا  جػػ ا   إنتاجيػػا مػػؽ الحػػرارع الاسػػتق بية قمػػي    ، وي ػػؾف فػػي ب ا ػػة التفػػريخصػػغيرع جػػ ا  
فػػػي نيا ػػػة  الكايػػػرالوظػػػيؽ  فػػػي نػػػيؽ مظػػػت  ،لتػػػأميؽ الحػػػرارع الطظاسػػػ ة لمتظػػػؾر الوظيظػػػي الطفرخػػػةنػػػرارع 

أعمػػػػػ  مػػػػػؽ درجػػػػػة نػػػػػرارع جػػػػػؾ التفػػػػػريخ كطيػػػػػة كايػػػػػرع مػػػػػؽ الحػػػػػرارع الاسػػػػػتق بية مطػػػػػا  وعػػػػػل نرارتػػػػػو 
ولػللػ  ط ػؽ تفسػير نتيوػة  ،مػؽ العطػر ;4ـ نتػ  اليػؾـ 478º-476بحػؾالي  (:>>French4)الطفرخو

النمػػػ  لمحػػػرارع العاليػػػة كانػػػا فػػػي  الجظػػػة تعػػػريضبػػػأف فتػػػرع ارتفػػػاع الظفػػػؾؽ الوظيظػػػي خػػػ ؿ الطعاممػػػة 
 المػػر الػػلي سػػاىؼ فػػي ،الحػػراري الاسػػتق بي العػػالي للأجظػػة طتػػاز بالإنتػػا الػػلي  لتفػػريخ الخيػػر مػػؽ ا

تعػرّض ليػا  التػي ، وقػ  تكػؾف الحطؾلػة الحراريػةأثظػاء الطعاممػة ـ 74ºالجظة لحرارع أعمػ  مػؽ  تعريض
مطػا  الطفرخػةمص مػؽ الحػرارع الزا ػ ع إلػ  جػؾ ةالوظيؽ بش ل مفاجئ وم نّف أكار مؽ ق رتػو عمػ  الػت

ونفػػؾؽ الجظػػة،  ع ؾسػػوتسػػااا بتفػػاع ت نيؾيػػة غيػػر طؾيمػػة الحػػرارع العاليػػة لفتػػرع  تػػأثيرجعمػػو تحػػا 
سػػػاعات  :مؾمػػػا  إلػػػ   49ونتػػػ   44( أف تعػػػرض الوظػػػيؽ بعطػػػر 4<;4) Wilsonو Andeبػػػيؽ  فقػػػ 
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ذلػػػ الثػػر  غيػػػر ق رتػػو عمػػ  الحيػػػاع بطقػػ ار الظصػػف فػػي نػػيؽ أف مػػؽ ض خفّػػـ 7676ºمػػؽ الحػػرارع 
 .عظ  درجة الحرارع ذاتيا مؽ التفريخ ;4في اليؾـ  فق ساعات  8خ ؿ 

مػػؽ اليػػؾـ ـ مسػػتطرع º>7;6ثير الحػػرارع الطظ قػػة )( عػػ ـ تػػأ5044وزمػػ ؤه ) Molenaarأعيػػروقػػ  
وزمػػػػػ ؤه  Lourens الوظيظػػػػػي أثظػػػػػاء الطعاممػػػػػة، بيظطػػػػػا وجػػػػػ  الظفػػػػػؾؽ  مػػػػػؽ التفػػػػػريخ( فػػػػػي نسػػػػػ ة 54-:
قػػػ  ـ بشػػػ ل مسػػػتطر خػػػ ؿ السػػػاؾع الخيػػػر مػػػؽ التفػػػريخ º>7;6( أف رفػػػم درجػػػة الحػػػرارع إلػػػ  5008)

سػاعات مػػؽ ال ػػاـ  7ـ خػػ ؿ º;707الحػرارع  أدت كػػللػ ،الظفػؾؽ الوظيظػػي خػ ؿ ىػػله الفتػرع رفػم نسػػ ة
 Willemsen) الظفػػػػؾؽ الوظيظػػػػي خػػػػ ؿ فتػػػػرع الطعاممػػػػة الحراريػػػػةمػػػػؽ التفػػػػريخ إلػػػػ  زيػػػػادع  78;49-4

 .والفترع التي تمييا (2010وزم ؤه 

 في ندبة الشفهق الجشيشي للبيض السخرب السشابلة الحرارية( : تأثير 3الجدول )
 السجسهعة الرابعة السجسهعة الثالثة السجسهعة الثانية السجسهعة الأولى السؤشر

 بالسفرخةدرجة الحرارة 
 م3778ºالذاهد  
3776ºم 

41º3لسدة  م 
، 14ساعة، باليهم 

15 ،16 

41ºلسدة  م
ساعة، باليهم 3

14 ،15 

41º3سدة ل م 
 14ساعة، باليهم 

 19، 18و 16، 15،

 82 84 81 79 البيض السخرب )بيزة(
ندبة الشفهق الجشيشي من البيض 

 :السخرب
 

 23 20 24 16 الشفهق الجشيشي السبكر )جشيشاً(
 20.25a 29.63a 23.81a 28.05a الشفهق الجشيشي السبكر )%(

الشفهق الجشيشي الستأخر خلال فترة 
 السعاملة )جشيشاً(

2 14 14 12 

الشفهق الجشيشي الستأخر خلال فترة 
 السعاملة )%(

2.53b 17.28a 16.67a 14.63a 

 26 32 30 11 الشفهق الجشيشي الستأخر )جشيشاً(
 الجشيشي الستأخر الشفهق 

 الكلي )%(
13.92b 37.04a 38.10a 31.71a 

 ( p<0.05النرؼ الطتشابية تشير إل  ع ـ وجؾد فرؽ معظؾي ) 
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 :والكابس في ندبة البيض الشاقر السشابلة الحراريةتأثير  -3

 فػػػي نسػػػ ة الاػػػيض الظػػػاقر لمطظابمػػػة الحراريػػػة( 7)الوػػػ وؿ  ثير عػػػاىري ألػػػؾنظ وجػػػؾد تػػػ
%( فػػػػػي 6799%، و>414%، 7>77، %2.53)لماػػػػػيض الظػػػػػاقروكانػػػػػا الظسػػػػػ ة  والكػػػػػابس

%، ;5.8ولمايض الكابس ) الطوطؾعات )الشاى ، النانية، والنالنة، والرابعة، عم  التؾالي(
%( فػػي 5786ة، والنانيػػة والرابعػػة، عمػػ  التػػؾالي و)%( لمطوطؾعػػات النالنػػ0700% و0700

ثر نسػ ة الاػػيض الظػػاقر عظػػ  أ( عػػ ـ تػػ5006) Siegelو Yalçin، وقػػ  بيظػػا نتػا   الشػاى 
 مؽ التفريخ.  ;4-40ساعات خ ؿ ال اـ  9لط ع  ـ 79º>6تعرض الايض لحرارع 

 

 في ندبة البيض الكابس السشابلة الحرارية( : تأثير 4الجدول )

السجسهعة  السؤشر
 السجسهعة الرابعة السجسهعة الثالثة السجسهعة الثانية الأولى

 بالسفرخةدرجة الحرارة 
الذاهد  

3778ºم 
3776ºم 

41ºساعة،  3لسدة  م
 16، 15، 14باليهم 

41º3لسدة  م 
ساعة، باليهم 

14،15 

41ºساعة،  3سدة ل م
 16، 15، 14باليهم 
 19، 18و

 82 84 81 79 البيض السخرب )بيزة(
ندبة البيض من البيض 

 السخرب
 

 0 2 0 2 البيض الكابس )بيزة(
 2.53a 0.00a 2.38a 0.00a البيض الكابس )%(

 6 4 7 2 البيض الشاقر )بيزة(
 2.53a 4.94a 1.19a 3.66a البيض الشاقر )%(

 ( p<0.05)   ؾد فرؽ معظؾي النرؼ الطتشابية تشير إل  ع ـ وج
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الفقػػػػس  فػػػػي نسػػػػ ة الصيصػػػػاف الفاقسػػػػة والظافقػػػػة بعػػػػ  الطظابمػػػػة الحراريػػػػةتػػػػأثير  -4
 .والصيصاف الصالحة لمرعا ة

%، 0700ت امظا نس ة الصيصاف الفاقسة والظافقػة بعػ  الفقػس عاىريػا  وكانػا نسػاتيا )
 %( فػػػػػػػػي موطؾعػػػػػػػػات )النانيػػػػػػػػة، والنالنػػػػػػػػة، والرابعػػػػػػػػة عمػػػػػػػػ  التػػػػػػػػؾالي(0700%، و;576و

، فػػػػي نػػػػيؽ كػػػػاف الاخػػػػت ؼ معظؾيػػػػا  فػػػػي نسػػػػ ة (8)الو وؿ رقػػػػؼ ( فػػػػي الشػػػػاى %0700و)
(ىػله الظسػ ة فػي الطوطؾعػة النالنػة P≤0.05الصيصاف الصالحة لمرعا ػة نيػ  انةفضػا )

%( والرابعػػػػػػػػػػػػة 760:>%( والنانيػػػػػػػػػػػػة )400%( مقارنػػػػػػػػػػػة بطوطؾعػػػػػػػػػػػػة الشػػػػػػػػػػػاى  )0700;)
انةفػػػػػػػاض تركيػػػػػػػز الظػػػػػػػات  عػػػػػػػؽ الزا ػػػػػػػ  وقػػػػػػػ   عػػػػػػػؾد ذلػػػػػػػػ إلػػػػػػػ  الإجيػػػػػػػاد ، %( 8757>)

واللي أدى إلػ  ( 5007وزم ؤه  Moraes)حضير الجظة لمفقس الكؾرتي ؾستيروف أثظاء ت
الضػػفيفة قاػػل الفقػػس ونفػػؾؽ بعػػض الصيصػػاف التػػي توػػاوزت مرنمػػة الفقػػس  الجظػػةنفػػؾؽ 

وت ني نؾعية بعض الصيصاف الفاقسة مظيا في نيؽ استظاعا الصيصاف القؾيػة توػاوز 
 العالية.نرارع التفريخ  آثار

ـ عػػػؽ 4ºارع التفػػػريخ لرفػػػم درجػػػة نػػػر  ا  تػػػأثير Halle(500< ) و Tzschentkeلػػػؼ توػػػ  
وقػ   عػؾد ، مػؽ التفػريخ 54-;4ساعة مستطرع خػ ؿ ال ػاـ  57 ع ساعتيؽ أواليياسية لط 

 ذلػ لاخت ؼ ش ع الحرارع الطظ قة واخت ؼ عطر الوظيؽ.
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 في عدد الريران الفاقدة السشابلة الحرارية( : تأثير 5الجدول )

 السؤشر
السجسهعة 

 السجسهعة الرابعة السجسهعة الثالثة السجسهعة الثانية الأولى

 درجة الحرارة بالسفرخة
الذاهد  

3778ºم 
3776ºم 

41ºساعة،  3لسدة  م
 16، 15، 14باليهم 

41º3لسدة  م 
ساعة، باليهم 

14،15 

41ºساعة، باليهم  3لسدة  م
 19، 18و  16، 15، 14

 82 84 81 79 عدد البيض السخرب
عدد الريران الفاقدة 

 والشافقة بعد الفقس
0 0 3 0 

عدد الريران الرالحة 
 للرعاية )صهصاً(

54 36 36 40 

ندبة الريران من 
 البيض السخرب

 

الريران الفاقدة %
 والشافقة بعد الفقس

0.00a 0.00a 2.38a 0.00a 

% الريران الرالحة 
 للرعاية

100a 97.30a 80.00b 95.24a 

 ( p<0.05) ير إل  ع ـ وجؾد فرؽ معظؾي النرؼ الطتشابية تش

وزف الصػؾص  متؾسػ  وزف الصػؾص ونسػ ة متؾسػ في  الطظابمة الحرارية تأثير -5
 .مؽ متؾس  وزف الايضة

 مقارنػػػػا  مػػػػمف النالنػػػػة والرابعػػػة الطوطؾعتػػػالػػػػ ى  الفػػػػاقسمتؾسػػػػ  وزف الصػػػؾص  أرتفػػػم
عمػػػػػػػػػػ   غ 777:4 ،غ 7:779، وغ ;7977وكانػػػػػػػػػػا الطتؾسػػػػػػػػػػظات  (P≤0.05)الشػػػػػػػػػػاى  

إلػػ  الظطػػؾ التعؾيضػػي للأجظػػة القؾيػػة التػػي اسػػتظاعا  ذلػػػوقػػ   عػػؾد (،9)الوػػ وؿ )التؾالي
 Yalçinونتػ  نيا ػة التفػريخ ) ةالحراريػ الطظابمػةلعالية خ ؿ الفتػرع مػا بعػ  تواوز الحرارع ا

ؽ الصيصػػاف بعطػػر مػػؾـ التػػي تفػػؾّ ( ;500وزمػػ ؤه ) Yalçin فقػػ  وجػػ  ،(;500وزمػػ ؤه 
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مػػػؽ التفػػػريخ فػػػي متؾسػػػ   ;4-40سػػػاعات خػػػ ؿ ال ػػػاـ 9ـ لطػػػ ع 78º;6ضػػػا لحػػػرارع عُرّ 
زيػػػػادع متؾسػػػػ  وزف  (:500وزمػػػػ ؤه ) Hulet ، كطػػػػا بػػػػيؽوزنيػػػػا عمػػػػ  صيصػػػػاف الشػػػػاى 

فػي ، مؽ التفريخ 54ونت   47 اـ ـ مؽ الº:.>6الصؾص مم ث ات نرارع التفريخ عم  
( انةفػػػاض 5044وزمػػػ ؤه ) Molenaar( و:504وزم ؤىػػػا ) zalobi بيظػػػا نتػػػا   نػػػيؽ

 476 بطقػػ ار متؾسػ  وزف الصػػؾص الظػػات  عػػؽ الاػػيض الطعامػل نراريػػا  ب رجػػة نػػرارع تزيػػ 
عمػػ  التػػؾالي،  مؾمػػا  مػػؽ التفػػريخ 54-:و 49-:ـ عػػؽ اليياسػػية خػػ ؿ الفتػػرع مػػؽ º >07و

رفػم درجػة ع ـ تػأثر وزف الصػؾص الفػاقس بعطػر مػؾـ عظػ  ال راسات  بعض أعيرت بيظطا
 Halleو Tzschentke) ساعات خ ؿ الفترع الخيرع مؽ الفقس 9لط ع ـ 4ºالتفريخ نرارع 
مؾمػػػػا   :4-46فػػػػي العطػػػػر  تيؽـ لطػػػػ ع سػػػػاع475ºبرفػػػػم درجػػػػة الحػػػػرارع بطقػػػػ ار ، أو(>500

(Moraes  أو 2004وزمػػ ؤه ،)47 بطقػػ ار:º49و أ40-;سػػاعات خػػ ؿ ال ػػاـ 6ـ مػػ ع-
 .)Siegel 5006و Yalçin) وك  الط تيؽ معا  أ مؽ التظؾر الوظيظي ;4

فػػػػي  (9وػػػػ وؿ ال)لصػػػػؾص مػػػػؽ وزف الايضػػػػة عاىريػػػػا  نسػػػػ ة متؾسػػػػ  وزف ا ارتفعػػػػا
%( >:07:%( والنانيػػػػػػة )5785:%(، والنالنػػػػػػة )6759:)ريايػػػػػػة الرابعػػػػػػةالطوطؾعػػػػػػات التو

( انةفػػاض 5044وزمػػ ؤه ) Willemsen لانػػظ ، فػػي نػػيؽ%( 760>9) مقارنػػة بالشػػاى 
سػاعات فػي  7ـ لطػ ع º;707مم ارتفاع درجة الحرارع إلػ   الؾزف الظساي لمصؾص الفاقس

 الاخػت ؼ فػي الظتػا   بػيؽ ال حنػيؽ إلػ ، وقػ   عػؾد التظؾر الوظيظيمؽ  78;4-49العطر 
 ،تظايقػػػوومػػػ ع  عمػػػ  الجظػػة ةفػػي درجػػػة نػػػرارع التفػػريخ الطظ قػػػ الطظابمػػػة الحراريػػػة اخػػت ؼ

 .الطظابمة الحرارية عمييا اطّ قالتي للأجظة الطرنمة العطرية و 
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 في وزن الرهص الفاقس السشابلة الحرارية تأثير: (6الجدول )
 السجسهعة الرابعة السجسهعة الثالثة السجسهعة الثانية السجسهعة الأولى السؤشر

 درجة الحرارة بالسفرخة
الذاهد 

3778ºخلال م
 التحزين

41º3لسدة م 
ساعة، باليهم 

14 ،15 ،16 

41ºساعة،  3لسدة م
 14،15باليهم 

41ºساعة، باليهم  3لسدة  م
 19، 18و  16، 15، 14

 89 88 90 88 ع د الايض الطؾدوع

 
SE ± x SE ± x SE ± x SE ± x 

 0.45a 63.85±0.52a 64.09±0.49a 64.78±0.40a±64.52 )غ( الفاقسمتؾس  وزف الايض 
متؾس  وزف الصؾص الفاقس 

 )غ(
44.71±0.45 b 45.20 ±0.56ab 46.48±0.56 a 47.46±0.51 a 

نس ة متؾس  وزف الصؾص إل  
 متؾس  وزف الايضة )%(

69.30a 70.79a 72.52a 73.26a 

 ( p<0.05) إل  ع ـ وجؾد فرؽ معظؾي النرؼ الطتشابية تشير 

 :والسقترحاتالاستشتاجات 
 أف الطظابمػػة الحراريػػةحراريػػة بأعطػػار جظيظيػػة مةتمفػػة تاػػيؽ مػػؽ خػػ ؿ تظايػػق الطظابمػػة ال

مػؽ الظطػؾ  >4-;4و 49-47خػ ؿ ال ػاـ ساعات مؾميا   6ـ ولط ع 74ºنرارع عظ  درجة 
في الطؤشرات الط روسػة، فقػ  نققػا عػ دا  أكاػر مػؽ الصيصػاف أكار  ث اتا   الوظيظي نققا

كانػػػػا و مقارنػػػة بتظايقيػػػا فػػػي العطػػػػار الوظيظيػػػة الخػػػرى فػػػي ال حػػػ ، الصػػػالحة لمرعا ػػػة 
المر  ،غ مؽ صيصاف الشاى  57:8ر بحؾالي بطتؾس  وزف أكاالصيصاف الظاتوة عظيا 

   في عطر التسؾيق.عم  الؾزف الظيا ي لمفرو  إ وابيا   فترض انع اس ذلػ  اللي

متابعة البحا  بتظايق الطظابمػة الحراريػة بفتػرات عطريػة وزمظيػة مةتمفػة بيػ ؼ ويُقترل 
 زيادع تأقمؼ الفرو  مم ارتفاع درجات الحرارع. 
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