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 تأثيرُ إضافة السالتهدِكدترين كَعاملٍ مُداعدٍ على التَّجفيف
رات جهدةِ   الدّراق لُبّ مدحهق في مؤشِّ

 ***(3)م. ميداء حاطهم   **د. روعة طلي   *عبد الحكيم عزيزية أ.د
 

 السلخص
. تػَّ ترنشي  جامعة دمذق-كمية الزراعة-مخابر قدػ عمؽم الأغذيةفي نُف ِّذ هذا البحث 

را الُنن  مدننحؽ   را مُنن  الهؽاء الدننا ؼ لبننيقننة الديفينن  طر باسنندخرام  لننرِّ بررجننة اننرار   الننرِّ
( بدركيننزيؼ DE=20-30) كعامن  مدنناعر عمنت الديفينن  سالدؽديكدنندريؼال بإضنافةم( 60°)
را لُنننننن  السُرننننننشَّ  مننننننؼ  السدننننننحؽ  أظهنننننرت الشدننننننا   تفننننننؽ  %(. 20و 10) بإضننننننافة  الننننننرِّ

 الشدننبة السيؽيننة فنن   ملات مننؼ ايننثعمننت بنناقي السعننا %(20السالدؽدكدنندريؼ بدركيننز )
إلنت  1.03منؼ ) لمرمنادورف  ك  مؼ الشدبة السيؽية  %(،4.07إلت  87.27مؼ ) لمرطؽبة

(، عمنننت أسنننناس اسننن  الساليننننغ %0.80إلننننت  0.34منننؼ ) لحسؽضنننة الةميننننةا ،(2.03%
غ/  1.63و 0.86حكيكينننننة )العاهرينننننة و الةثافنننننة ال%(، 96.56)منننننذوبا  لقابمينننننة الوبمغننننن  
را لُننن  مدنننحؽ  أبنننر   بيشسنننا. %(8.64نداجينننة )والإ (3سنننػ را لُننن  السُرنننشَّ  منننؼ  النننرِّ  النننرِّ

غ 100من//  C (0.75منؼ فيدناميؼ  فني محدنؽا  تفؽقنا   %( مالدؽدكدندريؼ10السُزاف لن  )
(، رطنن غ وز  100منن/ مكننافض اسنن  غاليننغ/  28.30(، الفيشننؽ ت الةميننة )رطنن وز  

( والشذنناا السزنناد رطنن غ وز  100ؼ/ منن/ مكننافض كؽيرسنندي 3.50) الةميننة الفلافؽنيننرات
را لُنن  تفننؽَّ  مدننحؽ   مننؼ جهننة أ ننر  %(. 19.27للأكدننر  ) السُرننشَّ  بننرو  إضننافة  الننرِّ

السحدننننؽ  مننننؼ الدننننكريات الةميننننة و  pH (4.09) لنننننارقننننػ قيسننننة السالدؽدكدنننندريؼ مننننؼ ايننننث 
 (.وز  رط  غ100غ/ 56.26)

را مدنحؽ  الةمسات السفدااية:  الةيسيا ينة، السركبنات  سؤشنراتلا، السالدؽدكدندريؼ، النرِّ
 .الهؽاء الدا ؼب الديفي  ،الفيزيا يةالسؤشرات الفعالة بيؽلؽجيا ، 
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Effect of Addition of Maltodextrin as 

Assistant Drying agent on Quality Indicators of 

Peach Pulp Powder 

 
A. Azizieh *            

 R. Tlay **
        M. Hatoom ***

 

 
ABSTRACT 

This research was conducted at Food Science department, Faculty of 

Agriculture, Damascus University. Hot air drying method was applied to 

process Peach pulp powder at 60º, which by adding of Maltodextrin as 

assistant agent (DE= 20-30) to Peach pulp by two concentrations (10 and 

20%). The results showed that the powder processed from Peach pulp by 

adding Maltodextrin (20%), was better than other treatments whence of 

lower percentage of moisture from (87.27 to 4.07%), and higher 

percentage of ash from (1.03 to 2.03%), total acidity content from (0.34 

to 0.80% as malic acid),  solubility (96.56%), apparent and real intensity 

(0.86 and 1.63 g/cm3) respectively and Yield of drying process (8.64%). 

While the powder processed from Peach pulp by adding Maltodextrin 

(10%), was better than other treatments whence of vitamin C (0.75 mg/ 

100g Fresh weight), total phenol content (28.30 mg equivalent Gallic 

acid/ 100g Fresh weight), total flavonoids content (3.50 mg 

equivalent quercetin/ 100g Fresh weight) and Antioxidants Activity 

(19.27%). On the other hand the powder processed from Peach pulp 

without adding Maltodextrin, was better than other treatments whence of 

pH value (4.09) and total sugar content (56.26 g/100g). 
Key words: Peach Powder, Chemical Indicators, Active Biological 

Compounds, Physical Indicators, Hot Air Drying. 
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 السقدمة والدراسة السرجعية:
والفعالننة السُدَّبعننة فنني جسينن   ا قدرنناديةالحفنن   ا ننقطر مننؼ  الفاكهننةتُعننرع عسميننة تيفينن  

مؽسنسية وتدؽاجنر بنؽفر   نلاا مؽاسنػ معيشنة منؼ أننؽا  الفاكهنة أنحاء العنالػ، وتُعدرنر بعن  
(، FAO ،2011الدننشة، ايننث رُهننرر ممننث السشديننات الغذا يننة السُعننرَّ  للاسنندهلا  البذننر  )

%( فني 40-24والخزروات الطازجة بعر القطاف ما بيؼ ) مسار الفاكهةإذ تسث   دا ر 
ويسكننؼ تقمينن  هننذا الهننرر بذننك  كريننر  %( فنني الرمننرا  السدقرمننة،20-2يننة و)الرمننرا  الشام

عننؼ طريننق عسميننات افنن  الأغذيننة السدشؽعننة، ايننث تدسثنن  بعنن  مزايننا هننذ  العسميننات فنني 
وتةننالي  الدعريننة والدخننزيؼ والشقنن ، وتنندػ إزالننة الرطؽبننة الزا ننر  مننؼ  تخفنني  الننؽز  والحيننػ

السنننؽاد الغذا ينننة فننني عسميننننة الديفيننن ، مسنننا يسشننن  نسننننؽ الةا شنننات الحينننة الرقيقنننة وتةامرهننننا 
(Johnson وAl Mukhaini ،2016.) 

را رشدسنني  (، تحنن  العا مننة Rosaceae(، العا مننة )Rosalesإلننت الرتبننة ) (peach) الننرِّ
(Amygyloideas( اليننننننشس ،)Prunus(  والشننننننؽ )Persica) (Kant  ، 2018وزمننننننلاؤ) ،
را يُعدرر و  في السشناطق السعدرلنة فني العنالػ ويُنزر  بذنك  ر يدني  الفاكهةأنؽا  مؼ أهػ  الرِّ
اليؽنننا  ، ألسانيننا ، إرننرا، إيطاليننا، فرندننا، تركيننا، الرننيؼ، الؽ يننات السدحننر  الأمريكيننةفنني 
را وتُعنننرع مسنننار ، وإسنننبانيا بيؽلؽجينننا  مثننن  الةاروتيشنننات  الفعالنننةمرنننررا  جينننرا  لمسركبنننات  النننرِّ

 .(2011وزملاؤ ،  Sharma)السزاد  للأكدر  الأ ر  فيشؽ ت  والأنثؽسيانيؼ والرؽلي
را بم/ إنداج القطر العربي الدؽر  منؼ مسنار  طنؼ(، كسنا  41,954م ) 2018عنام  النرِّ

را بمغننن  السدنننااة السزروعنننة ب شنننيار   2,491,700هكدنننار( بعنننرد أشنننيار ) 6,247) النننرِّ
شنننير ( مثسنننر ، اينننث شنننغم  محافعنننة اسنننا  السرتبنننة الأولنننت  2,232,000شنننير (، مشهنننا )

را بإندنناج  هكدننار(، فنني اننيؼ اادمَّنن  محافعننة  1,913طننؼ( بسدننااة ) 15,992بؽاقنن  ) الننرِّ
 هكدننار(، بيشسننا شننغم  1,999طننؼ( بسدننااة ) 9,985رينن  دمذننق السرتبننة الثانيننة بإندنناج )
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هكدننار( )السيسؽعننة  439طننؼ( بسدننااة ) 4,880محافعننة اللاذقيننة السرتبننة الثالثننة بؽاقنن  )
 (.2018الإارا ية الزراعية الدؽرية، 
را ررم/ محدؽ  عرير  منؼ  ، ومحدنؽا  بنريكس( 12.87)منؼ السنؽاد الرنمبة الذا بنة  الرِّ

، 0.76، .85.4السننناد  اليافنننة، الدنننكريات الةمينننة ) ،الرمننناد، الحسؽضنننة الةمينننة، الرطؽبنننة
بشدنننبة  اسننن  الأسنننكؽربيغ%( عمنننت الدنننؽالي، كسنننا يحدنننؽ  عمنننت 8.85و 14.59، 0.49
 pH (4.41( )Elhadadترمننن/ درجنننة النننن  بيشسنننا، (رطننن غ وز   100مننن//  40.91ترمننن/ )
( أ َّ محدنننؽ  عرنننير 2016) Kulshresthaو Singh بنننيَّؼ(، فننني انننيؼ 2013وزمنننلاؤ ، 
را  السنننؽاد ومحدننؽا  مننؼ ، عمننت الدنننؽالي %(1.65و 82.23) بمنن/ مننؼ الرطؽبننة والرمننناد الننرِّ

ريُ بننننننننننريكس( و  23.33الرننننننننننمبة الذا بننننننننننة الةميننننننننننة )           بننننننننننن  Cفيدنننننننننناميؼ محدننننننننننؽا  مننننننننننؼ  قننننننننننرَّ
را عرير لكدر  رم/ الشذاا السزاد للأيغ(، و 100م//  10.55)  %(.82.03) الرِّ

را ردشننؽ  محدننؽ  السركبننات الفعالننة بيؽلؽجيننا  فنني مسننار  نن، الننرِّ مععسهننا فنني ز ايننث ردركَّ
را يدننراوم محدننؽ  أ ننشاف و ، ذننر ت القذننر  وتحنن  القطبقننا مننؼ الفيشننؽ ت الةميننة مننؼ  الننرِّ
غ(، كسننا ردننراوم الشذنناا السزنناد للأكدننر   منن/ مكننافض اسنن  غاليننغ/ 4.00إلننت  0.55)

، كسنا (2016وزملاؤ ،  Mitic) %(17.94إلت  13.49مؼ ) DPPH بطريقة الن ا  محدؽب
را ( إلننننت اادننننؽاء لنننن  2015وزمننننلاؤ  ) Zhao أشننننار عمننننت الفيشننننؽ ت الةميننننة بشدننننبة  الننننرِّ
 نننندلاف وهننننذا عا ننننر   (وز  جنننناف غ100منننن/ مكننننافض اسنننن  غاليننننغ/  4.58-12.61)

 ننشم مننؼ  33( فنني دراسننة لننن 2019وزمننلاؤ  ) Zhang وجننر، كسننا السرروسننة الأ ننشاف
را           منننننؼتنننننراوم منننننؼ الفلافؽنينننننرات الةمينننننة هنننننذ  الأ نننننشاف محدنننننؽ  فننننني الرنننننيؼ أ َّ  النننننرِّ
 Stojanovicأشننار كسننا ، كروغننرام مكننافض روتننيؼ/ غ وز  رطنن (مي 35.51إلننت  4.35)

را أ نننشاف منننؼ  7( إلنننت اادنننؽاء لننن  2016وزمنننلاؤ  ) عمنننت الفيشنننؽ ت الةمينننة بشدنننبة  النننرِّ
غ(، بيشسننا تننراوم نذنناطها 100غاليننغ/ منن/ مكننافض اسنن   128.5و 11.1بننيؼ )تراوانن  

 .(وز  رط  غ100ميمي مؽا/  0.3إلت  0.1مؼ )السزاد للأكدر  



0000-ولالعدد ال  -(38السجلد )–مجلة جامعة دمذق للعلهم الزراعية   

 

165 

 

را ( إلنننت انخفنننا  ندنننبة رطؽبنننة مسنننار 2011وزمنننلاؤ  ) Sharmaأشنننار   8.10) النننرِّ
را مدنحؽ  لن ِّ %( فني 4.23%( إلت )89.20بريكس( مؼ ) بدن مير عسمينة الديفين   النرِّ
 20م( لسننر  °60الهننؽاء الدننا ؼ بررجننة اننرار  تيفينن  أوليننة لأنرنناف الثسننار ) باسنندخرام

م( °70مػَّ درجنة انرار  تيفين  نها ينة )، %(12-10ؽا لشدبة رطؽبة )ساعة لحيؼ الؽ 
%(، كسنننا ارتفننن  محدنننؽ  الثسنننار منننؼ الحسؽضنننة 4.23ادنننت الؽ نننؽا إلنننت ندنننبة رطؽبنننة )

را مدحؽ  ل ِّ % كحس  ماليغ( في  4.91إلت  0.71القابمة لمسعارر  مؼ ) الشنات ،  النرِّ
را كسنننا ازداد محدنننؽ  مسنننار   1.65والدنننكريات الةمينننة مننننؼ ) منننؼ الدنننكريات السرجعنننة النننرِّ

را مدننحؽ  لنن ِّ %( عمننت الدننؽالي فنني 54.37و 15.80%( إلننت )6.31و ، بالإضننافة الننرِّ
را إلت ارتفا  محدؽ  مسار  وز   غ 100م//  10.43إلت  3.57مؼ ) Cمؼ فيداميؼ  الرِّ

را مدحؽ  ل ِّ ( في جاف  .الشات  الرِّ
سدربات ال تذي  نسؽبة، والدي الرطؽ  ندبة جير  مؼ عمت الأوليذكم  بالغذاء يحدؽ  
الحفنا  عمننت الغنذاء، رندػ اسنندخرام هننذ  العؽامن  و  نسنؽمنؼ أجنن  مشن  و ، السخدمفنة السسرضنة

وزمننلاؤ   Sharmaذكننر و ، (2012وزمننلاؤ ،  Savo) لديفين ا، مشهننا تقشينات افنن  مخدمفننة
را  إمكانيننة تحزننير مشديننات العرننير، الرمرننة 2011) ( عشننر دراسنند  لديفينن  لنن ِّ الننر ِّ
لحمؽينننات منننؼ السشدينننات السيففنننة، اينننث تسث ِّننن  الفاكهنننة السيففنننة مرنننررا  غشينننا  بالطاقنننة وا

الحراريننة، كسننا تسمننغ محدننؽ  جيننرا  مننؼ السعنناد  والسركبننات الغذا يننة، كسننا رننر   السدننحؽ  
في ترشي  مشدينات فؽرينة الدحزنير منؼ مشدينات الفاكهنة السيففنة كالسدنحؽ ، ورغنػ أنَّن  

بدنننر   مدنننحؽ  الفاكهنننة   يسكنننؼ تحؽيمهنننا ببدننناطة إلنننت  ومسنننارمنننؼ عرنننا ر  رؽجنننر عنننرد
يسكننؼ الدغمنن  عمننت هننذ  الرننعؽبات مننؼ  ننلاا إضننافة  تركيرهننا الةيسيننا ي الأولنني، إ َّ أنَّنن 

 االينننا   يُعنننرع السالدؽديكدننندريؼو ، عسمينننة الديفيننن قرننن   لمعرنننير ااممنننة )ناقمنننة(منننؽاد معيشنننة 
(، 2017، وزمننننلاؤ  Michalska) واسنننن  نطننننا  عمننننت اسنننندخراما   الأكثننننر السنننناد  السُزننننافة

ف عدنر  ( )مُ GRAS (generally recognised as safeعشرنر ك السالدؽديكددريؼم رشَّ يُ و 
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ونعرا  للإنداج السؽسسي الةرينر منؼ ، (2016وزملاؤ ،  Lidumsكسكؽ  آمؼ( ) ا  ب  عسؽم
را مسنننار  را النننبُنننذل  جهنننؽد لدحررنننر منننر  ملاءمنننة فاكهنننة ، وقابميدهنننا لمدمنننم الدنننري  النننرِّ  رِّ

لننذا يُدننم ِّ  ، (2011وزمننلاؤ ،  Sharma) ذات مننر   ننلااية طؽيمننة كسدنناايقلدرننشيعها 
را مدننحؽ  لنن ِّ البحننث الزننؽء عمننت ترنننشي   ودراسنننة بعنن  ظننروف الدرننشي  الدننني  الننرِّ
را مدنننحؽ  لننن ِّ  تُدننناهػ فننني تحدنننيؼ مؽا نننفات لمحرنننؽا عمنننت مُشننند  أفزننن  فننني ، النننرِّ

سندفاد  الأكرنر منؼ الإندناج السحمني والكيسنة الغذا ينة لهنذ  مؽا فات  الدغذوينة والدخزيشينة ولدحقينق ا 
 ف البحث:اهركان  أ ، ايث الأنؽا  مؼ الفاكهة وتؽفيرها في مخدمم فرؽا الدشة

را سدننحؽ  لنن ِّ لدراسننة الدركينن  الةيسيننا ي  -1 بإضننافة عامنن  مدنناعر عمننت  السُرننشَّ  الننرِّ
را لنننن ِّ  %( إلننننت20و 10ديننننار ( بدركيننننزيؼ )الديفينننن  )السالدؽدكدنننندريؼ ال قرنننن   الننننرِّ

 .الهؽاء الدا ؼباسدخرام الديفي  
 ، السركبنات الفيشؽلينة الةمينةC دراسة السحدنؽ  منؼ السركبنات الفعالنة بيؽلؽجينا  )فيدناميؼ -2

را سدحؽ  ل ِّ ل والشذاا السزاد للأكدر ( الةمية يراتوالفلافؽن  .السُرشَّ  الرِّ
ا ، الةثافننة العاهريننة والسدنننامية( السؤشننرات الفيزيا ينننة )الإنداجيننة، قابميننة النننذوبدراسننة  -3
را سدحؽ  ل ِّ ل  .السُرشَّ  الرِّ

 :وطرائقه مهاد البحث
 :العسل في تمَّ مكان تشفيذ البحث: . 1.1

 .جامعة دمذق –كمية الزراعة  –مخابر قدػ عمؽم الأغذية  (1
 الهيية العامة لمدقانات الحيؽية بسحافعة دمذق.مخابر  (2

 السهاد السدتخدمة: . 2.1

را  ننشم ي تشفيننذ الرراسننة اُسنندخرم فنن (، ايننث يسدنناز هننذا الرننشم Red haven) الننرِّ
ب شنننيار  ذات الحينننػ السعدنننرا ومسنننار  الةرينننر  كروينننة الذنننك  اسنننراء  معنننة، ردرنننم لننن  

المنن ، وتشزنن  الثسننار بمننؽ  أ ننفر سننكر  عطننر  طينن  السننذا ، الشننؽا  قميمننة ا لدرننا  ب
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( 30-20الدينننار  )ذو مكنننافض دكدننندروز الثسنننار فننني شنننهر تسنننؽز، كسنننا اُسننندخرم السالدؽدكدننندريؼ 
الشذناء ومدننؽفر عمننت  تحمنن  ، وهننؽ أانر مشدينناتمدنناعر فني الديفينن  ومننان  لمدةدن  كعامن 

 شك  مدحؽ  أبي .
 طرائق البحث:

را مدنننحؽ  لننن ِّ بنننرأت عسمينننات ترنننشي   ادنننت  م 1/10/2019 نننلاا الفدنننر  منننؼ  النننرِّ
 .(1رقػ ) ذك في ال الطريقة السؽضحةوفق  م 1/12/2019
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 مدحهق لبّ الدّراق(: مخطط ترشيع 1الذكل )

السلٌمة واستبعاد التالف اقالدّراختٌار ثمار   

وإزالة القشورغسٌل الثمار   

 هرس الثمار )بخلاط كهربائً بسرعة لمدة دقٌقة(

%(01و 01إضافة عامل مساعد على التجفٌف )المالتودكسترٌن التجاري( بتركٌز )  

بتحرٌكه حتى تمام الذوبانوالمالتودكسترٌن(  الدّراقتجنٌس خلٌط )لب   

 م( لمدة ساعة°01ارة الهواء الساخن )بدرجة حرب التجفٌف فرناستخدام تجفٌف الخلٌط ب

 تعبئة المسحوق بعبوات زجاجٌة عاتمة

 المجفف الدّراقطحن لبّ 



 أ.د. عزيزية د. طلي د. حاطهم التهدِكدترين كَعاملٍ مُداعدٍ على التَّجفيفتأثيرُ إضافة الس
 

168 

 

، فرندنية السشذن ( وفنر  الديفين  بنالهؽاء Moulinex ،type 255.2تنػَّ اسندخرام مطحشنة )
وقننر اُسنندخرم  ، ألسنناني السشذنن (، Memmert Gmbh ،type No D.91126الدننا ؼ )
را ل ِّ كسيات مؼ   لسعاملات السذكؽر .لة  معاممة مؼ اغ مؼ الم   500بؽاق   الرِّ

 الاختبارات السدروسة:
 ( الاختبارات الكيسيائية:1
 ادننن  العيشننناتقُنننر ِّرت رطؽبنننة  :Determination of moistureتقنننررر الرطؽبنننة  .1

 انننرار  درجننة عمننت تيفينن  فننر   وذلننغ فننني( AOAC ،2004) فنني السننذكؽر  الطريقننة
105 º. م ادت مبات الؽز 

الشدننبة السيؽيننة قُننر ِّرت  :Determination of ash contentتقننررر الرمنناد الةمنني  .2
 فننني السنننذكؽر  الطريقنننة ادننن  النننؽز   مبنننات ادنننت م° 550 انننرار  درجنننة عمنننتلمرمننناد 
(AOAC ،1990.) 

م( º 25عمنت درجنة اننرار  ) لن  ومدننحؽ  النر ِّرا  عيشناتفني  pH نقُنر ِّرت قنيػ النن :pHتقنررر  .3
  فني سؽيدنرا(، وذلنغ ُ نش Precisa pH 900) pH meterكهربنا ي مخرنر  باسدخرام جهاز 

 (.Barrett ،2001و Chopdaاد  ) بعر ضبط  بسحالي  قياسية معيارية
الحسؽضنة السؽجنؽد  فني  ؽيرتعُ : Total acidity contentتقررر الحسؽضة الةمية  .4

( بؽجنننؽد مذنننعر فيشنننؽا نعنننامي 0.1باسننندخرام مننناءات الرنننؽدرؽم )السرروسنننة  العيشنننات
ة السيؽيننة لمحسؽضننة ب(، واُدننر  الشدننAOAC ،1990طريقننة ) فدننالييؼ، وذلننغ ادنن 
 .الساليغعمت أساس اس  

 عيشننناتال: قُنننر ِّرت الدنننكريات الةمينننة فننني Determination of sugarsتقنننررر الدنننكريات  .5
، AOAC، كسنننننا ورد فننننني )Lane-Eynon طريقنننننة ( ادنننن Bو Aبطريقننننة محمنننننؽا فهمشننننن/ )

1970). 



0000-ولالعدد ال  -(38السجلد )–مجلة جامعة دمذق للعلهم الزراعية   

 

169 

 

، AOAC) وفننننق Cتننننػ  تعيننننيؼ فيدنننناميؼ  C (Ascorbic Acid:)تقننننررر فيدنننناميؼ  .6
مشنننا ي كمؽروفيشنننؽا إننننروفيشؽا، الدنننني  6,2باسننندخرام طريقنننة السعنننارر  برننننبغة  (2004

تعدسننر عمننت تغيننر لننؽ  هننذ  الرننبغة بدحؽلهننا إلننت مركنن  عننريػ المننؽ  بدننر  ا دننزاا 
 C)اسن  الأسنكؽربيغ( إلنت فيدناميؼ  Cنديية أكدنر  فيدناميؼ  الفيداميؼ لهذ  الربغة

السحدنؽ   الدعرينر عنؼ، وتنػَّ (مشنزو  الهينرروجيؼ بيغمشزو  الهيرروجيؼ )اس  أسكؽر 
 .غ(C /100فيداميؼ بن )م/  Cفيداميؼ مؼ 

منا ورد  لمعيشنات ادن بن  فني اسندخلال الفيشنؽ ت الةمينة تِّ اُ : الفيشهلات الكلية تقدير .7
م  مؼ السددخمص الةحؽلي لمعيشة  1، ايث أُ ذ (Ou ،2002و Wada) في طريقة

منن  مننؼ كاشننم  0.2منن  مننؼ السنناء السقطننر، و 3لهننا الننذ  سننرق تحزننير ، وأُضنني  
مننن ، منننػ رُج السنننزي  باسننندخرام محنننر  10فنننؽليؼ، ووُضنننع  فننني دور  معينننار  سنننعة 

مننن  منننؼ كربؽنننننات  4الأنابيننن  لشحنننؽ دقيقدنننيؼ فنننني انننرار  الغرفنننة، منننػ أُضنننني  بعنننرها 
 .لحيػ بالساء السقطر ادت العلامة% وأُكس  ا7تركيز  Na2CO3الرؽدرؽم 

وزمنلاؤ ،  Asamiادن  ) Folin Ciocalteu ؽ ت الةمينة باسندخرام طريقنةرت الفيشنقُنرِّ 
اسندُعس  اسن  الغالينغ كسحمنؽا معينار  مرجعني لدحزنير السشحشني السعيننار  ، و (2003

)منن/ مكننافض اسنن  ب ( ميكروغننرام/ منن  وعُرننر عننؼ الشدننا   350-0بدركيننز ردننراوم بننيؼ )
 غ عيشة(.100غاليغ / 

وفنق الطريقنة  الةمينة ينراتمحدؽ  العيشات منؼ الفلافؽن رقُرِّ : الكلية يداتتقدير الفلافهن. 8
م  مؼ مدندخمص العيشنة  1 ذ (، ايث أُ 1999وزملاؤ ،  Zhishenالسُدبعة مؼ ق ر  )
مننن  ندريننن   0.3 ضننني أُ مننن  مننناء مقطنننر، منننػَّ  5مننن  يحدنننؽ   10إلنننت دور  معينننار  
لسشيننننننؽم منننننن  كمؽريننننننر الأ 0.3ضنننننني  أُ دقننننننا ق  5%(، وبعننننننر ا ندعننننننار 5الرننننننؽدرؽم )

كسننن  الحينننػ أُ منننؽ ر، و  1مننن  مننناءات الرنننؽدرؽم  2ضننني  أُ دقنننا ق  6%(، وبعنننر 10)
ا مدرا ننية عشننر طننؽا مؽجننة  وقيدنن جيننرا ،  العيشنناتبعننرها  زجنن مُ بالسنناء السقطننر، 
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نننننر السشحشنننننت السعينننننار  منننننؼ الةؽيرسنننننديؼ بدراكينننننز تدنننننراوم بنننننيؼ ننننننانؽمدر،  510     واُز ِّ
 100الشدا   عمت أساس م/ مكافض كؽيرسديؼ/ رَّر عؼ وعُ ميكروغرام/ م (  0-350)
 عيشة. غ

الشذنناا  قننيس :Antioxidant Activity Assayتقدددير الشذددام السزدداد ل  ددددة  .9
السزنناد للأكدننر  بدقننررر الشذنناا الةننابل لميننذور الحننر  باسنندخرام طريقننة اليننذر الحننر 

وذلنغ DPPH (1,1-diphenyl -2-picryl-hydrazyl )مشنا ي فيشين  بيكرين  هينررازي  
 (.2011وزملاؤ ،  Batchvarovو Marinova)اد  

 من  ميدنانؽا(100غ عيشنة فني 1) إلت مدندخمص العيشنة الةحنؽليضي  أُ وفق الآتي: 
دقيقننة  20فنن  لسننر  ميكرومننؽا فنني السيدننانؽا، واُ  DPPH (60الحيننػ نفدنن  مننؼ محمننؽا 

 قيس( (vortexي  م( وبعر السزج و م  السزي  الدابق بخلاا الأناب°20عشر درجة ارار  
دقيقننة، اُسنندعس  السيدننانؽا فنني  30نننانؽمدر بعننر مزنني  517امدرا نن  عشننر طننؽا مؽجننة 
 الديربة الذاهر  بر   عؼ العيشة.

عُر ِّننننر عننننؼ الشذنننناا الةننننابل لميننننذور الحننننر  بحدنننناد الشدننننبة السيؽيننننة لدثرنننني  الأكدننننر  مننننؼ 
 السعادلة:

A] X 100  /Inhibition = [(A- A') % 
  Aنانؽمدر. 517ة ا بدرا ية لمذاهر عشر : ا مدرا ي 
 A' نانؽمدر. 517: ا مدرا ية الشها ية لمعيشة السخدرر  عشر 

 :الدّراقسدحهق لبّ ل يةفيزيائالاختبارات ال( 2
منؼ غ  1  من  طرينق عنؼسدنحؽ  القابمينة ذوبنا   رتقنرِّ : تقدير قابلية الدذواان .1
 دقننا ق 5 لسننر  د/ د( 15000عاليننة ) بدننرعة السقطننر السنناء مننؼ منن  100 منن سدننحؽ  ال
 5د لسننننر   د/ 3000)بدننننرعة  السركنننز   بننننالطرد السحمنننؽا فنننن مُ  ذلننننغ، الخننننلاا، وبعنننر فننني
فني   ضنعفي أطبا  بدر  تػ وزنها سابقا ، منػَّ وُ  الرعشااةم ( مؼ  25ض  )، مػَّ وُ دقا ق(
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 في الفر    لاا مؼ الذوبا  د واُ ساعات(  5لسر  )م °105فر  الديفي  بررجة ارار  
 .(2016وزملاؤ ،  Ramds)الؽز  اد  

 2نقن   الةثافنة العاهرينة عنؼ طرينقرت قنرِّ  تقدير الكثافدة الاارريدة والحقيقيدة: .2
ادننناد  تنننػَّ بررجنننة انننرار  الغرفنننة، و  مننن  50سنننطؽانة مررجنننة سنننعة أإلنننت سدنننحؽ  المنننؼ  غ

را مدننحؽ  لنن ِّ كدمننة  بحدنناد ندننبةالةثافننة العاهريننة  فنني  بهنناالحيننػ السذننغؽا  إلننت الننرِّ
فننني تقنننررر الةثافنننة الحكيكينننة الخطنننؽات الدنننابقة نفدنننها مننن  إضنننافة  بننن اتُ ، بيشسنننا سنننطؽانةالأ

سننطؽانة عمننت جهنناز هننزَّاز لسننر  دقيقننة وااننر ،  سنندبعاد الحيننػ السذننغؽا  طننؽ  وضنن  الأ
سنطؽانة، وبالدنالي الدؽ ن  إلنت الحينػ فني الأ لمسدنحؽ  بيزييات الهؽاء مؼ الحيػ الةمني 

، Lechو Michalska( )3ةثافنة العاهرينة والحكيكينة بنن )غ/ سنػعنؼ ال ررِّ وعُ ، لهاالحكيقي 
2018.) 

( ρbباسنندخرام العلاقننة بننيؼ الةدمننة )سدننحؽ  المدننامية  دننر اُ  :تقدددير السدددامية .3
 .(Lech ،2018و Michalska)اد  ( لمسدحؽ  ρtوالةثافة الحكيكية )

را مدحؽ  ل ِّ عا ر  د اُ  تقدير الإنتاجية:. 4 عر الديفين  اد  الؽز  قر  وب الرِّ
إلت بعر الديفي   االحرؽا عميه ي تػَّ دالو  لهاكدمة الساد  الرمبة مؼ  لاا اداد ندبة 

 (.2016وزملاؤ ،  Ramds) اد  قر  الديفي ، لمعيشةالةدمة الرمبة 
 التحليل الإحرائي:

ايننث اُم ِّمنن  الشدننا    SPSS (version 23،) تحمينن  الدبننارؼ باسنندخرام برنننام  جننر  أُ 
بنيؼ  السعشؽينة لدحررنر الفنرو   LSDواُتبن  با دبنار  One Way Anova دبنار باسندخرام ا

 ا نحراف السعيار . ±ر عؼ الشدا   كسدؽسطات رِّ وعُ  %.5مقة  مددؽ   السدؽسطات عشر
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 :الشتائج والسشاقذة

لددبّ فددي ضعددم السؤشددرات الكيسيائيددة لسدددحهق السالتهدكدددترين تددأثير إضددافة دراسدة -1
 :السُرشَّع الدّراق

 السُرشَّع الدّراقسدحهق لبّ ل(: نتائج دراسة ضعم السؤشرات الكيسيائية 1الجدول )
 (MAندبة الد )    
 

 السؤشر الكيسيائي

 لب الدراق
 (طازج)

 مدحهق لب الدراق

(0)% (10)% (20)% 

 0.03a 4.36±0.05b 4.15±0.03c 4.07±0.04d±87.27 الرطهاة )%(

 0.06a 1.27±0.02b 1.93±0.12c 2.03±0.06c±1.03 )%(الرماد 

 pH 4.19±0.01a 4.09±0.01b 4.07±0.01c 4.04±0.01dدرجة الد 
 الحسهضة الكلية 

 (كحسم ماليك )%
0.34±0.01a 0.62±0.01b 0.67±0.01c 0.80±0.01d 

 الدكريات الكلية 
 0.03a 56.26±0.05b 43.01±0.02c 35.94±0.03d±8.43 (وزن رطب غ100)غ/

 p<0.05سُختلفة في الدطر الهاحد إلى وجهد فرق معشهي بين السعاملات عشد تُذير الحرف ال
MA السالتهدكدترين :(DE= 20-30) 

لعسميننننننة الديفينننننن  وإضننننننافة ( وجننننننؽد تنننننن مير معشننننننؽ  1ترنننننني ِّؼ الشدننننننا   فنننننني اليننننننروا )
را السالدؽدكدنندريؼ لمنن ِّ  لُننؽا   فنني بعنن  السؤشننرات الةيسيا يننة، ايننثقرنن  الديفينن   الننرِّ
مدنحؽ   انخفنا  محدنؽ     العيشات مؼ الشدبة السيؽية لمرطؽبة، إذ لُؽا انخفا  محدؽ 

را لنننن ِّ  إذ بمغننننن   لرطؽبننننة،ا مننننؼ%( 20بشدنننننبة ) السُرنننننشَّ  بإضننننافة السالدؽدكدنننندريؼ الننننرِّ
الدنكريات فني  فعن إعاقنة وعز  البااثؽ  ذلغ إلت قرر  السالدؽدكددريؼ عمنت  ،%(4.07)

ي لمغاينننة  مدرنننال الرطؽبنننة منننؼ الهنننؽاء الدننني تدسدننن  بطننناب  اسننندرطاب الفاكهنننةمدنننحؽ  
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وزمنننننننننننننلاؤ ،  Sharma) وتدؽافنننننننننننننق هنننننننننننننذ  الشدنننننننننننننا   مننننننننننننن  ،(Phisut ،2012السحننننننننننننني  )
 .(2008، وزملاؤ   Grabowski؛2011

را لن ِّ مدنحؽ   ارتفنا  محدنؽ  كسا أبنرت الشدنا    %( 20و 10السُرنشَّ  بإضنافة ) النرِّ
 إذ بمنننن/ السيؽيننننة لمرمنننناد،الشدننننبة مننننؼ ايننننث  مننننؼ السالدؽدكدنننندريؼ لمهننننريس قرنننن  الديفينننن 

تنننن مير عسميننننة  ويُعننننز  ذلننننغ إلننننت ،%( مننننؼ السالدؽدكدنننندريؼ20%( عشننننر إضننننافة )2.03)
 الديفينن  وانخفننا  السحدنننؽ  مننؼ الشدننبة السيؽينننة لمرطؽبننة مقارنننة  مننن  بنناقي السعننناملات،

 (.Khaing ،2011و Hla) وهذا ردؽافق م  ما تؽ َّ  إلي 
را لنننن ِّ عيشننننات  رو  معشؽيننننة بننننيؼلُننننؽا  وجننننؽد فنننن pHأمننننا مننننؼ ايننننث درجننننة الننننن   الننننرِّ
منننن  ملااعننننة اننننرو  ، بننننرو  السالدؽدكدنننندريؼ قرنننن  الديفينننن  وأومدننننحؽق  السُرننننشَّ  منننن  
بدنن مير عسميننة الديفينن  وزينناد  ندننبة إضننافة السالدؽدكدنندريؼ،  pHانخفننا  فنني درجننة الننن 

را لنن ِّ فنني  pHالننن ايننث بمغنن  الكيسننة الأعمننت لررجننة  هننذ  وتدؽافننق ، (4.19)الطننازج  الننرِّ
 (.2017، وزملاؤ  John؛ 2003وزملاؤ ،  Sanchezالشدا   م  )

را لنن ِّ لعسميننة تيفينن  وجننؽد تنن مير معشننؽ  ( 1فنني اليننروا )كسننا أظهننرت الشدننا     الننرِّ
في ندبة الحسؽضة الةمية،  الهؽاء الدا ؼ وإضافة السالدؽدكددريؼ قر  الديفي  باسدخرام
را لنننن ِّ عيشننننات مدننننحؽ   امدننننازتايننننث  عة بإضننننافة السالدؽدكدنننندريؼ بشدننننبة السُرننننشَّ  الننننرِّ
% عمنننننت أسننننناس اسننننن   0.80)، إذ بمغننننن  بارتفنننننا  ندنننننبة الحسؽضنننننة الةمينننننة%( 20)

ويُعز  ذلنغ إلنت تن مير السعاممنة الحرارينة لمعرنير، اينث تنزداد ندنبة الحسؽضنة ، الساليغ(
وزمننلاؤ ،  Beck) منن  زينناد  الدعننر  لمحننرار بدننر  تحطننػ الدننكريات إلننت أاسننا  الةميننة 
 .(2003وزملاؤ ،  Sanchez) ، وتؽافق  هذ  الشدا   م (1990
ق را  مدحؽ     عيشاتتفؽَّ بذك  معشنؽ  السُرشَّ  برو  إضافة السالدؽدكددريؼ ل ِّ الرِّ
غ/  56.26اينث بمن/ ) بناقي العيشنات، من  الدنكريات الةمينة مقارننة   محدؽاها مؼمؼ ايث 

بفعن   أاادينةإلنت سنكريات الثشا ينة ا الدنكريات ويُعز  ذلغ إلنت تحنؽع (، وز  رط  غ100
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را لنن ِّ فننني عيشننات مدنننحؽ  الحسؽضننة وفقننر الشدنننبة الأكرننر منننؼ الرطؽبننة بنننزمؼ  أقنن    النننرِّ
 الخالينننننننة منننننننؼالسُزننننننناف إليهنننننننا السالدؽدكدننننننندريؼ قرننننننن  الديفيننننننن  مقارننننننننة  مننننننن  العيشنننننننات 

 (.2011، وزملاؤ  Sharma) م هذا يدؽافق و ، سالدؽدكددريؼال
الشذدام السزداد ل  دددة والسحتده  مدن ر إضافة السالتهدكدترين فدي تأثيدراسة -2

 :السُرشَّع الدّراقمدحهق لبّ السركبات الفعالة بيهلهجياً في 
الشذام السزاد ل  ددة والسحته  من السركبات الفعالة (: نتائج دراسة 2الجدول )

 السُرشَّع الدّراقمدحهق لبّ بيهلهجياً في 
  MAندبة إضافة الد       

 السؤشرات
 (طازج) الدّراقلبّ   السدروسة

 الدّراقلبّ مدحهق 

(0)% (10)% (20)% 

 غ100)مغ/  Cفيتامين 
 0.01a 0.69±0.01b 0.75±0.01c 0.72±0.01b±0.94 رطب(وزن 

 الفيشهلات الكلية
)مغ مكافئ حسم غاليك/ 

 (رطبغ وزن 100
26.22±0.01a 10.74±0.02b 28.30±0.02c 11.83±0.01d 

 الكلية الفلافهنيدات
)مغ مكافئ كهيرستين/ 

 (رطبغ وزن 100
5.42±0.01a 0.49±0.02b 3.50±0.01c 0.77±0.03d 

الشذام السزاد ل  ددة 
)%( 19.94±0.02a 11.01±0.02b 

19.0.±0.01c 15.79±0.01d 

 p<0.05إلى وجهد فرق معشهي بين السؤشرات عشد  الهاحدتُذير الحرف السُختلفة في الدطر 
MA السالتهدكدترين :(DE= 20-30) 

( وجننؽد تنن مير معشننؽ  لعسميننة الديفينن  بفننر  الهننؽاء الدننا ؼ وإضننافة 2رُرننيِّؼ اليننروا )
قنن  عيشننات مدننحؽ  Cالسالدؽدكدنندريؼ فنني  فنن  السحدننؽ  مننؼ فيدنناميؼ  لنن ِّ ، ايننث تفؽَّ

را  عمننت بنناقي السعنناملات مننؼ ايننث  %( مننؼ السالدؽدكدنندريؼ10السُرننشَّعة بإضننافة ) الننرِّ
وتُعز  ندنبة الفقنر فني ، وز  رط ( غ100م//  0.75)بم/  ايث Cفيداميؼ مؼ  حدؽاهام
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 طريقنننةالهينننرروجيؼ، ايننث تننؤد   مشننزو  أسننكؽربيغ اسنن  إلننت أكدننرت  إلنننت Cفيدنناميؼ 
(% 50-15بشدنننبة تدنننراوم منننا بنننيؼ ) Cالسدننندخرمة إلنننت انننرو  فقنننر كرينننر فننني فيدننناميؼ  الديفينن 
 (.2003وزملاؤ ،  Sanchezشدا   م  )(، وتؽافق  هذ  الLeoni ،2002اد  )

حة في اليروا ) ( إلت وجنؽد تن مير معشنؽ  لعسمينة الديفين  2كسا تُذير الشدا   السُؽضَّ
را لمنن ِّ وإضننافة السالدؽدكدنندريؼ  ت الةميننة فنني عيشننات الفيشننؽ مننؼ فنني زينناد  السحدننؽ   الننرِّ

را ل ِّ مدحؽ   السحدؽ  منؼ ث بم/ ، اي( مؼ السالدؽدكددريؼ%10السُرشَّ  بإضافة ) الرِّ
وربسنننا تعنننؽد غ وز  رطننن (، 100مننن/ مكنننافض اسننن  غالينننغ/  28.30)الفيشنننؽ ت الةمينننة 

را ل ِّ مدحؽ  الزياد  في ندبة السركبات الفيشؽلية أمشاء ترشي   إلنت الزيناد  فني كسينة  الرِّ
)وهنؽ منؼ السركبنات الشاتينة عنؼ تفاعن  ( phlortin glycosideمرك  فمؽرتيؼ غميكؽزير )

را لن ِّ عيشنات إلت اؽالي  سدة أضنعاف مقارننة  بدمنغ السؽجنؽد  فني  ميلارد(  ، وأشنارالنرِّ
Cornwell وWrolstad (1981 ) العرننننا ر فنننني لننننة السؽجننننؽد  حؽَّ أ َّ السركبننننات السُ إلننننت

أدَّت زيننناد   بيشسنننا، فنننؽليؼ فدزينننر منننؼ محدنننؽ  الفيشنننؽ ت العاهرينننة فيهننناتدنننرا   مننن  كاشنننم 
ويدؽافننق  خفننا  السحدننؽ  مننؼ السركبننات الفيشؽليننة،نلننت اتركيننز السالدؽدكدنندريؼ السُزنناف إ

 (.2014وزملاؤ ،  Santos)م  ذلغ 

( وجنؽد تن مير معشنؽ  لعسمينة الديفين  وإضنافة السالدؽدكدندريؼ 2يُلاا  منؼ الينروا )
را لنن ِّ فني زينناد  محدننؽ   را لنن ِّ أبننر  مدننحؽ   ايننثمننؼ الفلافؽنيننرات،  الننرِّ السُرننشَّ   الننرِّ

 مننننؼ الفلافؽنيننننرات ارتفاعننننا  ممحؽظننننا  فنننني السحدننننؽ  لدؽدكدنننندريؼ %( مننننؼ السا10بإضننننافة )
غ وز  رطن (، من  ملااعنة انخفنا  100 من/ مكنافض كؽيرسنديؼ/ 3.50بمن/ ) إذ، الةمية

السحدنننؽ  منننؼ الفيشنننؽ ت الةمينننة والفلافؽنينننرات الةمينننة بدننن مير زيننناد  تركينننز السالدؽدكدننندريؼ، 
 (.2016وزملاؤ ،  Bunghez) وتدؽافق هذ  الشدا   م 

لعسميننننة الديفينننن  وإضننننافة  ( إلننننت وجننننؽد تنننن مير معشننننؽ  2كسننننا تُذننننير ندننننا   اليننننروا )
را لنن ِّ السالدؽدكدنندريؼ إلننت   الشذنناا السزنناد للأكدننر  لمعيشننات السرروسننة فنني  فنن  الننرِّ
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را  الطنننازجمقارننننة مننن  عيشنننة  را لننن ِّ ، اينننث أبنننرت عيشنننات لننن ِّ النننرِّ  الشذننناا الطازجنننة النننرِّ
وربسا يعؽد ا نخفا  الؽاضل في الشذاا ، (%19.94) بم/إذ  ،الأعمت السزاد للأكدر 

 Cالسزنناد للأكدننر  فنني عيشننات السدننحؽ  السُرننشَّعة إلننت انخفننا  محدؽاهننا مننؼ فيدنناميؼ 
فننني تقنننررر  هننني الطريقنننة الأقننن  كفننناء  DPPHبدننن مير عسمينننة الديفيننن ، أو أ َّ طريقنننة النننن 

لن ِّ ر  فني عيشنات مدنحؽ  ، ويعؽد ارتفا  الشذناا السُزناد للأكدنالشذاا السزاد للأكدر 
را    إلننت تذننكع  مركبننات %(19.27% )10بدركيننز  السُرننشَّعة بإضننافة السالدؽدكدنندريؼالننرِّ

وتدؽافنننق هنننذ   ،عنننؼ طرينننق تفاعننن  منننيلارد جررنننر  مدذنننكمةو/أو مركبنننات  نذنننطة بيؽلؽجينننا  
 (.2017، وزملاؤ  Michalskaالشدا   م  )

السُرددددشَّع ضةضددددافة  الددددّراقسدددددحهق لددددبّ لضعددددم السؤشددددرات الفيزيائيدددة دراسدددة -3
 :السالتهدكدترين
 السُرشَّع الدّراقسدحهق لبّ لضعم السؤشرات الفيزيائية (: نتائج دراسة 3الجدول )

 (MAندبة إضافة الد )       
 

 السؤشر الفيزيائي

 مدحهق لبّ الدراق

(0)% (10)% (20)% 
 0.02a 93.03±0.02b 96.56±0.03c±90.20 القابلية للذواان )%(

 0.02a 0.83±0.06a 0.86±0.05a±0.78 (3الكثافة الااررية )غ/ سم
 0.06a 1.58±0.08ab 1.63±0.08b±1.47 (3الكثافة الحقيقية )غ/ سم

 0.01a 0.47±0.05a 0.47±0.05a±0.47 السدامية
 0.01a 4.51±0.02a 8.64±0.02b±4.32 الإنتاجية )%(

 p<0.05وجهد فرق معشهي بين السعاملات عشد  الهاحد إلى الدطرتُذير الحرف السُختلفة في 
MA السالتهدكدترين :(DE= 20-30) 

را لعسمينة تيفين  لن ِّ  ( إلت وجنؽد تن مير معشنؽ  3تُذير ندا   اليروا )  باسندخرام النرِّ
لمعيشنننات  قابمينننة النننذوبا فننني الهنننؽاء الدنننا ؼ وإضنننافة السالدؽدكدننندريؼ لمننن ِّ قرننن  الديفيننن  

را حؽ  لن ِّ مدنالسرروسة، اينث أبنرت عيشنات  بدركينز  سالدؽدكدندريؼال السُزناف إلين  النرِّ
ويسكنؼ أ  يُعنز  (، %96.56)  ، اينث بمغنقابميدها لمذوبا ارتفاعا  ممحؽظا  في  %(20)
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(، 2008وزملاؤ ،  Grabowskiذلغ إلت قابمية السالدؽدكددريؼ العالية لمذوبا  في الساء )
 .(2017، وزملاؤ  John) وهذا ردؽافق م  ما تؽ َّ  إلي 

ننننننحة فنننننني اليننننننرواكسننننننا تُرننننننيِّ  وجننننننؽد تنننننن مير معشننننننؽ  لعسميننننننة إضننننننافة  ؼ الشدننننننا   السُؽضَّ
را  السالدؽدكددريؼ  والةثافنة الحكيكينة قيػ الةثافنة العاهرينة زياد  قر  الديفي  في لم ِّ الرِّ
م لمسدحؽ  الشات  را ، من  تسيعنز مدنحؽ  لن ِّ م  زياد  تركيز السالدؽدكددريؼ السُددخر   النرِّ

 %( مالدؽدكدنننندريؼ قرنننن  الديفينننن  بنننن عمت قيسننننة لمةثافننننة العاهريننننة20  بإضننننافة )السُرننننشَّ 
، وتؽافقنن  هننذ  الشدننا   منن  مننا عمننت الدننؽالي (3غ/سننػ 1.63و 0.86بمغنن  ) إذ ،والحكيكيننة

نننننن  إلينننننن  )  Michalska ؛Labuza ،2007و Rahman؛ 2010وزمننننننلاؤ ،  Takeitiتؽ َّ
 (.Lech ،2018و
ننننننحة فننننننيتُ  عننننننرم وجننننننؽد تنننننن مير معشننننننؽ  لإضننننننافة إلننننننت  اليننننننروا ذننننننير الشدننننننا   السُؽضَّ

را م ِّ لالسالدؽدكددريؼ  قر  الديفي  في مؤشر مدامية السدحؽ  الشنات ، ويعنؽد ذلنغ  الرِّ
الشدا   ما هذ  (،  الف  2010وزملاؤ ،  Takeitiإلت ارتباا مدامية السدحؽ  بالةثافة )

 .(Labuza ،2007و Rahmanتؽ َّ  إلي  )
نكسا  وجنؽد تن مير معشنؽ  لإضنافة السالدؽدكدندريؼ فني معنرا الإنداجينة الشدنا    ح وضِّ

را مؼ مدحؽ   را  ، ايث بمن/ أعمنت معنرا لإنداجينة مدنحؽ  ل ِّ الرِّ عشنر إضنافة لن ِّ النرِّ
ننن  إليننن  )8.64%( مالدؽدكدننندريؼ )20)  Michalska%(، وتؽافقننن  هنننذ  الشدنننا   منننا تؽ َّ
 .(Lech ،2018و
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 CONCLUSIONSالاستشتاجات 
  را   مدننحؽ  لنن ِّ تفننؽ را  ل%( مالدؽدكدنندريؼ 20السُرننشَّ  بإضننافة ) الننرِّ قرنن  منن ِّ الننرِّ

 فننن  الهنننؽاء الدنننا ؼ عمنننت بننناقي السعننناملات منننؼ اينننث  باسننندخرامالديفيننن  عسمينننة 
قابمينة ، لرماد، الحسؽضنة الةمينةلة  مؼ االسيؽية  الشدبةورف  الشدبة السيؽية لمرطؽبة، 

 .لعاهرية والحكيكيةوالةثافة ا معرا الإنداجية ،الذوبا 
  ِّ را تفؽ  مدحؽ  ل را  لمالدؽدكدندريؼ السُرشَّ  برو  إضنافة  الرِّ عسمينة قرن  من ِّ النرِّ

 pHعمنننت بننناقي السعننناملات منننؼ اينننث درجنننة النننن الديفيننن  باسننندخرام الهنننؽاء الدنننا ؼ 
 والشدبة السيؽية لمدكريات الةمية.

  ِّ را لُؽا  تفنؽع  مدنحؽ  لن را  الدؽدكدندريؼ %( م10السُرنشَّ  بإضنافة ) النرِّ لمن ِّ النرِّ
الهؽاء الدا ؼ عمنت بناقي السعناملات منؼ اينث محدنؽا   باسدخرامالديفي  عسمية قر  

 ، السركبات الفيشؽلية الةمية والفلافؽنيرات الةمية والشذاا السُزاد للأكدر .Cمؼ فيداميؼ 

  Recommendationsالتهصيات

را اسدخرام طريقة تيفي  ل ِّ - لدنا ؼ بإضنافة السالدؽدكدندريؼ بدركينز بفنر  الهنؽاء ا النرِّ
السركبننننات الفعالننننة  مننننؼ%( لمحرننننؽا عمننننت مدننننحؽ  هننننريس ذو محدننننؽ  أعمننننت 10)

، الشذناا السُزناد (، السركبات الفيشؽلية الةمية، الفلافؽنيرات الةميةCفيداميؼ ) بيؽلؽجيا  
 وقابمية ذوبا  عالية. للأكدر 

فني الحرنؽا عمنت رجات ارار  مخدمفة برق الديفي  الأ ر  ا دراسة ت مير اسدخرام طر -
را لنن ِّ مدننحؽ   ذ  مؽا ننفات أفزنن  مننؼ ايننث السحدننؽ  مننؼ السركبننات الفعالننة  الننرِّ
 الشذاا السُزاد للأكدر  الأعمت والقرر  الدخزيشية الأعمت.و بيؽلؽجيا  

دراسة ت مير اسدخرام عؽام  أ ر  مدناعر  عمنت الديفين  فني الحرنؽا عمنت مدنحؽ  -
را ل ِّ   ؼ مؽا فات  الدغذوية.وتحدي الرِّ
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