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 دراسة تصنيعية وكيميائية على  شراب الكركديه والزنجبيل
 

 لينا عبد الله المغربي
 الملخص

يهدددددا الددددددرارة ادددددصاةاكرمددددد ارةحسددددديناارةريبيينيددددد ا رةامدددددي اة ي دددددي ا دددددكر ا
  مد ا حلد ا دكر تارةركرايدها رةز ج يد ارةركرايها رةز ج يد ا رةيدتايدحاياهديكليابد 

  مدد ااةددشا ددكر ارةز ج يدد إبحيلفدد تايددحاياهدديكارة ي ددي ا اهدديك ا ددكر ارةركرايددها
 دددا  اا دددكر ارةركرايدددها رةز ج يددد ا يلإهددديك اة ي يدددتا،%50 إةدددشا10يكر اددد ا دددي ا

 ي بدياري دد اا%،13.3و11.2 يكر اد ا مد  ارةبدد راارةسدل  ارةدرن د ا ددي ااتارهديكي 
 مد  ا،ربديا لتد ارةباهدك ارة دكر ااكدتايي دي 5.75  2.58  دي اا pH اكجد ار 

اااااااااااا دددددددددي اارةببز جددددددددد ا  مددددددددد ابحيلفددددددددد اكدددددددددتايي دددددددددي ارة دددددددددكر ارةرليددددددددد ارةاب هددددددددد 
ا%0.39 ي بيامجل ايي  ا دكر ارةركرايدها مد  ااب هد ارليد ا(ا%0.22-ا0.35)

ايكر ادد ا مدد  اردد ابدد اري ا مدديي ي ي ا%اكددتايي دد ا ددكر ارةز ج يدد ات0.02بقي دد ا
بدددلا  ااا193.28 اا85.07ا دددي اكدددتايي دددي ارة دددكر ارةبحيلفددد ارةرليددد اا رةفي ددد   

ربدددديات هددددك ا يددددين ار حي دددديكر اايلددددشارةيدددد رةتتاملللل 100 ابددددلا11.01وا10.91 
ري دددد ارة ي ددددي ادر ا اا ية مدددد  اة ي ددددي ارة ددددكر ارةباهددددك اايييبددددارةامددددي ا  دددد  

ارةباي ىاري  اب ا كر ارةز ج ي التارةبفهل ات
اترةبكر ي ارةفي  ةي ا–ا ميي ي ي اري ا-رةركرايه–رةز ج ي اا:المفتاحيةالكلمات 

ا
ا

                                                           
   محايل حاريغدي ا،رلي ارةزكري ا يه الين اياكيمي ت
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ABSTRACT 

The aim of this investigation was to study chemical and sensory 

characteristics of  rosselle (Hibiscus Sabdariffa L.)  and  ginger  

(Zingiber officinale)  drinks which made by mixing rosselle drink 

and ginger drink in different percentage ranged between 10 to 50% 

in addition to rosselle and ginger drinks samples without mixing. 

Total soluble solids (TSS) of drinks samples ranged between 11.2 

and 13.3%,while pH and total acidity values were (2.58-5.75) and 

(0.35-0.22) respectively ,while total acidity were 0.39  for rosselle 

drink and 0.02% for ginger drink. Anthocyanins and polyphenols 

ranged between (85.07-193.82 mg/l) and ( 9.56-10.01mg/100ml) 

respectively. Sensory test showed that drink samples were 

acceptable and samples with low percentage of ginger drink were 

preferd.                            

Key words: rosselle ,  ginger  , anthocyanins , polyphenols. 
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 :مقدمة
 راا اب اتلحارةس ييي ارةتدرني ارةيتايق  ايليهياس يي ارة كر ي ارةتدرني ااي ي ك
يلشا  يقا رمعااتاي جاا  ي ارةركرايه ييةي كاةبياةهياب ا يب اغدرني ا ساي ارةبميهل

ا ا يلإ رليزي  ا يمبش ارة  ي  ارة  ييي  اب  ا ل  ار مي رني  ارة لار  اكت ا، Roselle  راك 
ا اةه ارة لبت اHibiscus sabdariffa ر مح ا، اي يك  ا ل  اركيفييهي ايس  ةشاإي ا جيك 

زليكاابكرءاجبيل ار يك ادر ارؤ سامبير اة  هياتا رةتارةبيكي اادر اميقي اابكرءا ا
ات ا ييح اابك اةلزي   ا يزكع اياي ات  ارةيت ارةم لا  ال  اب هي ا ارةبمي ب  ا رةجزء ةلإ ييج

ا ايجفيفهي ا  ا ا ير   اتإ يةزلك  اكييا  ات  اارر   اابكرء اريابي اكتاس يي ايميحاح زليك
تزليكارةركرايهاب ك  ارةركرايهاكتارةا  ارة ك ي اكه اب   ا بك  ا ب  شا يبييزا

ايلشااب ا اةبكر ي ارةفلاك  يار ا ياي رنهي ابا اابضارةميكيكا يلإهيك  ضايه ي 
ا  تاب ك  ارةركرايهيايا ييةيي ا رةيتغ يار رةفي    ا ر  ا ميي ي ا،اربياي اابساكا

الإ ييجيبر ات ايميحاحاربساكاجيااتاربيااك ي اAntioxidantرما اتتلبي اربهياا
اري اكت ارةبميحاب  ارةابكرء  ات هكاا.ا(AL-Hashimi ,2012)اغدي رةس تي 

ا ا رةرا ةي  ا  ي رةبميحلسي ارةبيني  ااربهيااية  ي ارةركرايه ارةا يق  ارياييء  ة ب 
Antimicrobial effectتلبهياب ا رةيتا,  Staphylococcuss aureus ,Bacillus 

subtilis ا،ا ارةركرايها(ت2007)رةسفي ي ا ميحاربييهااي ي ك ا  كر ارةهيب  ارة  ييي  ب 
ا، ا رةا رني  ارةتدرني  ارةس ييي  اكت اارة ايا  ا ميحارح ارةبينتا يلإهيك  رةبميحلا

 يكجعاييا الدرارةل  ااكتاس يي ارةجيلتا رةبك شاارب ك  اب  شا ةلم لا ارةبل   ا
لدرا  اايب ا(ت2009 زبلاؤها،اBoladiت)ااAnthocyaninsة ج ااس ت اري ا ميي ي ا

اكرمي ايايا ايلشايس يعا كر ي ابحيلف اب ارةركرايها يلإهيك ارةشارةاس  ايلشا
 ت2009)،ا Bolade)(ا ,1994ا زبلاؤهاCemeroglu)تيلشا م ارميحلااا

بجدي  ابي داا اي ي كارةز ج ي اتاااتلحارةب راارةت ي ا يةب راارةف يةد ا رةيدتايداح اكدتا
 لدد اا،اZingiber officinale roscoeتار مددحارة لبددتاةلز ج يدد ايلددشارةبمددي ىارة  ددت
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  دااا،حارةز ج ي ا  در ا رمدعار يبد ا رهد رميحااي يك اي ا  ي اي  تاكيز بتاب بكات
-3،ابدددددددد اتلبهددددددددديبكردددددددد ابدددددددد ابكر دددددددددي ارةز ج يدددددددد ا63يددددددددحار دددددددد ا ياايدددددددداال يددددددددد ا

dihydroshogaols,Gingerols ,Shogoals ي دد اارة  دددحارةاكيدد ا  دددر اتميمدددتاا 
  داات دا ابميحلسدي ارةز ج يد اا(،2004 زبدلاؤها،ا Jolad)ا Gingerolة ج اابكر دي ا

 ا يلإهدديكا2009)،وزملله  Kim )اAntioxidant effectاحسدديناابهدديا اةةرمددا 
ا( 2003 زبدلاؤه،ا Jagetia)ا Antimicrobial effect  ةليأايكارةبهديااةل بد ارةبيرك  دت

كددتايحفدديضارةاب ةدد ارةبيرك  يدد ا زيدديا ابددا ارةسددلااي اةلجدد  ارة ددكيابددعايدداحاتيهدديا،ا ا
ات(2005 زبلاؤها،اا (Belewuيتييكاكتارةقيب ارةيتد ي ا

(ايددددحايسدددد يعا دددد يي ابدددد ا ددددكر ارةز ج يدددد ا2011 كددددتااكرمدددد ا يبدددد ا هدددديا)يلاردددد ا،ا
رةامددي ا رةبيرك  يدد اارة دد راتا  يلإهدديك اةل ددكرنمارةبمددرك ا رةبك ددشا رةح ددي ا يقييبهدديابدد

ات رةريبييني 
   دكراةةلبيدد ارةتدرنيدد اةب ددك  تارةركرايددها رةز ج يدد ا تلبيدد ارجددكرءااكرمددي اريبيينيدد ا

،اكقداا ب ديا هددرارة ادصا اكرمد ا  دضارةحسديناااا  امي ايلشابزجارةب ك  ي ارةتدرني
اب دك  ي يديجا ها ار ارةريبييني ا رةامي اةبزرن ابحيلف اب اب ك  تارةركرايها رةز ج ي 

ات ككعا يبيهيارةتدرني ا  رهي اجايا 
ا

 :المواد والطرق
ا :المواد1-
اتيحارةاس  ايلشار اب ارةركرايها رةز ج ي اب ارةم قارةبالي اا-
 ري د اا DPPH (DiPhynel Picryl Hydrazyl) يدحارةاسد  ايلدشارد ابد ا-ا

ااك ة اب ا كر اميتبيت
   :الشرابات طريقة تحضير -2

ارةجيكدد ا) رةيددتااسددل يرةركرايددها دديلا اا كيددقاحلدد ارةركرايددهايدد ا ددكر يددحاياهدديكا
ااددحاا52:  1(ا  مدد  ا º2 ± م100)ابددعارةبدديءارةبتلددتاةاكجدد يليهدديابدد ارةمدد قارةباليدد (ا
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   داليارةافد اكدتا ديك ك ازجيجيد ايلدشاايبليد ارةيك ديماا يقد اادح 30 يبلي ارةتليي اةبا ا
لتحضييير  ية مدد  ااتا(Bolade)،2009ا ا دةددكا كقددياكجدد ااددكرك ارةي كيددااةاددي ار مدديحارحا

يدحارةاسدد  ا) ديزجارةارةز ج يد  دكرنماردلابدد ا1حلد ايد ا كيدقاكقداايددحااشيراب الزنجبييل
اددحارةحلدد ا دديةحلا ارةرهك ددينتا رةي ددداي ااابدد ابدديءا500بددعايليهدديابدد ارةمدد قارةباليدد ا(ا

يدددحا13%. رةيك ددديما تحيدددكرارهددديك ارةمدددركاةل سددد  ارةدددشااكجددد ا اهددديك ارةبددديءا رةتليدددي ا ا
ايا  كقددددا دةددددكار ايفددددي ا  ي ددددي ارة ددددكر ااةاددددي ار مدددديحارحايلددددشااكجدددد ااددددكرك ارة ددددكراا

ارةباهدددك ابددد ارددد ابددد ا دددكر تارةركرايدددهايدددحاياهددديكابدددزرن ارة دددكر اتا(2011)يلارددد ،ا
رةبد راا)ااT.S.Sايدحاي داي ااكجد ار ا،اايدص(1رةجدا  ا)ا كدقا رةز ج ي ارةباهكي امي قي

%اا13رةسددل  ارةدرن دد (ا اهدديك ارةمددركاة ي ددي ارة ددكر ارةمدد   ارةباهددك ااإةددشارةاكجدد ا
ا يميحارحاجهيزارةكككرري بييكت

ا

  .نسب مزج شرابي الكركديه والزنجبيل :(1جدول )ال                 
 رقم العينه نسب المزج

 1 % كركديه100

 2 90%كركديه+10 % زنجبيل

 3 80 كركديه %+20زنجبيل %

 4 % زنجبيل 30 + كركديه 70%

 5 زنجبيل %40كركديه+ 60%

 6 زنجبيل %50كركديه+ 50%

 7 زنجبيل 100%

 

 :الاختبارات الكيميائية3-
  رمدد  اجهدديزارةكككرريدد بييكا(اا TSS) دداكاردد ابدد ا مدد  ارةبدد راارةسددل  ارةدرن دد  -

MEIJI-ILLUMINATEرة مددددد  ااامدددددي اتيهددددديايدددددحا، يكيرس،ا ي ددددكايددددد ارة ييجددددد ا دددددية
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رةبيةيدكا،اربديايدحا يديسااكجد ارةاب هد ا  رمد  ا رةبن يد اةلاب هد ايلدشاتمديساابدض
ااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااتاااااا(AOAC,2000)ااpH Meterجهيزار اا

اCemeroglu)غل ر زيدداا دةددكا كددقاا3اي مدديي يار يددحاي يي هدديااات:الأنثوسيييانينا-
ايدصاتجكيد ايبليد ابمدماهد نتاةلبميحلسدي ارة ييجد اهدب ابجدي ا؛ا(1994 زبلاؤها

ات ددددددددي  بيك(ا يمدددددددديحارحاجهدددددددديزارةب يددددددددي ارةهدددددددد نا800-400ر بيسددددددددياارةهدددددددد نت)
Spectrophotometerيدددددحاا دددددي  بيكا(ا547)اريي بدددددتا ددددد  ارةبددددد جت يدددددحارييبددددديااا،ا 

 يمددديحارحاب ياةددد ا ييدددكااغل ر زيدددااا3تمددديسامددديي يااالدددشياامدددي اري ا مددديي ي ي ارةرليددده
ااا(ا كقارةييةت:اBeer and Lambert  ب ك ا)

ا

A = a . b . c 

ا:ايصااي يك
A ار بيسياااي ااا   ااب ج اار بيسياااريي بتاا:اا
 a29600=اغلير زياا 3-ب يب اار بيسيااارةجزينتاااةميي ياي اا:اا  

(امحاا 1 اا)ا:ا   ارةحلي اااا b  
ا(غ100رةيكريزا)بل ا:ااcا
 دةددكا كددقارة كيقدد ارةل  يدد ا يمدديحارحاارةفي دد   ارةرليدد يددحاي يددي اا:الفينييولات الكلييية -

ايصاا(ا2004ا، زبلاؤها Asami )ادركاكتي  ياةبيااFolin-ciocalteu΄sري  اك ةي ا
%،ا7بد ارك   دي اسد اي حاا4وبد اري د اكد ة اا0.2ب ابد ارةبمديحلااا2تهي ا ا

 يددددحارةاسدددد  ايلددددشاابدددد اتا10 تربدددد ارةاجددددحا يةبدددديءارةبق ددددكاكددددتاا كقاب يدددديكيامدددد  ا
ات(1) ر ارةب ا شارةب ييكيارةقييمتارةييةتا

،اايدصايدحارةيقيديحارةامدتاي داا:ايبد ا  رمد  اي دك ات دحيااالاختبيارات الحسيية -
اكج اادكرك ارةتككد ا،ابدعا جد اارةبديءاةتمد ارةفدحا  داارد ايدد قا كدقايقيديحارد ابد ارةلد  ا

ات(Lamond)،1982(ا9-1) رة  حا رةكرنا ا كقارةاكجي ا
ا
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:التحليل الإحصائي  -4-2 
 تاحلدد ارة يددين ا برددككي اةردد ارحي دديكااددحاامدد  ااSPSSرة يددين ا يمدديحارحا ك دديب اا

ااtرةبي مدد ي ا ر  اددكر ارةب يدديكياةهدديا رةفددك قارةب   يدد ا ددي ارةبي مدد ي ا امددي ا يبدد ا
ا(تp<0.05)ااي اابمي ى

ا
 
 

 المنحنى المعياري القياسي لحمض الغاليك :(1)شكل ال
 

 :النتائج والمناقشة
،ارة مدد  ااpHااكجدد ارةاب هدد ا،TSSيددحااكرمدد اردد ابدد ا مدد  ارةبدد راارةسددل  ارةدرن دد ا

 رة يين ا)رةببز ج ا رةتيكاببز ج (ارةبن ي اةلاب ه ا%ا دةكاي  رعارة كر ي ارةبحيلف ا
ا(ت2)ربيال اب هماكتارةجا  
 دةدكاا%،0.3±13ةر اب ايي ي ارة كر اري د ايقكي ديااTSS ي  ارة يين ات ا يحار ا

ا، زبدلاؤها(Fasoyiro كدتااكرمد ا ديحايهديااترة كيقد ارةبي  د ا يةيسد يعا رةبددر ك ا  فديا كق
 رةركرايدددهاا دددا  ابدددزجا(اةل دددكر ارةباهدددكابددد ارةركرايدددها)اTSSاليكر اددد ا ددديحاا(2005

 زبدلاؤهااBolade كدتااكرمد اتجكرلديا) .% 11.20 اا3.21رةببز جا  سدينكارةفيرهد ا دي ا

y = 0.0032x + 0.0443 
R² = 0.9948 
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(ايحايقييحا كقار ميحلااارةبحيلف اةلاس  ايلشا كر ارةركرايها ري  ا مد  ا2009،
ات%13.3-11.2ييكر حا ي ااTSSر ا
بحيلفد ابد اابدزجارةباهدك ا  مد ارة دكر يكر ا ا مد  ارةاب هد اكدتايي دي ا ي بياا

بددعا جدد ااكددك قاب   يدد ا ددي ارة ي ددي اا(%0.22-0.35يسددينكارةركرايددها رةز ج يدد ا ددي ا)
ايددصاي ي سدد ارة مدد  ارةبن يدد اةلاب هدد اا(p<0.05رةبحيلفدد ا دةددكاي دداابمددي ىاب   يدد ا)

 دا  ابدزجااة ي  ا دكر ارةركرايده م  التاا ري  اتيلشابعاي ي اا م  ا كر ارةركرايه
تجكرلياكتااكرم اا،ا%0.03 لت ا ية م  اة كر ارةز ج ي ااكتااي ا%،0.39 لت ااايص

  اايكر ا ا مد  ارةاب هد اكدتااكرمد اا(اMahendran ،2016 ااHariharanر اب ا)
كر ارةركرايددددها رةباهددددكا  ددددكقا(ايلددددشا ددددا2009 زبددددلاؤها،اBoladeرلددددياردددد ابدددد ا)تجكا

ا%2-2.4ا ددي ارةاب هدد ا مدد  ايكر ادد ا ي بدديا،ا%0.22 0.15-رمدديحلااابحيلفدد ا ددي ا
ارةفيرهددد ابددد ابحيلفددد ات ددد رعابدددعارةببدددز جارةركرايدددها دددكر ابددد ابحيلفددد ات ددد رعاكدددتا دةدددك

(Fasoyiroتاا2005ا زبدددلاؤه،ا) رحدددديلا ا  دددكقاياهدددديكاي ددد ااة جددد ااا لددددرار حدددديلا
اتا يلإهيك اةلاحيلا اكتارس ي ارةز ج ي ا كر ارةز ج ي 

 يي ي ا كر ي ارةركرايهارةببز ج ابعا كر ارةز ج ي ا ي اافيpH يكر ا ا يحار اا
 كر ا مجل ايي  ااكتا كر ارةز ج ي ا5.57ركيف  ارةقيب اةيس ارةشا اا، 2.61-2.67

يلشا كر ارةركرايها( 2009 زبلاؤها،اBolade)ا كتااكرم اتجكرلي ت2.58رةركرايها يب ا
ب ارةبلاا احلا اري ايصارةمي ق ات ااكج اتا3.52 ا3.13  ي ااpHاكج ار اايكر ا 

ايل  اري ا ميي ي اير  ات  اي اااكج ااpHر  ات ااكج  ارد رةب حفه التارةبفهل ا،
pH3.5اب تيلشا(Timberlake 1997)  و, Bridleاات
ا
ا
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لعينات شرابات  pH ،TSS  (: قيم كل من النسبة المئوية للحموضة %،2جدول )ال
 الكركديه والزنجبيل  المختلفة .

pH TSS (1)% عينةرقم ال الحموضة الكلية 

2.58±0.007
b

 12.9±0.01
e

 0.39±0.07
a

 1 

2.67±0.007
b

 13.1±0.01
c

 0.35±0.07
a

 2 

2.61±0.007
b

 13.1±0.01
c

 0.29±0.01
ab

 3 

2.62±0.007
b

 13.2±0.01
b

 0.32±0.01
a

 4 

2.61±0.007
b

 13.3±0.01
a

 0.28±0.04
ab

 5 

2.61±0.007
b

 13.0±0.01
d

 0.22±0.02
b

 6 

5.75±0.007
a

 12.9 ±0.05
e

 0.03±0.01
c

 7 

±اارةبي مددد ي ارةدددشارةجدددا  اكدددتارةقدددكرءر اي ددديك. ايلدددشاتمددديساابدددضارةبيةيدددك(ا(1
ايلددشارةب   يدد ارةفددك قارةددشاي دديكارةجددا  اهددب ارةبحيلفدد ا ر اددك ارةب يدديكيار  اددكر 
 تp<0.05اب   ي ابمي ى

ارة دكر ايي دي اكدتارةفي  ةيد ا رةبكر دي ار  ا مديي ي ي ابد ارد ا مد  ايقدايكايحاتيهي 
ارةباك م ،
تا ية م  اةة ا ميي ي ي اري  ال يكا(اا3)ربيال اب هماكتارةجا  اارة يين  ري  ا

يف  د ايي د ا دكر اا(ا  داp<0.05ي اابمي ىاب   ي ا)اكك قاب   ي ا ي ارة ي ي ا دةكا
،اا  بدل139.28ايدصا لتد ابد اايدصا مد  ار  ا مديي ي ي اايلشا دي تارة ي دي اايهرةركر

ربدديا لااددد ار حفدديضاكدددتا مدد  ار  ا مددديي ي ي ابدددعار حفدديضا مددد  ا ددكر ارةركرايدددهاكدددتا
ايصا م  ا كر ارةركرايها 6كتارة ي  اك حام  100بلا ا85.07ةشا م  اإرة ي ي اةيس ا

اتاا،ا ي بياري ا كر ارةز ج ي احيةييايبيبياب ار  ا ميي ي 50%
ب   يددددد ا ددددي ا  دددددضاا(امددددجل اتيهدددديا لااددددد ا جدددد ااكددددك ق3تيهددددياكددددتارةجدددددا  ا)ا

 10.91 دي ا مد  ارةفي د   اايكر ا داإب اايصا م  ارةفي    ارةرلي اا(p)<0.05رة ي ي 

يي د اا مدجل ا،رةركرايدها رةز ج يد ايلدشارةيد رةتاب اكدتايي يدتا دكر ا100بلا ا9.56و
رةيكريدزارييلدشابد ا6) )يي د اك دحاا%از ج يد  50%اركرايدها 50رة دكر ارةيدتايايد يا
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كدك قاا3وا2و1 ي هديا  دي ارة ي دي اك دحاا)كغحات دهاةدحايرد اا(م 100مغ /11.01)ارةفي    
) لدددتااا2،3،6ربدددياي هدددكارة يدددين ااكدددتا فدددسارةجدددا  ايفددد قارة ي دددي ات(اp>0.05اب   يددد 

يلدشايي د ا دكر ارةز ج يد ابد اايدصااp<0.05بزرن ا كر تارةركرايها رةز ج ي ا(اب   يديا
 م  ا كر ارةركرايها اايكركق ابعار حفيضاا لاا ار ار حفيضااربيارةباي ىارةفي  ةتت

ا(ا رةيدددتايكركقددد ابدددعاتيلدددشابايددد ىابددد ارةبكر دددي ارةفي  ةيددد اا6 مددد  ار  ا مددديي ي ا)يي دددها
بقيك ددد اا(%50/ 50%ا) رةددديامدديلحاكيهددديا جدد اا دددكر تارةركرايددها رةز ج يدد ا دددأيلشا مدد  

ات  ي تارة ي ي 
ا لتد ا مد ا10:1  م  ارمديحلاااايجك  ايحارجكرؤليايلشارميحلااارةركرايها كت

بدددلا حارابدددضاا22 اركرايدددها ددديزجاغ100بدددلا ا35رددد ابددد اري ا مددديي ي ا رةفي ددد   ا
،ا ي د االددهار حيلاكدي اكدتا مد ارد ا(2008ا  وزمهChumsri )رةجيةيكايلشارةي رةتا

رةبميحاب ا رددةكااب ار  ا ميي ي ي ا رةفي    ارةشارحيلا اتس ي ارةز ج ي ا رةركرايه
ااااااااااااااااااااااااااااااااااا م ار ميحلااا  كرنقارةيس يعا بياكيهيارةب يبلا ارةاكركي ت

ب اايصارة  دحا رةلد  ا رةكرناد ات دها(ا4)جا  اا  اات هك ا يين ار حي يكر ارةامي 
ا2،ا ي ي كارة ي د اك دحاي اب اايصارة  حا رةل  ا رةكرنا  اي جااكك قاب   ي ا ي ارة ي 

لددتارة ي دد ارةبفهددل ابدد اايددصارةلدد  ا رة  ددحا رةكرنادد ا لددتايي دد ا ددكر ارةركرايددهارةددديا
اتياز ج يد %ا20ايايد يارةدديا رة دكر ارةركرايها كر ايي يتااحاز ج ي ،%ا10يا يا
ا    تاريراكاري  ارةز ج ي اب اري  ارةباي ىادر ارة ي ي 

 شراب الزنجبيل والكركديهفي عينات  الانثوسيانينات(: قيم  3جدول )ال
 رقم العينة كمية الأنثوسيانينات مغ/ل مل100كمية الفينولات مغ/

10.91±0.06
a

 193.28±0.15
a

 1 

10.88±0.07
a

 130.40±0.15
b

 2 

10.91±0.11
a

 120.93±0.15
c

 3 

7.53±0.46
c

 104.38±0.15
d

 4 

7.68±0.03
c

 95.81±0.15
e

 5 

11.01±0.02
a

 85.07±0.15
f

 6 

9.65±0.10
b

 - 7 
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ر  ادكر ارةب يديكيا ر ادك ارةبحيلفد ا±اي يكارةقكرءر اكتارةجا  ارةشارةبي م ي ا
اتp<0.05هب ارةجا  اي يكارةشارةفك قارةب   ي ايلشابمي ىاب   ي ا

 جدددا رات ايسدددد يعا ددددكر ي ا(ا 2005 زبدددلاؤهااا(Fasoyiroكدددتايجك دددد ا ددديحا هددددياا 
امديلحاكدتاككدعارةقيبدهارةتدرنيد اا  م ابحيلف اب ايدا ات د رعابد ارةفيرهد ارةركرايهارةب ره 

ااااااةل كر ي ارة ييج ا رةامي ا
 نتائج كل من الاختبارات الحسية لعينات الشراب . ( :4)جدول ال

 رقم العينة الطعم اللون الرائحة
8.3ᵅ 8.4ᵅ 8.1ᵅ 1 

8.8ᵅ 8.5ᵅ 8.4ᵅ 2 

8.4ᵅ 8.4ᵅ 8.0ᵅ 3 

7.9ᵅ 8.3ᵅ 7.3ᵅ 4 

8.2ᵅ 8.0ᵅ 7.4ᵅ 5 

7.8ᵅ 7.9ᵅ 7.1ᵅ 6 

7.3ᵅ 6.3ᵅ 6.7ᵅ 7 
ا

ي ددديكار ادددك ارةبحيلفددد اهدددب ارةجدددا  اي ددديكارةدددشارةفدددك قارةب   يددد ايلدددشابمدددي ىا
اتp<0.05ب   ي ا

ا

 :الاستنتاجات والتوصيات-4
اةيددترةاسدد  ايلددشابددزرن اجايددا ابدد اردد ابدد ا ددكر تارةز ج يدد ا رةركرايددها رربري يدد ا

% 50ايايددد يارةيدددتارة دددكر ايي ددد ا مدددجل ا يكيفددديعا يبيهبددديارةتدرنيددد ا،لددددرا  ددداايبيدددز 

(امل 100 ابدل11.01)ارةفي د   ابد ارييلدشالتركيل  6) ك حاايي  )از ج ي %  50ركرايه 
ارةركرايدها دكر تابدزرن ا لت) 2،3،6ارة ي ي ايف قارةجا  ا فساكتاارة يين اي هكاتربي

ارةفي ددد ةت،ارةبايددد ىاايدددصابددد ارةز ج يددد ا دددكر ايي ددد ايلدددش p<0.05اب   يدددي(ا رةز ج يددد 
يا ايلشاسفييهيارةامي ا ري د ارة ي دي ادر ارةبايد ىاري د اايك  ارة كر ي ارةجاتيهي

اب ا كر ارةز ج ي التارةبفهل ت
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 ددددية كقارةبحيلفدددد ا اكرمدددد ارةيتيددددكر اا  سددددتا اكرمدددد اربري يدددد ايكريددددزالدددددهارة ددددكر ي 
  دددي ارةبهدددياارةريبيينيددد ا رةامدددي ارةيدددتاياددداصاحدددلا ايبليدددي ارةيكريدددزا ريهددديااكرمددد ارة

اتةلارما ا  كقابحيلف 
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