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 دمشق. جامعة – الزراعة كلية – الأغذية علوم قسم ماجستير طالبة1

  دمشق جامعة – الزراعة كلية – الأغذية علوم قسم في أستاذ2
 

 :الملخص
تمت زراعته الذي  ،صنف الكرزمن مقارنة لنظام الإنتاج هدف البحث إلى إجراء 
طفت حيث ق   للثمار،مؤشرات الجودة في بعض  ،عضوية في ظروف تقليدية وأخرى

عرة منطقة محقل مدرسة عضوية في بلدة رأس المن  2019موسم  الثمار العضوية
المزروعة  لصنفا المنطقة ومن نفس شراء ثمار من نفسوتم  دمشق،يبرود في ريف 

نعبطريقة   الحسية. ماالخشاف منهما ودرست مؤشراته تقليدية وص 
أظهرت النتائج تفوق عينات الكرز الطازجة المزروعة بطريقة عضوية من حيث 

المحتوى الكلي للفينولات ومضادات الأكسدة و  Cوفيتامينمتوسط وزن الثمرة 
 طريقةب حين لم تتأثر الرطوبة ودرجة الحموضة فيوانخفاض في محتوى الرصاص 

 الزراعة.
الخشاف العضوي مقارنة مع التقليدي من كما أظهرت نتائج التحليل الاحصائي تفوق 
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Abstract: 
 The aim of this research was to compare the production system of the 

cherry variety, which was grown under traditional and organic 

conditions in some quality indicators of cherry fruits, as the organic 

fruits were harvested in the 2019 season from an organic school field 

in the town of Ras Al-Maarah, Yabroud district in Damascus 

countryside. 

The fruit was bought from the same region and from the same variety 

grown in the traditional way and made compote from it. 
The results showed the superiority of fresh cherry samples grown in 

an organic way in terms of average fruit weight, vitamin C, total 

content of phenols and antioxidants, and a decrease in lead content, 

while moisture and pH were not affected by farming method. 

The results of the statistical analysis also showed that superiority of 

the organic compote compared to the traditional ones in terms of 

sensory properties when manufacturing compote during the studied 

storage periods. 
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 المرجعية: الدراسة

المزارعين للبحث عن بفي أعداد السكان على مستوى العالم إلى زيادة الطلب على الغذاء مما دفع الارتفاع المطرد  شكل
استخدام الأسمدة المصنعة، كومشتقاته  تيتقنيات زراعية جديدة تهدف إلى زيادة الإنتاج الزراعي بشقيه الحيواني والنبا

مما أحدث خللًا في التوازن الطبيعي وأثر سلباً في البيئة، وبالتالي انعكس على وغيرها، الكيميائية ومبيدات الآفات المختلفة 
مة الأغذية لضمان الدول لإصدار تشريعات قانونية صارمة في مجال سلابصحة الإنسان والحيوان والنبات، مما دفع 

بدأ العمل بمبدأ المكافحة المتكاملة للآفات وتطورت بعدها نحو ف إلى إدخال مفاهيم جديدة ذلك أدىف سلامة المستهلك
 .الزراعة العضوية

بأنها: نظام إنتاجي يحظر استخدام الأسمدة المعدنية  (Brown and Haward,2001,46) وفق الزراعة العضويةرف عت   
والمبيدات الكيماوية ومنظمات النمو والعقاقير البيطرية والمواد الحافظة في الزراعة والجني والتخزين ويشجع بدلًا من ذلك 

صادر نباتية كما استخدام الأسمدة العضوية ووسائل المكافحة الحيوية أو استخدام مبيدات بديلة مستخلصة عضوياً من م
تعتمد الزراعة العضوية على نظام الدورات الزراعية أو تعاقب المحاصيل للحصول على منتج غذائي بنوعية عالية 

 ومعدلات كافية.
صدر المرسوم التشريعي  ةوفي سوريزراعة العضوية، لتنظيم القوانين محلية صدرت في الدول المطلة على البحر المتوسط 

على هذا القطاع بشكل علمي ومدروس والإصلاح الزراعي ، حيث تعمل وزارة الزراعة 2012عضوي عام الناظم للإنتاج ال
حيث يوجد مدرسة للكرز في  ات الطبية وأشجار الفاكهة كالكرزويوجد الآن مزارع عضوية للزيتون والكرمة والقطن والنبات

 .(2016،الإحصائية الزراعية دمشق. )المجموعةريف –حوش عرب وأخرى في بلدة رأس المعرة 
في طليعة الدول المنتجة للكرز حيث شهدت السنوات الأخيرة تطوراً واسعاً في المساحة المزروعة بأشجار الكرز تعد سورية 

 اً هكتار  28760 ةفي سوري 2016لما تتمتع به من مواصفات جودة عالية حيث بلغت المساحة المزروعة بالكرز لعام 
ريف دمشق المرتبة الأولى من حيث الإنتاج والمساحة بأشجار الكرز محافظة وتحتل  اً طن76270قدره  نتاجاً إعطت أو 

 .(2016)المجموعة الإحصائية الزراعية، 
والكرز الحامض   P.avium.Lويصنف إلى الكرز الحلو  Prunus جنس Rosaceaeيتبع الكرز إلى العائلة الوردية 

(P.cerasus) (.5، 1994نوع الحلو والحامض )الريس، والكرز الهجين بين ال 
صنف الكرز الحلو ويتميز بأنه ذو أشجار قوية النمو غزيرة الإنتاج ذات ثمار إلى  'Black Hardy Giant''صنف "يتبع 

 (.1998،155، كبيرة الحجم قلبية الشكل لونها أحمر مسود تتميز بصلابتها، تنضج خلال شهر تموز. )توكلنا
%( والمواد البكتينية 18اللذيذ واحتوائها على مواد غذائية عديدة منها السكريات حوالي )الحلو تتميز ثمار الكرز بمذاقها 

وغيرها من  (% 1.1-0.3العضوية ) مل( والاحماض 100/مغ 30-15 ) Cوالفيتامينات مثل فيتامين  (% 0.3-0.9)
لتهابات، وهو أحد المصادر الطبيعية التي يمكن أن تمد الجسم بكميات مشتقات السالسيلات التي لها قدرة على مقاومة الا

 (.Grisez, 1974,658البوتاسيوم والطاقة ) وفيرة من
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تستخدم ثمار الكرز في العديد من الصناعات الغذائية كالمربيات والخشاف والمعجنات، وتظهر هذه الثمار في الأسواق 
لأسعارها المرتفعة في بداية الموسم، وتساعد صفة تدرج النضج لأصناف الكرز  جيداً  بوقت مبكر مما يضمن للمزارع دخلاً 

 (.1998،155الممتدة من أواخر أيار إلى منتصف آب على مد السوق المحلية بثمارها لفترة طويلة نسبياً )توكلنا، ،
 .(Talcott et al.,2003,63)تتأثر المركبات الفعالة حيوياً في الثمار عند تصنيعيها إلى منتجات غذائية مختلفة 

إحدى الطرائق المستخدمة بشكل واسع لحفظ  %(40-20تعد طريقة حفظ الفاكهة ضمن شراب سكري متوسط التركيز )
العديد من قطع الفاكهة وذلك في العديد من دول العالم إذ تمتاز هذه الطريقة بالمحافظة على نكهة وطعم الثمار بشكل 

 (.2008،49المنتجات بالخشافات )الوزير،أفضل من المربيات وتسمى هذه 
 المعلبة:مواصفات الفاكهة تمتاز 

a) .يجب أن تكون الفاكهة مكتملة من جميع الصفات الثمرية المميزة كالحجم واللون والرائحة والقوام ودرجة النضج 

b)  40السكري تركيز المحلول .% 

ضافة المحلول  والمبدأ العام لحفظ الثمار بالتعليب: هو تجهيز الثمار المراد تعليبها ثم تعبئتها في عبوات صحية مناسبة وا 
بدرجة السكري إليها وتفريغها من الهواء ثم قفلها بأحكام لمنع تسرب الهواء والماء إلى داخلها يلي ذلك معاملتها بالحرارة 

لتستخدم وقت الحاجة لها دون الغرفة  عبوة ثم تبريدها بسرعة وتخزينها على درجة حرارةلمدة تختلف حسب حجم ال ˚م100
 .(1993 ،أن يتطرق لها الفساد. )كرك، وزملاؤه

على المنتجات العضوية بشكل كبير عالمياً ومحلياً على الغذاء الصحي وبشكل كبير  خلال العقد الماضي طلبال ازداد
(European Commission, 2014)، تعتبر الدراسات التي تركز على تحسين جودة المنتجات العضوية ضرورية  وبالتالي

قد و . معايير الجودة للفاكهة العضوية من خلال الأساليب العلمية البحث فييجب بالتالي للاستجابة لرغبات المستهلكين. 
et Cuevas )لفة العضوية والتقليدية عدد قليل من الدراسات حول معايير جودة الفاكهة من أنظمة الإدارة المخت ن شر

al.,2016,479). 
مكانية توفره بالشكل العضوي في مة رز ولأهميته الاقتصادية في سورينظراً للإنتاج الكبير للك الكرز العضوية، تأتي  زارعوا 

عدم وجود و أهمية هذه الدراسة في إلقاء الضوء على أهمية الزراعة العضوية في المحافظة على البيئة والتنوع الحيوي، 
، مما توجب علينا إجراء دراسات حديثة من أجل إبراز مزايا وخصائص ةمنتجات الزراعة العضوية في سوري دراسات على

 أهداف البحث:فقد كانت ، والخشاف المصنع منه وي السوريالعض الجودة لثمار الكرز
 دراسة بعض مؤشرات الجودة الفيزيائية والكيميائية لثمار الكرز العضوية والتقليدية الطازجة.1-
الحسية خلال فترتي و كيميائية لا ماودراسة بعض مؤشراته اً قليديتو اً عضويالمزروع الكرز  من ثمار خشافال تصنيع2-

 .)شهر_ ستة أشهر(تخزين 
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 مواد البحث وطرائقه:

 مواد البحث:
ريف دمشق )بلدة رأس المعرة( التي  محافظة ثمار الكرز العضوي من بستان مدرسة الكرز العضوي الموجودة في ج معت

( كغ وتم أخذ 6كان وزن العينة ) حيث 2019خلال شهر تموز لعام دمشق،تقع في غرب منطقة يبرود في محافظة ريف 
نع  عليهما ثم، أ جريت التحاليل كغ( 6) نفس المنطقة ونفس الصنفعينة من ثمار الكرز المزروعة بشكل تقليدي من  ص 

زالة الأعناق ومن ثم تجفيفها  الخشاف من كليهما ضافة وتعبئتها في عبوات زجاجية بعد الغسيل وا  ثم % حمض ليمون 2وا 
تترك  بعدها( دقيقة في حمام مائي 3-2مدة )يتم التسخين الإغلاق المحكم وبعد %40 تركيز ذو ال الشراب السكريإضافة 

 الغرفة.فظ على درجة حرارة لتبرد وت ح
 طرائق التحليل:

 الاختبارات الكيميائية:
مزود بمقياس بريكس، وعبر  A-054 ينت باستخدام مقياس انكسار ياباني نموذج ع   :الذائبة الكليةالجوامد تقدير  -1

 م.˚ 20عنها بدرجة بريكس بالدرجة 
حسب  (Lane and Eynonنسبة السكريات الكلية وفق طريقة لين وأنيون ) ق درت :الكليةلسكريات تقدير ا -2

(AOAC,2005). 
( حيث أن الحمض السائد في الكرز هو حمض الماليك AOAC,2005درت حسب)ق   TA):)الكلية  تقدير الحموضة -3

 بوجود مشعر الفينول فتالئين. 0.1N تمت المعايرة بماءات الصوديوم 0,0067 ومعامله
 .(AOAC, 2005)تم التعيين حسب  للرماد:النسبة المئوية تقدير  -4
 (.5,200AOAC(حسب .م حتى ثبات الوزن ° 105باستخدام مجفف كهربائي على درجة حرارة :لرطوبةا تقدير -5

 (.AOAC,5200(بحس H meterp باستخدامق درت  :Hp درجة الحموضة تقدير -6

 .( باستخدام جهاز الامتصاص الذري(WHO,1992ق در عنصر الرصاص وفق طريقة  عنصر الرصاص:تقدير  -7
جفنة  ووضعت في غ من العينة 5تم وزن م ثم 105حيث تم تجفيف العينات حتى ثبات الوزن على درجة حرارة 

لت 3لمدة  ˚م 550 درجة حرارة ىعل في المرمدةمعلومة الوزن   25الماءمن حمض كلور  مل 2في  العينة ساعات، ح 
الحجم  أٌكملو ب ردت لمدة ساعة ثم م 100في حمام مائي   ثم س خنت  مل  50ونقلت إلى دورق معياري سعة % 

 جهاز الامتصاص الذريفي جاهزة للتحليل النهائي الرشاحة وبذلك أصبحت  ر شحتبالماء المقطر للعلامة ثم 
 :(1)وفق الجدول  المعدن المحددة للجهازوحسب الشروط  كيزابالمقارنة مع سلسة عيارية معلومة التر و 

 شروط العمل في جهاز الامتصاص الذري خلال التحليل :(1جدول )ال

 العنصر
 طول الموجة

(nm) ( عرض الشقnm) 
 تيار اللمبة

(mA) 
 نوع اللهب

Pb 217 0.5 7 استيلين/ هواء 

 العلاقة التالية: وفق ppm وتحويلها إلى جزء بالمليون  mg/l الجهاز بالتمت قراءة 
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 وزن العينة ÷(قراءة الجهاز ×حجم الوزن بالمعايرة)=ppmتركيز العنصر 
ثنائي كلوروفينول اندو - 2,6ق در حمض الأسكوربيك باستخدام طريقة المعايرة بصبغة  :تقدير حمض الأسكوربيك -8

 .AOAC,2000)أكسدة حمض الأسكوربيك إلى حمض الأسكوربيك منزوع الهيدروجين )فينول التي تعمل على 

مع  (Wada and Ou, 2002,3495-3500ق درت باستخلاص الفينولات الكلية وفقاً لطريقة ) تقدير المركبات الفينولية: -9
دقيقة بدرجة   15مل إيثانول مطلق، ومزجت بشكل جيد لمدة 30من العينة وأضيف إليها  غ1بعض التعديلات. أخذ 

حرارة الغرفة باستخدام محرك مغناطيسي على السرعة القصوى، وبعدها ثفلت العينة بجهاز طرد مركزي مخبري 
المستخدمة من قبل  Folin-Ciocalteuع ينت الفينولات باستخدام طريقة  وأخذ السائل الرائق للتحليل. دورة/د( (3000

(Asami et al.,2003,1237-1241)   مل من الماء 3 مل من العينة التي سبق تحضيرها، وأضيف لها   2خذ، حيث أ
مل. ر ج المزيج باستخدام محرك 10 مل من كاشف فولين، ووضعت في دورق حجمي معياري سعة  0.2المقطر و

، وأكمل الحجم بالماء المقطر حتى  (%7)مل من كربونات الصوديوم 4الأنابيب لمدة دقيقتين، ثم أضيف بعدها 
ثم ر شح وقيس امتصاصه بالمطياف  العلامة. خلط المزيج السابق وترك لمدة ساعتين على درجة حرارة الغرفة،

غ على أساس مكافئ 100نانومتر وعبر عن النتائج ب مغ/ 750  على طول موجةPrim, Secomam, RS23الضوئي
-0استعمل حمض الغاليك كمحلول معياري مرجعي لتحضير المنحني المعياري بتركيز يتراوح من  غاليك.الحمض 

 ميكروغرام/مل. 350

 
 المنحني المعياري للفينولات الكلية مقدرة على أساس حمض الغاليك :(1)الشكل 

 
 
 

 :DPPHتعيين النشاط المضاد للأكسدة بطريقة  -11

y = 0.0807x - 0.0624 

R² = 0.9355 

0
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 المنحنى المعياري لحمض الغاليك
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-Singh et al., 2002,81لقياس النشاط الكابح للجذورالحرة المتبعة من قبل  diphenyl-1-picrylhydrazyl-2,2باستعمال 

وبعد  ميكرومول في الميثانولDPPH( 60)مل ميتانول ونفس الحجم من محلول 100من العينة في  غ1( بإضافة  (86
نانومتر  517 ساعة ،قيس الامتصاص على طول موجة  فوالانتظار لمدة نص  votexالخلط والمزج بخلاط الأنابيب 

بحساب النسبة المئوية لتثبيط الجذر من  وعبر عن النتيجة Prim, Secomam, RS23باستخدام جهاز الطيف الضوئي  
 المعادلة :

%Inhibition= [(A-Á)/A]×100 

  Á:امتصاص العينة

 A :امتصاص الشاهد

لمضادات الأكسدة أي تعكس القدرة على تقابل النسبة المئوية للنشاط الكابح للجذور الحرة ما يوجد في العينة من نشاط 
 القيام بدور مضادات الأكسدة.

 

 الاختبارات الحسية:
القرائن الحسية المتمثلة بشكل خاص بالطعم والرائحة واللون والقوام لعينات الكرز العضوي والتقليدي باستخدام مقياس  قدرت

 مقبولة،3،جيدة 4ممتاز،5حيث ) بتحديد خمس نقاط )اللون والطعم والرائحة والنكهة والقوام(  Hedonic scaleهيدونيك
 .(Poste,et al.,1991,64-67) سيئة جدا(1سيئة،2
 

 التحليل الإحصائي:
سبت المتوسطات ثم ح   وأدخلت النتائج بثلاثة مكررات لكل اختبار 23صدار إ SPSS تم تحليل البيانات باستخدام برنامج  

 ±وعبر عن النتائج كمتوسطات  (P≤0.05) والانحراف المعياري والفروق المعنوية بين المتوسطات عند مستوى معنوية 
 الانحراف المعياري.
 عند مستوى لثمار الكرز العضوي والتقليدي لتحديد الفروق المعنوية بين المتوسطات Simple t testحيث استخدم اختبار

لتحديد الفروق بين المتوسطات لثمار الخشاف المخزنة عند مستوى ANOVA  بينما استخدم اختبار (P≤0.05) معنوية 
 .(P≤0.05)معنوية

 
 
 
 
 
 

 النتائج والمناقشة:
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 :الطازجةوالتقليدي  الكرز العضوي تقدير المكونات الكيميائية والبيولوجية لثمار -1
 :التقليدية الطازجة( بعض المؤشرات الفيزيوكيميائية لثمار الكرز العضوية و 2يبين الجدول )

 )وزن رطب(والتقليديةالطازجة العضوية  دراسة بعض المؤشرات الفيزيائية والكيميائية للثمار :(2)لجدولا

 المؤشر المدروس
 ثمار الكرز العضوي الطازج

X±SD)) 
 ثمار الكرز التقليدي الطازج

X±SD)) 
 0.739b 6.06 ±0.559a±8.45 وزن الثمرة )غ(

 a 81.04±0.77 a 0.76±81.56 غ(100الرطوبة)غ/
وزن على أساس غ 100غ/( السكريات الكلية

 (رطب
16.6±0.26a 16.06±0.25 a 

 0.03a 0.41±0.05a±0.41 غ على أساس وزن رطب(100غ/الرماد 

 0.46a 0.81±0.10b±0.86 %الحموضة )ماليك أسيد( 

pH 3.44±0.06 a 3.26±0.061b 

 0.25a 23.20±1.56b±27.53 (بريكس)المواد الصلبة الذائبة 

X±SD)).تشير الأحرف المختلفة ضمن الصف الواحد إلى وجود  : المتوسط الحسابي والانحراف المعياري لثلاثة مكررات
 0.05.فروق معنوية على مستوى ثقة 

 

يعتبر وزن  .( نتائج متوسطات قيم بعض المؤشرات الفيزيائية والكيميائية لثمار الكرز العضوي والتقليدي2يوضح الجدول)
بلغ حيث  ( Vittrup Christensen, 1995; Kappel et al., 1996)التجارية وحجم ثمار الكرز من الخصائص التسويقية 

رتفع في حين ا  (polat et al.,2008,873)(غ وكانت النتيجة متقاربة مع ما توصل إليه 6.06التقليدية ) وزن الثمارمتوسط 
 لىالثمرة ععضوي بوزن ال يلاحظ من الجدول تفوق ثمار الكرزحيث غ 8.45المؤشر في ثمار الكرز العضوية إلى 

تربة في  االمتواجد إلى الأثر الإيجابي لعنصر الآزوت في زيادة حجم ووزن الثمار والعصير يعود السببربما و  التقليدي
 ,Gibson, 1993 ; Nath and Mohan)المستخدم فيها سماد الكمبوست وسماد الأخضر وهذا يتوافق مع الحقل العضوي 

1995 ; Mansour and Shaaban, 2007) 
%  (81.56التقليدية المئوية لرطوبة الثمار العضوية و ضاً عدم وجود فروق معنوية في النسبة أي (2الجدول ) يلاحظ من

                       المدروسة من قبل الكرز الحلو ثمارمن النسبة المئوية لرطوبة أقل  وهي (على التوالي% 81.04و
(.,2014,365. et alDe Souza)  86.43حيث كانت .% 

بين ثمار الكرز العضوية  ( وجود فروق معنوية2الموضحة في الجدول ) النتائج فقد بينت لمواد الصلبة الذائبةبالنسبة ل
 ,.Kappel et al)وهي متوافقة مع النسب التي توصل إليها كل من  على التوالي ( بريكس 23.20و  27.53) والتقليدية

  )2008al .etSan Martino ,. .841–848.(و  4431996,-446(
كانت  وقد للعضوي % 0.86للتقليدي و % 0.81  سجلت فروق معنوية حيث كانتفقد القابلة للمعايرة أما بالنسبة للحموضة 

وربما يعود  (0.44-%0.66(حيث تراوحت بين   )2008al .etMartino San ,. .841–848.(أجراهافي دراسة  وردأعلى مما 
                                تربة الحقل العضوي حسبفي  بصورة معدنية المتواجد عنصر الآزوتب غنى التربة السبب إلى

( Mansour and Shaaban, 2007). 
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                       للتقليدية وهي أقل مما وجده3.26 و للعضوية3.44 المدروسة للثمار  pHفي حين كانت درجة ال
).,2014,365et alDe Souza. (  قيمة  حيث كانت للثمارpH 4.08 للثمار. 

يتبين عدم وجود فروق  (2وحسب النتائج المشار إليها في الجدول )للعناصر المعدنية  هذا وتعد ثمار الكرز مصدراً جيداً 
 .De Souzaويتوافق ذلك مع ما وجده  % 0.41من ثمار الكرز نلنوعيكلا افي  ذ بلغتإ معنوية في النسبة المئوية للرماد

.,2014,365)et al )0.42 حيث كانت النسبة المئوية للرماد %. 
ية والتقليدية بين ثمار الكرز العضو  ةفروق معنوي ( عدم وجود2الموضحة في الجدول ) بينت النتائجبالنسب للسكريات فقد 

( رطبوزن  غ100غ/16.06 و 16.6من السكريات قد بلغ )العضوية والتقليدية أن محتوى ثمار الكرز  وتجدر الإشارة إلى
في دراسة على صنف الكرز الحلو  )al . etDe Souza(2014,365,. على التوالي وهي أعلى مما توصل إليه

يعزى الاختلاف في بعض نتائج دراستنا عن تلك التي وردت في الدراسات السابقة إلى  .رطبوزن  غ100غ/11.94
حيث يؤثر نظام  ،(Faniadis et al., 2010,302) الزراعية ظروف المناخية والإدارةاختلاف الصنف ومرحلة النضج وال

مما يؤثر ، التركيب الغذائي للنبات فيؤثر ييمكن أن  ذي، والالمستخدم سواء عضوي أو تقليدي في خصوبة التربةالإنتاج 
 .(2008,5788et al Wang,.) التركيب الكيميائي للثماربدوره على 

  :لمصنع والمخزن من الكرز العضوي والتقليديبعض المؤشرات الكيميائية للخشاف ا دراسة -2
فروقات معنوية خلال فترات  بعض المؤشرات الكيميائية للخشاف المصنع من الكرز العضوي والتقليدي (3الجدول ) أظهر

غ 100/غ51.7و 51.59المخزن لمدة شهر )العضوي والتقليدي بلغت نسبة السكريات الكلية للخشاف  حيثالمختلفة  التخزين
للعضوي  (رطبوزن غ 100/غ (54.07أشهر إلى  6على التوالي في حين ارتفعت النسبة بعد التخزين لمدة  (رطبوزن 

 للتقليدي ويعود السبب إلى تحول الكربوهيدرات المعقدة إلى بسيطة خلال فترة التخزين( رطبوزن غ 100/غ54.01)و
(4514.-4505, 2018,.et alWani  ) للخشاف العضوي والتقليدي المخزن لمدة شهر  %0.63حموضة القيمة شكلت  وقد

 .لكل من الخشاف العضوي والتقليدي % 0.54أشهر إلى  6 د في حين انخفضت بع
خشاف الكرز بين فروقات معنوية خلال فترات التخزين  (3)بالنسبة للمواد الصلبة الذائبة الكلية فقد بينت النتائج في الجدول

 16.23و 16.36التوالي( والمخزن لمدة ستة أشهر ) ىعل بريكس 20.8و 21.03المخزن لمدة شهر ) العضوي والتقليدي
 .على التوالي(بريكس 

للعضوي والتقليدي المخزن لمدة شهر في حين ارتفعت إلى   %(83.59  -83.83)تراوح محتوى الخشاف من الرطوبة بين 
 أشهر. 6للخشاف التقليدي المخزن لمدة  % 85.40أشهر و 6في الخشاف العضوي المخزن لمدة  % 85.51
لم حين في   0.05نع على مستوى ثقة فترة التخزين الأثر المعنوي في انخفاض نسبة الرماد في الخشاف المص لمدةكان 

للخشاف العضوي  %0.67نسبة الرماد فقد وصلت يظهر فروقات معنوية على مستوى الخشاف المخزن لمدة شهر 
لى  6في الخشاف العضوي المخزن لمدة % 0.41 انخفض إلى للخشاف التقليدي بينما %0.68و في  %0.49أشهر وا 

 أشهر. 6الخشاف التقليدي المخزن لمدة 
 )وزن رطب( الكرز العضوي والتقليدي لخشافمتوسطات بعض المؤشرات الكيميائية  :(3الجدول)
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X±SD)) المتوسط الحسابي والانحراف المعياري لثلاثة مكررات. تشير الأحرف المختلفة ضمن الصف الواحد إلى وجود :
 .0.05فروق معنوية على مستوى ثقة 

 :عنصر الرصاصمحتوى الثمار الطازجة من تقدير  -3

من  ، حيث بلغ محتوى ثمار الكرز العضويةppm( محتوى الرصاص في ثمار الكرز الطازجة مقدرة ب 4) يبين الجدول
من الحدود القصوى  علىأ لتقليديي الكرز االرصاص فتركيز كان  ( 0.12ppmوالتقليدية ) ( ppm 0.05) الرصاص

الحدود القصوى للملوثات من  بقليل وأعلى .ppm 0.05  لمواصفات الدوليةاالمسموح بها من الرصاص في الفاكهة حسب 
ت الثمار العضوية مع بينما توافق (2009/575)م ق س  ppm 0.1المعدنية في الأغذية حسب المواصفة القياسية السورية 

جمع ويعزى السبب إلى وكانت أقل من الحدود القصوى للمواصفة القياسية السورية، الحدود القصوى للمواصفات الدولية 
للهواء التي تتعرض و والقريبة من الطريق التي تمر به السيارات الموجودة في المنطقة المزرعة التقليدية من  التقليديةالثمار 
وذلك لاختيار المنطقة البعيدة عن ضمن الحدود المسموحة  الكرز العضوي كانفي حين عوادم السيارات من  الملوث

  12رقم  في القطر العربي السوري الإنتاج العضويحسب قانون  اختيار الحقلمصادر التلوث مع مراعاة اتجاه الرياح عند 
المراعاة للتخزين والنقل للمواد العضوية حسب المواصفة القياسية السورية وفق القواعد  لجمع الثمار بالإضافة 2012لعام 

 (.2017:3866)م ق س  للمنتجات العضوية 
 
 

 الرصاصمحتوى ثمار الكرز العضوي والتقليدي من  :(4الجدول )
 الثمار الطازجةفي عينات  ppmب  المحتوى من الرصاص مقدرا  

 الكرز التقليدي الكرز العضوي المعدن
 a 0.12±0.07 b 0.03±0.05 الرصاص

 المدروسالمؤشر 
 الخشاف العضوي المخزن

 لمدة شهر
X±SD)) 

الخشاف التقليدي المخزن 
 لمدة شهر
X±SD)) 

الخشاف العضوي المخزن 
 أشهر 6 لمدة

X±SD)) 

الخشاف التقليدي المخزن 
 أشهر 6 لمدة

X±SD)) 
 السكريات الكلية

 (رطبغ وزن 100غ/) 
51.59±0.6a 51.7±0.63a 54.07±0.52b 54.01±0.52b 

 الحموضة
 %)ماليك أسيد( 

0.63±0.55a 0.63±0.26a 0.54±0.51b 0.54±0.50b 

 المواد الصلبة الذائبة الكلية
 )بريكس(

21.03±0.41a 20.86±0.40a 16.36±0.68b 16.23±0.82b 

 a 83.59±0.82 a 85.51±0.55 b 85.40±0.79 b 0.24±83.83 غ (100)غ/ الرطوبة

 الرماد
 غ وزن رطب(100)غ/

0.67±0.06 a 0.68±0.02 a 0.41±0.09 b 0.49±0.05 b 
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 P<0.05تشير الأحرف المختلفة ضمن الصف الواحد إلى وجود فروق معنوية على مستوى ثقة  
 

 :لثمار الكرز العضوي والتقليدي  المركبات الفعالة بيولوجيا   -4

( أهم المركبات الفعالة بيولوجياً في ثمار الكرز العضوي والتقليدي وقد بينت النتائج هذه فروق معنوية 5الجدول ) أظهر 
مقارنة مع غ( 100/ملغ36.38)  Cبين العينات المدروسة فقد كانت قيمة ثمار الكرز العضوي من فيتامين

et al Lombardi ,. وهذا ما أشار إليه المستخدم ويعود السبب إلى نظام الزراعة العضوي غ(100ملغ/35.33التقليدي)

وقد  .حين لم تتأثر مركبات الفينول بنظام الزراعةحيث ارتفعت نسبة الفيتامينات ومضادات الأكسدة في  (2004,90-(94
( 22.88-42.89تراوح بين ) Cفيتامين أن محتوى الكرز من  )al etTober, -Średnicka(2019,8.أظهرت دراسة أجراها 

 .هذا يتوافق مع نتائج الدراسةغ و 100/مغ
 الفعالة بيولوجيا  لثمار الكرز العضوي والتقليدي مؤشراتال بعضطات متوس :(5الجدول)
 الكرز التقليدي الكرز العضوي المؤشر المدروس

 a 35.33±1.33 b 0.01±36.38 غ(100)مغ/ Cفيتامين 

 a 76.25±0.49 b 4.46±92.13 غ(100حمض غاليك/ غم )فينولات 

 a 65.94±1.77 b 1.88±78.54 مضادات الاكسدة %

 P<0.05تشير الأحرف المختلفة ضمن الصف الواحد إلى وجود فروق معنوية على مستوى ثقة 
من حيث الفينولات  ةوالعضوي ةثمار التقليديالجد تفاوت بمكونات التركيب الكيميائي لمضادات الأكسدة بين كما و   

إذ تفوقت ثمار العضوي بمجموع الفينولات الكلية  ،العينات المدروسةومضادات الأكسدة حيث وجد فروق معنوية بين 
( تفوق ثمار 5فقد أظهر الجدول )  DPPHغ( وعند تقدير النشاط المضاد للأكسدة بطريقة 100مغ حمض غاليك/ 92.13)

الاختلاف إلى غنى  ويعود سبب ( ،% على التوالي65.94و 78.54%)DPPH العضوي على التقليدي فقد بلغ متوسط  
الذي تم من خلال المتابعة والتعاون بين مديرية مكتب الإنتاج العضوي والفلاح  العضوية بالتسميد النتروجينيالزراعة 

 .المطبق على حقله التجربة 
 دراسة الخواص الحسية لخشاف الكرز العضوي والتقليدي المصنع والمخزن لمدة شهر وستة أشهر: -4
نتائج يبين ( 6الجدول )و  ،والتقليديالعضوي شهر وستة أشهر على تخزين الخشاف جريت الاختبارات الحسية بعد مرور أ  

المصنع الكرز العضوي والتقليدي  خشافعينات ل (القبول العام،القوام ،الرائحة ،الطعم ،اللون )الخواص الحسية من حيث 
المخزن لمدة شهر باللون العضوي الخشاف  ت عيناتتفوق فقد ثرت فترة التخزين معنوياً ، حيث أ في الفترة المذكورةوالمخزن 
بينما لم  التقليدي المخزن لمدة شهر الخشاف على عيناتعلى التوالي  ( 5،5 ،4 ، (4.2وبقيم  والقوام والقبول العاموالطعم 

المخزن لمدة ستة  تقليديالخشاف العينات و  ستة أشهربين عينات الخشاف العضوي المخزن  لمدة نجد فروق معنوية 
، في حين لم يكن هناك فروق معنوية (على التوالي4,3.8,3.4,3.8وبقيم ) والقوام والقبول العاممن حيث اللون والطعم  أشهر

 . (3.8)بقيمةحيث  كانت  وستة أشهر شهر في الرائحة بنوعي الخشاف العضوي والتقليدي والمخزن لمدة
 

 أشهر6المخزن لمدة شهر الخواص الحسية لخشاف الكرز العضوي والتقليدي المصنع و  :(6جدول )ال
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 الخواص الحسية
 خشاف عضوي

 شهر
 خشاف تقليدي

 شهر
 خشاف عضوي

 أشهر6خشاف تقليدي  أشهر6

 a 4±0.0 b 3.8±0.4 b 3.8±0.4 b 0.4±4.2 اللون
 a 3.6±0.5 b 3.6±0.5 b 3.4±0.5 b 0.1±4 الطعم

 a 4.6±0.5 ab 3.8±0.4 b 3.8±0.5 b 0.0±5 القوام

 a 3.4±0.4 a 3.4±0.8 a 3.4±0.8a 0.4±3.4 الرائحة
 a 4±0.1 b 4±0.1 b 3.8±0.4 bc 0.0±5 القبول العام

 (p<0.05)مستوى ثقة بين المتوسطات عند لمتشابهة ضمن الصف الواحد إلى عدم وجود فروق معنويةالأحرف تشير 
يجد المقيمين أية فروق حيث لاقت عينات الخشاف العضوي والمخزن لمدة شهر قبولا حسياً من كافة المقيمين، بينما لم 

 حسية بعد التخزين لمدة ستة أشهر.
 

 الاستنتاجات:
ياً بيولوجلمواد الفعالة عن ثمار الكرز التقليدي بكمية اثمار الكرز العضوي تفوق  أظهرت نتائج التحليل الكيميائي .1

 (.والنشاط المضاد للأكسدة والفينولات الكلية cفيتامين)

 انخفضت نسبة تركيز الرصاص في الكرز االعضوي مقارنة مع التقليدي. .2

 .ى متوسط مقبول للصفات الحسية علالمخزن لمدة شهر الكرز العضوي خشاف حافظت ثمار  .3

 
 التوصيات:

العضوية، ويجب أن يمتد هذا العمل ليشمل كافة ثمار الأصناف نقترح تعميق الدراسات والبحوث المتعلقة في الزراعة  .1
 .المزروعة بهذه الطريقة في القطر العربي السوري

الابتعاد عن الاستخدام المفرط للكيماويات )أسمدة ومبيدات( لنصل إلى مستوى الممارسات الزراعية الجيدة أولا ثم إلى  .2
 .وتقليل مصادر التلوث بالمعادن الثقيلة المركبات الفعالة بيولوجياً لأن ذلك يساعد في زيادة مستوى الزراعة العضوية 
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