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 الملخص:
وفي مخابر التقانة   مممممممق،  جامعة دمشم مممممممم علوم الأغذية، رلية الزراعة،  نفذ البحث في مخابر قسم
أثيير ضامافة نسمب مختلفة مر مررز   العالي بهدف دراسمة  الحيوية، رلية الزراعة، وزارة التعليم 

ممممممتخلا الريحا    مممممميوم وونزواا   Ocimum basilicumمسم الموأاسم ممممممورواا  والمواد الحافظة )سم
ممبة ضجمالية   ممري أنزرة بنسم ممود(وم( بشم في جودة منتج الما(ونيز. قدرا بعض   ppm  1000الصم

الطازجة والمجففة، ضذ بلغت نسبة الرطووة للأوراق   الكيميائية لأوراق الريحا    المؤشراا 
ممممم  13%، و2%(، والرماد )8.75%، و87الطازجة والمجففة ) ممممممم ممممممم ،  pH  (7.40%(، وولغ رقم المم

(، على الترأيب، وقدر المحتوى الاجمالي مر الفينولاا والفلافونيداا والنشما  الماماد 7.10و
الريحا ، ضذ بلغت ) ممممتخلا أوراق  ممممدة لمررز مسم %(،  74غ، و /مغ  1.82 ،غ /مغ  2.68للأكسم

مممدة،   ممماد للأكسم ممما  المام مممرة لشيا  النشم مممعت جمين عيناا الما(ونيز المحام على الترأيب. خام
خلا   TBAحمض الثيووممارويتوريمم  ) مممممممة  ممممممم ضذ أظهرا    30(، وقيم الحموام (وم مر التخزير، 

ريحا ( خلا    1000  ppm)  M5العينة   (وم أعلى نشا  مااد للأكسدة    30مستخلا أوراق 
وأظهرا عينة الشاهد  2.10-0.40وقيم حمواة ) TBA%(، وأقي رقم  77) (، على الترأيب، 

M0  ( وأعلى رقم58أقي نشا  مااد للأكسدة ،)%TBA  ( على  3  -1.20وقيمة حمواة ،)
ممممممنعممة مر حيممث معظم   ممممممم الممما(ونيز المصم معنويممة بير عينمماا  وجود فروق  (لحو  لم  الترأيممب. 
مممممتثناج اللو ، ضذ لوحو وجود   القوام، والقمو  العام( باسم الرائحة،  )الطعم،  مممممية  مممممائا الحسم الخصم

(  (.M5( والعينة )M1-M0فرق معنوة بير عينتي الشاهد وعينة المواد الحافظة 
 

ريميائية،  الكلمات المفتاحية: ممممممممراا  ما(ونيز، مؤشم المواد الحافظة،  الريحا ،  مممممممماا  ممممممممتخلصم مسم
 خصائا حسية.
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Abstract: 
The research was carried out in the laboratories of the Department of Food 
Science, College of Agriculture, University of Damascus, and in the 
laboratories of Biotechnology, Ministry of Higher Education, with the aim of 
studying the effect of adding different proportions of Ocimum basilicum basil 
extract concentrate and preservatives (potassium sorbate, and sodium 
benzoate) in a synergistic manner in a total ratio of 1000 ppm in mayonnaise  
product quality. Some chemical indicators of fresh and dried basil leaves were 
estimated. The moisture content of the fresh and dried leaves was (87% and 
8.75%), the ash was (2%, and 13%), and the pH was (7.40, and 7.10), 
respectively. The total phenolic content, flavonoids, and the antioxidant 
activity of the basil leaf extract concentrate were estimated at (2.68 mg/g, 1.82 
mg/g, and 74%), respectively. All prepared mayonnaise samples were 
subjected to measuring antioxidant activity, thiobarbituric acid (TBA), and 
acidity values during 30 days of storage, as sample M5 (1000 ppm basil leaf 
extract) showed during 30 days the highest antioxidant activity (77%), and the 
lowest TBA number. The pH values were (0.40-2.10), respectively, and the 
control sample M0 showed the lowest antioxidant activity (58%), and the 
highest TBA number and pH value (1.20-3), respectively. No significant 
differences were observed between the manufactured mayonnaise samples in 
terms of most sensory characteristics (taste, smell, texture, and general 
acceptability) with the exception of color, as a significant difference was 
observed between the two control samples and the preservatives sample (M1-
M0) and the sample (M5). 
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  :المقدمة-
مممممر،  الوقت  في مممممادية قيمة النباأاا  مر رمير  عدد  يمتل  الحاام مممممير. رميرة اقتصم   مر  نوعًا 70000 مر  يقارب ما  أ   ضلى  التقد(راا أشم

  ومميداا   للأكسمدة  ومامادة  والفطرياا  والفيروسماا للبرتيريا  رماماداا  اسمتخدامها ويمرر  طمية  خصمائا أظهر  الاسمتوائية النباأاا
  الطميعية   الأكسمدة  لماماداا  مصمدراً  رونها نظراً   العشممية،  والمسمتخلصماا  الأسماسمية الزيوا  على رمير  بشمري  الترريز أم  اذ  اليرقاا،
   .           (Javanmardi et al., 2003, 548)بيولوجيًا   النشطة  والمررباا
ممممممهر  أحد  الريحا  هو مممممماب  أشم ممممممفوية  العائلة مر  العالم  في الأعشم ممممممم  ،Lamiaceae  الشم   جنس  مر نوعًا  150  مر أكثر  العائلة  هذه  وأام
Ocimum.  ممتق ممم يشم ممائن  الريحا   اسم  مل "  عليه  يطلق ما  وغالباً  ،"مل " أو"  ملكي" بمعنى"  Basileus"  اليونانية  الكلمة  مر  basil  الشم
 (.Hanif et al., 2011, 751)  والغذائية  الدوائية والصناعاا  التجميي  ومستحاراا  الطب في  استخداماأه  لتعدد نظراً "  الأعشاب
مممم المعروف الحلو الريحا  على يطلق مممم Ocimum basilicum باسم مممبة اسم ممم ف )جوزي القديس عشم مممماج ومر (،(وسم  التي الأخرى الأسم

 حمق الكمير، ريحا  حمام، نبطي، حمق صممعترة، حمق كرماني، حمق (،يمانية) جومر  المل  ريحا  الملكي، الريحا  :نذرر بها يسمممى

متر،   1.3ضلى    0.3الريحا  عشمبة منتصمبة متفرعة يصمي ارأفاعها مر    .، وهو عشمب سمنوة (نمو في عدة مناطق حو  العالمبسمتاني
مممر فاأ  ممميطة، متقابلة، طولها مر   .وأوراقها حريرية ذاا لو  أخام مممها مر    11ضلى   3أوراقها بسم مممم، وعرام ممموية،   6ضلى    1سم مممم، بيام سم

ممممممية. مممممماسم الزيتية التي أخز  الزيوا الأسم ممممممننة عادة، أحتوة على العد(د مر الغدد  الحلو ذاا لو  أبيض ضلى   حادة ومسم زهور الريحا  
مممنملة طر ية مممري سم مممو  الزيت العطرة الرئيس الذة  (Poonkodi et al., 2016, 56). أرجواني ومرأبة في شم يعد الريحا  الحلو محصم
( والمتزا(د  (، ويعد مSajjadi, 2006(تم زراعته أجاريًا في العد(د مر الملدا   مممتمر  المسم ممممب الطلب  ر أهم النباأاا الطمية والعطرية بسم

والعالمية. يعد الريحا    المتوسم ، ضذ  الحالي الوقت فيعلى منتجاأه مر الأسمواق المحلية   أغراض في الريحا  يسمتخدم شمعاراً للمطبخ 

مممممممير في يدخيو  الطهي التوابي، ومنتجاا   الأطباق مر العد(د أحام مممممممروواا،  مممممممب، المشم والمخللاا، الكاأشم ممممممماا، الخي،  ممممممملصم مثي الصم
ممممممافة لبعض الحلوياا، ممممممناعة   ،زالماع وجمر والموزريلا كالريروأا الأجبا  أنواع بالإام ا في صم ممممممً ممممممي أيام مممممماسم الأسم ويدخي زيت الريحا  

ومنتجاا غسو  الفم والأسنا  )  (.Hanif et al., 2011, 752العطور 
مممبة  أ   الكيميائية  التحاليي بينت ممممممم   في   الخام  والألياف  الخام والمروأير  والرماد  الكلي والزيت  والكرووهيدراا  المائي  للمحتوى المئوية  النسم
على الترأيب  %  16.50  ،%18.30  ،%16.20  ،%2.83  ،%51.47  ،%10.90رانت   الجافة  المادة  أسمما   على  الريحا  نباا  أوراق
  (.154، 2015وآخرو ،    )يحيى

 المرجعية:  الدراسات
ممممفت مممماا  كشم ممممائا  يمتل   Ocimum basilicum أ   الدراسم ممممادة  خصم ممممدة، مام ممممرطا ، وللميرروواا، للأكسم  وللطفراا وللطفيلياا، وللسم
مممممممرر  ورذل  لمرض  الجلدية،  والآيار ممممممماب،  للقلب  وقائية  أثييراا وله والقرحة  السم مممممممر  على ويحتوة  والأعصم  الكرووهيدراا،: غذائية  عناصم
ممممممممفت  (.Al-Snafi et al., 2021, 2997والمعاد  )  الفيتاميناا مر والعد(د والمروأير،  والزيوا، مممممممماارشم أ  أوراق الريحا  الحلو  الدراسم

 (.Nguyen et al., 2021, 2)  يداا والأنثوسيانيرز رو غليلوا  الفلافونويدااو   ةمصدر وفير للمررباا الفينولية وخاصة الأحماض الفينولي
 .مغ/مي  285.36أملغ   IC50 أ  مستخلا أوراق الريحا  يمتل  قدرة عالية رمااد للأكسدة بشيمة( 162،  2020وآخرو  )  Doبير 

 باسممتخدام للغاية فعا  بشممري التثكسممدة اسممتقراره  وأحسممير الشمممس عباد زيت يباأية زيادة ضمرانية ضلى (2014) وآخرو Ben-ail أشممار  

ممتخلا ممتقرار رفاجة أ  ضذ انولي،تالمي الريحا  مسم ممتخلا اسم ممدة مقارنتها مرري  ppm  500 -200بترريز الريحا  مسم مماداا الأكسم  بمام

 التقليدية. الاصطناعية
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أ    أيمتت  وماماداا الأكسمدة عملياا بالإامافة ضلى والبرتيريا، الفطرياا امد اً قوي مثبطاً  أثييراً  ومسمتخلصماأه الريحا  لزيت الدراسماا 

ممممممدة مممممماداا الحيوية، الكيميائية الحافظة بالمواد مقارنته عند وذل  الأكسم ممممممتخدام الممرر مر لذا والمام ممممممافة كمواد الطمية الزيوا اسم  مام

  (.169، 2007وورتيريا( )سلطا ،   فطرياا (الميررووية الكائناا مر العد(د في مثب  واا  أثيير مر لها لما للأغذية
أم والفلافونيدي الفينولية بالمررباا وغناه الميررووية  والمامماداا الطميعية الأكسممدة مامماداامر   لعد(دبا الريحا  نباا لغنى نظراً  ة، لذا 

ممممممدة   مممممماداا الأكسم ممممممعر مام بهدف ضطالة مدة حفو الما(ونيز، ونظراً لارأفاع سم مممممماا أوراق الريحا  في هذا البحث  ممممممتخلصم مسم ممممممتخدام  اسم
ممممممممة ضلى دراسم ممممممممحية، فقد هدف هذا البحث  ممممممممرارها مر الناحية الصم ممممممممناعية وأام   الطازجة   الريحا  نباا  لأوراق  الكيميائي  الترريب  الصم

مممير وأحام مممتخلا  مررز  والمجففة،  مممة  المجففة  الريحا   أوراق  مسم مممه  ودراسم مممائصم مممادة  خصم مممة المام مممدة، ودراسم مممافة أثيير  للأكسم   مررز   ضام
مممممتخلا مممممنن الما(ونيز  حفو  مدة ضطالة  في  الريحا   مسم مممممناعية   المصم الصم مممممبة المواد الحافظة  مممممة مدى امرانية خفض نسم مخمريًا، ودراسم

أوراق نباا الريحا  من المحافظة على مؤشراا جودأه.  الماافة لمنتج الما(ونيز باستمدالها بمستخلا 
 :وطرائقه  البحث  مواد  -2
 :البحث  مواد  -2-1

  الألمنيوم،  نتراا  مقطر، ماج الصمود(وم، ررووناا  فولير،  راشم   ،(Whatman)  الترشمي   ورق   مطلق،  ا(تانو   رحو   الريحا ،  أوراق
 .DPPH الموأاسيوم،  خلاا

 :البحث  طرائق-2-2
 .2م(2) وومساحة م 2022/أيار شهر  في  دمشق ريف/  الباردة  منطقة  في  الريحا   بذور  زُرعت  :الزراعة-2-2-1
ممملت  :العينات جمع-2-2-2 مممو  عند  التزهير  مرحلة قمي  الريحا  نباا  أوراق فُصم مممتلاا ارأفاع وصم مممم،  40  ضلى  الشم   البحث   وأُجرة  سم
 .دمشق  العالي،  التعليم وزارة  الحيوية، للتقانة  العامة  الهيئة ومخابر  دمشق  بجامعة  الزراعة،  رلية  الأغذية،  علوم  قسم مخابر  في
 .ساعة 24  لمدة  م  60  حرارة  درجة على  الصنن  نوع مر(  المانيا  ،JSR)  التجفيف فر   باستخدام  الريحا  أوراق جُففت  :التجفيف-2-2-3
 .مسحوق الى وحُولت رهروائية دقائق  3  لمدة(  ألمانيا   ،Braun)  مطحنة رهروائية  بوساطة  المجففة  الريحا   أوراق  طُحنت  :الطحن-2-2-4
(  المطلق ) الا(تانو  رحو   مر  مي  250في    المجف   الريحا   أوراق  مسممحوق  مر  غ  50 نُقن  :الريحان مسييتخلص  تحضييير-2-2-5

مماعة  24  لمدة ممتخلا   ووعد  التحري ، من  سم مم   الاسم ممتخلا  رُشم ممتخدام  الحلو  الريحا   أوراق  مسم ممي   ورق   باسم  رُكز  ،(Whatman)  الترشم
 Nguyen etم  )  45 حرارة  درجة وعلى  المنخفض  الاغ   أحت( ألمانيا  ،Heidolphنوع )  مر  الدوراني  المبخر بوساطة  المستخلا

al., 2021, 3) ساعتير لمدة. 
نن  :المايونيز منتج  تصييينيع-2-2-6 مممُ ممموفة  الطريقة وفق الما(ونيز  منتج صم  ,Kishk and Elsheshetawy, 2013قمي )  مر  الموصم

ممممرا  ضذ  التعد(لاا، بعض  من  (215 مممماهد الما(ونيز  عينة حُام ممممتخدام  الشم ممممبة التالية  المروناا  باسم  دوار  زيت(:  وز  /   وز  ) مئوية  رنسم
مممممس ممممة  غ،65  الشم ممممرر  غ،1  مل   غ،19.1  راملة  بيام ممممير  غ،0.6  سم  الأبيض  الفلفي  غ،1.8  الخرد   غ،5.6  الخي  غ،1.6  الليمو   عصم

ممممممر.  غ0.3 ممممممم ممممممافة  يم معًا،  والخي الميض  خل  طريق  عر الما(ونيز حُام ممممممم ممممممتخدام  الأخرى  المروناا  جمين  ضام ممممممم   الكهروائي   الخلا   باسم
(Braun،  ألمانيا  .)ممممممميف بعد مممممممرين  الخلا   دورا  أيناج في  المزيج  ضلى النباأي  الزيت  ذل ، أُام مممممممو   حتى أدريجياً   السم  أمام  على الحصم

 منها  ري  وز   عيناا سممتة  ضلى المحاممرة الما(ونيز عينة  قُسمممت. ويابت ناعم  متجانس  مظهر  ذة مزيج  على  والحصممو   الاسممتحلاب
 :الآأي وفق(  الصود(وم بنزواا+   الموأاسيوم  سورواا)  الحافظة  والمواد  الحلو  الريحا   أوراق مستخلا وأُايف غرام 100
M0 :(.ضاافاا  أة  دو )  الشاهد عينة 
M5: ppm 1000 . مررز مستخلا أوراق الريحا 
M4 :ppm 250 حافظة مواد+ppm 750 الريحا  أوراق مستخلا مررز. 
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M3: ppm 500 +مواد حافظة ppm 500. مررز مستخلا أوراق الريحا 
M2 :ppm 750 +مواد حافظة ppm 250. مررز ستخلا أوراق الريحا 
M1:ppm 1000  .مواد حافظة 

 .م   4  حرارة درجة  على  الإغلاق  محرمة  زجاجية عمواا  في  العيناا  رافة  حُفظت
 :الكيميائية  الاختبارات-2-2-7
المائي  قُدرا  :المحتوى المائي  تقدير - مممممماخر  بالهواج  فر    في  بالتجفيف  الطازجة  للأوراق  المحتوى  ممممممم   درجة   على(  المانيا  ،JSR)  السم

 (. 977 ,11) الرقم ذاا( (AOAC, 2008  الوز   يباا حتى م   105 حرارة

𝟏𝟎𝟎 ×
−وز    العينة  من  الطمق  بعد  التجفيف  وز   العينة  من  الطمق  قمي  التجفيف   

 وز   العينة 
=  الرطووة %

  حتى  م    550 حرارة  درجة  علىWiseTherm))  مرمدة  داخي  العينة  بحرق   والمجففة  الطازجة  للأوراق  الرماد  قُدر  أقد(ر الرماد الخام:-
 (.(AOAC,2008  المادة رامي  حرق 

𝟏𝟎𝟎 ×
وز   الموأقة فارغة − وز   الموأقة من  العينة  بعد  الاحتراق 

 وز   العينة 
=  الرماد  %

ممممممطة  والمجففة  الطازجة  للأوراق  pH  رقم قُدَر pH: رقم  تقدير - ممممممررة مر  pH meter  جهاز  بواسم   الطريقة   وفق( ألمانيا  ،(Precisa  شم
 (.AOAC, 2008)  في الموصوفة

ممممممتخلا:- ممممممم للمسم الفينولاا الكليممة  دَر  أقممد(ر  (  Asami et al., 2003, 1240طريقممة )  وفق(  TPC)  الكليممة  الفينولاا  مر  المحتوى  قممُ
( الصممير  ،phylo)الامموئي   الطيف مشيا   باسممتخدام  نانومتر  765  موجة طو   عند  الامتصمماصممية وقيسممت  فولير، راشمم   باسممتخدام

 :المعادلة وفق
T=(c x v) / m 

T: الفينو  جماليض. 
:C   المعا(رة منحني بواسطةأرريز حمض الغالي )حُدد  .) 
V.للمستخلا / مي الكلي   : الحجم 

 :mاستخراجه أم الذة النباأي العطرة الزيت/المستخلا. 
مممر مممتخلا  مررز غ  0.5  خل   طريق  عر  التفاعي  خلي  حام مممافة ا(تانو ،  مي  2  من  المسم   مر  مي  0.2و  المقطر الماج  مر  مي  3  وإام
مممممم  ممممممافة  ذل  بعد  الخلي   وجُنس  فولير، كاشم ممممممود(وم ررووناا  مر  مي  4  بإام ممممممير  ووعد ،%  7بترريز    Na2CO3  الصم   2 لمدة  التحام
مممم النتائج  عر وعُمَر  نانومتر  750  عند  الامتصاصية وقيست  العينة،  يفُلت  الظلام،  في  الغرفة حرارة  درجة في  ساعة ممممممم مممممم ممممممم   مرافئ   مغ) بمم
 (.Asami et al., 2003, 3( )عينة غ /100 غالي  حمض

مموفة  للطريقة وفقاً   الكلية  الفلافونيداا  قُدَرا :الكلية  الفلافونيدات  تقدير - ممممممم   1  أُخذ  ضذ  ،Nguyen et al., 2021, 3))  قمي مر  الموصم
 يم  الموأاسيوم،  خلاا مر  مي  0.1% و10 الألمنيوم  نتراا  مر مي  0.1و  %80  الاأيلي  الكحو   مر ممي  4.3 بمم  ومُدد  المستخلا مي

مممر مممت  الغرفة، حرارة  درجة  على  المزيج  حُام مممية وقيسم ممماصم ممموئي بالمطياف الامتصم مممر يم نانومتر،  415  على الام مممي   منحني حُام   قياسم
 .عينة غ/  100رويرستير  مرافئ مغ  أسا   على  النتائج  عر عُمر.  العينة في  الكلية  الفلافونيداا أرريز وقيس
 فينيي ينائي  الحر  الجذر طريقة  باستخدام  الحرة  للجذور  الكاب   النشا   بتقد(ر  للأكسدة  المااد  النشا  : قيسللأكسدة المااد النشا 
ممممممممب الطريقة  DIphanyl -1-Picryhydrazyl (DPPH-2,2)  هيدرازيي بيرريي مممممممموفة  حسم  ,Kedare et al., 2011) قمي  مر  الموصم
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مممممممميف  ضذ  ،(415 ممممممممتخلا  ضلى أُام ) العينة  مسم   في  DPPH (Mm 0.06) محلو  مر  حجم نفس الإ(تانو ( مي  100  في غ  1المخف  
ممابق،  المزيج  وخل   المزج ووعد  م  20  حرارة  درجة  عند دقيقة  20  لمدة  وحُفو  الإ(تانو  ممت  السم ممية وقيسم مماصم مموئي بالمطياف  الامتصم   الام

(phylo،  الصممير)وعُمَر ،  العينة  مر بدلاً   الشمماهد  أجروة  في  الإ(تانو   واسممتعمي دقيقة،  30  ماممي بعد نانومتر  517  موجة طو   عند 
ممر مممممما   عم ممممممم ممممممم ممنشم مم   الم مممممممابم ممكم مممممممذور  الم ممجم مملم ممرة  لم ممحم مممممماب  الم ممممممم ممممممم ممحسم مممممممة  بم ممبم ممممممم ممممممم ممنسم مممممممة  الم ممويم ممئم مممم مم   الم مميم مممم ممثم ممتم ممممممدة  لم ممممممم ممممممم ممر  الأكسم مممممممة:    مم مممممممادلم ممعم مممم  الم

%𝐢𝐧𝐡𝐢𝐛𝐭𝐢𝐨𝐧 =   
(𝐀 − 𝐀 ∗)

𝐀
× 𝟏𝟎𝟎 

 : امتصاصية العينة.*A: امتصاصية عينة الشاهد،  Aحيث ض :  
ممة  :الحموضيية  تقدير - الحموام مموفة  للطريقة الما(ونيز وفقاً  لعيناا  قدرا    أُخذ  ضذ  ،(Hakoda et al., 2006, 1343)قمي    مر الموصم
ممميف يم  مخروطي  دورق   في  العينة  مر  غ1 ممميفت يم  ،(مي  10)ا(ثر-اأانو   رحو  مر  خلي   لها أام مممعر  مر نقا  عدة  أُام   الفينو    مشم

مممممممطة المعا(رة وأمت  فتالئير، ممممممماطة  بواسم ممممممميوم ماجاا بوسم   لعينة   التجروة  أعُيدا يم  الوردة،  اللو   ظهور بداية  حتى(  (N 0.10  الموأاسم
 .الشاهد

Acid value (mg KOH/g oil) = (T – TB) ´ F ´ M ´ C/W 
 حيث ض :

Tالما(ونيز لعينة  المستهل  المعا(رة  محلو   حجم : هو (ml                                                .) 
TBالشاهد في  المستخدم  المعا(رة  محلو   : حجم  (ml                                                                  ,) 
 :Fالكحولي الموأاسيوم  هيدرورسيد مولارية  (0.05 M .) 

                                  M( الموأاسيوم الجزيئي لهيدرورسيد   (.56.106: الوز  
                                   :Cالكحولي  الموأاسيوم  هيدرورسيد  محلو  أرريز(0.05 M.) 
                                  :w    العينة  وز (g  .) 

ممممممم  رقم قُدر :TBAيييييييييي لا  رقم  تقدير - ممممممم  ضذ  ،(Cheah and Abu Hasim., 2000, 1568)  قمي مر  الموصموفة  الطريقة  حسمب TBAالمم
ممميف ممممممم مممافة أُام ممممممم   التحري   أم  يم مقطر، ماج  مي  20  من%  20 بترريز  الخي حمض  رلور يلايي  مر  مي  25  العينة  مر غ  10  ضلى ضام
مممرعة والتثفيي ممم   مر  التخلا بعد  دقيقة،/24000  بسم ممميف  الراشم مممب  ضلى أُام   0.02 بترريز  TBA الثوواريمتوري   حمض  مر مي  2  الراسم
 الامتصماصمية قيسمت ونصم ، سماعة  لمدة  م  90 حرارة  درجة  على الألمانية  memert  شمررة  مر مائي  حمام  في الأنموب وُامن مو ،

ممممممطة ممممممب TBA رقم متر. قُدر نانو 532 موجة طو  على(prim, secomam, RS232)  نوع  Spectrophotometer جهاز  بواسم  حسم
 (.عينة  رغ  /الدهيد مالو   مغ) بم  النتيجة  وعُمرعر التالية  المعادلة

 (.MAD mg/kg TBA= ) الامتصاصية×  7.8
مممممي  التقييم  : أُجرةالريحان  أوراق مسييييتخلص بمركز  المدعمة  المايونيز لعينات  الحسييييية  الخصييييائص- مممممطة  الحسم   مر   مجموعة  بواسم

ممخا  10  عددهم  المحرمير ممب  أشم ممراا  لخمس هيدوني  مشيا   حسم   5 وفق وذل (  العام  القمو   القوام،  الرائحة،  الطعم،  اللو ،)  مؤشم
 (.Larmond, 1997)  حسب( مقمو  غير 1 مقمو ، 2  جيد، 3  جداً، جيد 4 ممتاز، 5)  درجاا

مممممتُخدم  :الإحصييييائي  التحليل- ممممماب في  General Linear Model  العام  الخطي  النموذج  اسم مممممطاا  حسم مممممابية  المتوسم   والانحرافاا   الحسم
 يلاية بواقن  المتوسمطاا بير  المعنوية  الفروق لإيجاد  p≤  0.05 معنوية  مسمتوى  عند  Minitab الإحصماج برنامج  اسمتخدم  المعيارية،
 .أجروة لكي  مررراا
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 :والمناقشة  النتائج-3
 :والمجففة الطازجة  الريحان  لأوراق الكيميائية  المؤشرات بعض  دراسة-3-1

الكيميائية لأوراق الريحان الطازجة والمجففة1جدول  ال بعض المؤشرات   ، دراسة 
المدروسة  أوراق مجففة أوراق طازجة المؤشرات 
المائي%  8.75±0.01 87.00± 0.66 المحتوى 

 13.00± 0.04 2.00± 0.01 الرماد%

PH 0.01 ±7.40 0.01 ±7.10 
رقم  (وامم    الطازجة   للأوراق  المائي  المحتوى را   ضذ  والمجففة، الطازجة  الحلو  الريحا   لأوراق  الكيميائية  المؤشممراا بعض  1  الجدو  

ممممممبة  وولغت  للمجففة،%  8.75و%  87 ممممممم   وآخرو    Akah من  النتائج هذه  أوافقت  اذ  للمجففة،%  13و%  2  الطازجة  للأوراق  الرماد  نسم
  الطمازجممة   للأوراق  الرمماد  مر  المحتوى  ورما   للمجففمة،% 9.20و% 85.80  الطمازجمة  للأوراق  الممائي  المحتوى  بلغ  ضذ ،(26،  2017)

مممممار (ؤدة ضلى أرريز  أجفيف  أ   ضلى  التجفيف بعد  الرماد مر  للمحتوى  الزياد  أعُزى.  الترأيب على  ،(12.07-1.57)  والمجففة ممممممم الخام
ممممممر ممممممم   ،7.40)  والمجففمة الطمازجمة  الأوراق pH رما (.  Akah et al., 2017, 25)  وز    وحمدة  لكمي  الكميمة وزيمادة فيهما  الغمذائيمة العنماصم

 .الترأيب على ،(7.10
  : بيولوجيا   الفعالة المركبات من الريحان  أوراق مستخلص مركز محتوى   دراسة -3-2
ممممممماداا TFC  الكلية  والفلافونيداا( TPC)  الكلية  الفينولاا  مر  المحتوى(  2)  الجدو  ُ(مير  مممممممدة  ومام مممممممتخلا  لمررز  الأكسم   أوراق   مسم

   (. O. basilicum)  الريحا 
كسدة  المضاد النشاط  الكلية  والفلافونيدات الكلية  الفينولات  من  الحلو الريحان أوراق  مستخلص مركز  : محتوى 2جدول  ال  للأ

المؤشرات  
 المدروسة

كلية  (TPC) الفينولات 
 مغ/غ()

كلية  (TFC)  الفلافونيدات 

 مغ/غ()
كسد للأ  النشاط المضاد 

Inhibition% 
مستخلا   مررز 
 أوراق الريحا 

1.64±2.68 0.93±1.82 0.55±74.00 

دد ممممممتخلا  مررز  في  الكليمة  والفلافونيمداا  الكليمة  الفينولاا  مر  المحتوى  حمُ ممممممم   الفينولاا   مر  المحتوى  بلغ  ضذ  الحلو،  الريحما   أوراق  مسم
 ،(4،  2021)  وآخرو   Nguyen النتمائج  همذه  خمالفمت  غ،  /مغ  82.1  الكليمة  الفلافونيمداا  مر  المحتوى  بلغ  رمما غ،  /مغ  2.68  الكليمة
 .غ/مغ الكلية للفلافونيداا غ/مغ 19.58و غ/مغ 29.60  الكلية  الفينولاا  محتوى بلغ  حيث

المضاد الأكسدة -3-3 الريحان:  النشاط  المضاف إليها مركز مستخلص أوراق  المايونيز   لعينات 
كسدة  المضاد النشاط :3  جدولال  %(Inhibitions)  المحضرة المايونيز لعينات  للأ

النشاط المضاد  
كسدة%  للأ

 يوم 30 الزمن صفر()بداية التصنيع 

M0 Aa61.35±0.40 Ba58.00±0.70 
M5 Ab85.44±0.42 Bb77.00±0.23 
M4 Ac80.55±0.36 Bc73.00±0.32 
M3 Ad78.33±0.30 Bd68.00±0.56 
M2 Ae75.43±0.38 Bd67.00±0.48 
M1 Af70.55±0.60 Be65.00±0.34 

  المتشابهة   الكميرة الأحرف ، وأشير p≤  0.05  معنوية  فروقاا وجود  عدم  الى  الواحد  العمود  امر  المتشابهة الصغيرة الأحرف أشير
 .p≤ 0.05  معنوية فروقاا  وجود  عدم  الى أفشياً 
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الميولوجية بما في ذل   ممري فعا  من المررباا  ممممممم أفاعلًا، ويمرر أ  أتفاعي بشم ممجير  ممممممم مميي مر أكثر أنواع الأكسم ممممممم أعُد جذور الهيدرورسم
والمروأيناا. (ؤدة منن هذه التفاعلاا المدمرة ضلى ضطالة   الحموض النووية، الأحماض الدهنية المتعددة غير المشبعة  الكرووهيدراا، 

( مملاحية المنتجاا  مماف 3يظهر الجدو  ) (.Youwei et al., 2008, 1586مدة صم ممدة لعيناا الما(ونيز المام مماد للأكسم مما  مام ( النشم
مممتخلا أوراق الريحا ، العينة  ضليها مررز مسم مممة. أظهرا  ممماد   M5اذ (وجد فروق معنوية بير جمين العيناا المدروسم ممما  مام أعلى نشم

%(. بشممري عام، را  للعيناا التي أحتوة  61.35أقي نشمما  مامماد للأكسممدة ) عينة الشمماهد %(، في حير أظهرا85.44للأكسممدة )
الريحا    على مررز ممممتخلا أوراق  مممما مسم الحافظة، والذة يمرر أ     نشم مممماهد وعينة المواد  ممممدة أكمر مقارنة من عينة الشم مممماد للأكسم مام

المرربماا العطريمة في الريحما    الفينوليمة ووجود  العمالي مر المرربماا  أوافقمت همذه   (Zheng et al., 2011, 89).يعزى ضلى المحتوى 
مممائا  ووذور الريحا  في الخصم مممولاا دقيقة مر المررباا الفينولية مر مخلفاا الليمو   مممافة ربسم لتثيير ضام مممة أُجريت  النتائج من دراسم

ممدة أعلى مر عينة مماد للأكسم مما  مام ممولاا نشم هذه الكبسم مماهد. الكيميائية للما(ونيز، حيث را  لعيناا الما(ونيز الحاوية على  اقترح  الشم
وجود علاقة  النشممطة بيولوجيًا، وقد أظهرا العد(د مر الدراسمماا  الباحثو  أ  النشمما  المامماد للأكسممدة يعتمد على رمياا المررباا 

ممدة، حيث أكو  عيناا الما(ونيز ممممممم مماد للأكسم ممممممم ممائا المام ممممممم الفينولي وخصم ممرة بير المحتوى  ممممممم ممبة  التي أحتوة على أعلى مباشم ممممممم   مر  نسم
 (.  Javanmardi et al., 2003, 547)  الشاهد  بعيناا مقارنة  الأكسدة مااداا خصائا أكثر  المستخلا

 التخزين:  خلال  الريحان  أوراق مستخلصات مركز  باستخدام  المحضرة   المايونيز  لعينات الحمضية  القيم-3-4
 (غ/مغ) الريحان أوراق  مستخلصات باستخدام  المحضرة المايونيز لعينات  الحمضية القيم :4جدول  ال

 يوم 30 بداية التصنيع العينة
M0 Aa0.03±0.98  Ba3.00±0.02 

M5 Aa0.91±0.02 Bb2.10±0.06 
M4 Aa0.91±0.02 Bab2.25±0.29 
M3 Aa0.94±0.02 Bab2.30±0.50 
M2 Aa0.95±0.03 Bab2.60±0.70 
M1 Aa0.95±0.03 Bab2.70±0.02 

  المتشابهة   الكميرة الأحرف ، وأشير p≤  0.05  معنوية  فروقاا وجود  عدم  الى  الواحد  العمود  امر  المتشابهة الصغيرة الأحرف أشير
 .p≤ 0.05  معنوية فروقاا  وجود  عدم  الى أفشياً 
لصمملصمماا مثي الما(ونيز.  الكيميائية المهمة  السممماا  هناك علاقة مباشممرة بير مدة التخزير والحمواممة   الحمواممة الحرة هي ضحدى 
(Shaygannia et al., 2021, 87(  مممممممير المياناا الموجودة في الجدو مممممممة الحرة لدهو  الما(ونيز زادا  4(. أشم ( ضلى أ  قيم الحموام

ممى بعد مرور   مملت ضلى الحد الأقصم ممري أدريجي خلا  مدة التخزير وصم ممة    30معنوياً بشم مماهد أ  قيمة الحموام (وماً. أظهرا عينة الشم
والمواد الحافظة   الحرة رانت أعلى الريحا  الحلو  ممتخلا أوراق  أراكيز مختلفة مر مررز مسم ممتخدام  ممرة باسم مر العيناا الأخرى المحام
ممطناعية. مما  الكائناا الحية الدقيقة التي أتحمي الحمض   الاصم ممري رئيس ضلى نشم ممة الحرة بشم يمرر أ  أعزى الزيادة في قيمة الحموام
مممممما  الإنزيماا  مثي برتيريا حم ممممممم مممممممب نشم ممممممم روما رانت بسم ض اللمر التي أتواجد في الطور المائي في الما(ونيز، رما أ  هذه الزياداا 

مممممممدة الموجودة في الميض ممممممم والأكسم ، مر ناحيمة أخرى يمرر ملاحظمة أ  زيادة  (Kishk and Elsheshetawy, 2013, 215)المحللمة 
الريحا  في عيناا الما(ونيز مممممممتخلا أوراق  مممممممة الحرة بير  أرريز مررز مسم مممممممة الحرة. أراوحت قيم الحموام (ثب  ارأفاع قيمة الحموام

مر مررز مسمتخلا الريحا  وعينة   ppm 1000في المسمتخلصماا الدهنية لعينة الما(ونيز المحامرة بنسمبة g KOH مغ/ 3و  10.2
العلا الشماهد، على الترأيب. المياناا الناأجة لشيم الحموامة الحرة خلا  مدة التخزير  قة بير أرريز مررز مسمتخلا الريحا   أظهرا 

ممممموى   ممممملت ضلى قيمها القصم ضذ وصم مممممتخلا أوراق الريحا ،  مممممة الحرة. أزداد الشيمة الوقائية بزيادة أرريز مررز مسم في    0.9وقيم الحموام
 مررز مستخلا أوراق الريحا  الحلو.  ppm 1000والمحارة باستخدام M5العينة  
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 :المحضرة  المايونيز لعينات TBA الي  قيم في  التخزين  مدة   تأثير -3-5
 (كغ/MA  مغ) عنها معبر  المدروسة المايونيز لعينات  TBA  الي قيم في التخزين  مدة تأثير :5  جدولال

 يوم 30بعد  بداية التصنيع العينة
M0 Aa0.160±0.04 Ba1.20±0.50 
M5 Aa0.156±0.06 Bb0.40±0.04 
M4 Aa0.157±0.04 Bb0.46±0.04 
M3 Aa0.156±0.04 Bb0.50±0.01 
M2 Aa0.155±0.02 Bbc0.70±0.02 
M1 Aa0.156±0.01 Bac1.00±0.08 

  المتشابهة   الكميرة الأحرف ، وأشير p≤  0.05  معنوية  فروقاا وجود  عدم  الى  الواحد  العمود  امر  المتشابهة الصغيرة الأحرف أشير
 .p≤ 0.05  معنوية فروقاا  وجود  عدم  الى أفشياً 
 ,.Shaygannia et al) الثانوية  الأكسدة  مررباا  ضلى  بسرعة  أتحلي ووالتالي رمير،  حد  ضلى مستقرة  غير الأولية  الأكسدة منتجاا  أعُد

مممم  في معنوية  فروق  وجود  الى( 5)  رقم  الجدو  يشير(.  87 ,2021 ضذ  فترة  خلا   TBA  المم مممم قيم  ارأفعت  التخزير،   عيناا  في TBA  المم
ممممرة الما(ونيز ممممممم   قليلة   TBA قيم  رانت  التخزير، بداية  في  التخزير، مر  (وم  30  بعد  الشيم  أعلى  لوحظت  ضذ  التخزير،  مدة خلا  المحام

مممممممر  هذا لأ  مممممممري  المؤشم ممممممممب (تشم ممممممميد،  أحلي بسم ممممممميد (تحو   التخزير مدة  وخلا   الهيدروويرورسم   وألدهيداا  ريتوناا  ضلى  الهيدروويرورسم
(Daoud et al., 2019, 2  .) 1000  بنسممبة ريحا   مسممتخلا  على  أحتوة  التي  للعيناا را  ppm  0.40 قيم أدنى  TBA  مغMA/ 

مماهد لعينة ورا   كغ، ممممممم   Shaygannia نتائج من  النتائج هذه  أوافقت  التخزير،  مر (وم  30  بعد كغ،/MAمغ    TBA  1.2قيم   أعلى  الشم
ممممممولاا  الممدعم  المما(ونيز  عينماا  أظهرا  حيمث  ،(88،  2021)وآخرو    ممممممم   وومذور   الليمو   مخلفماا  مر  الفينوليمة  المواد  مر  دقيقمة  بربسم
مممم  لرقم  منخفاة قيم  الريحا  مممممم   مستخلا   بمررز الما(ونيز أدعيم  أ   النتائج  أكدا.  الشاهد عيناا  من مقارنة (ومًا  30 خلا   TBA  المم
ممممممدة  مر  يقلي  الريحا  ممممممي  العمر  مر ويزيد  الأكسم مممممما   ضلى ذل   يعزى  أ  ويمرر للما(ونيز،  الافتراام مممممماد  النشم ممممممدة  المام   للمررباا  للأكسم
ممممممتخلا  مررز  في  الموجودة  الفينوليمة ممممممم ممممممماد والتمثيير  الريحما   أوراق  مسم ممممممم   البرتيريمة  الإنزيمماا  أفماعلاا  في  للريحما   للميررووماا المام
 (.Ifesan et al., 2006, 320الدهو  )  بثكسدة  المرأبطة

 :  الحلو الريحان أوراق مستخلص بمركز المدعمة  المايونيز لعينات  الحسية  الخصائص-3-6
ممممممي  التقييم نتائج(  6)  الجدو  يمثي ممممممتخلا  بمررز  المدعمة الما(ونيز  لعيناا  الحسم   الطعم،   اللو ،)  حيث  مر  الحلو  الريحا   أوراق  مسم

ممممائي  التحليي نتائج  أظهرا(.  العام القمو   القوام،  الرائحة، ممممافة  أ  الإحصم ممممتخلا  مررز ضام   أثيير  له يرر  لم  الحلو  الريحا   أوراق  مسم
ممائا  جمين  في  معنوة ممية الخصم ممب  جمين عند الما(ونيز  لعيناا  الحسم ممافة  نسم ممتخلا مر الإام  بعينة مقارنة  الحلو  الريحا   أوراق  مسم
  مر   حسممي أقييم  درجاا أفاممي  على  الحلو  الريحا   وراق  مسممتخلا  مر  ppm 250 بنسممبة  المدعمة الما(ونيز  عينة وحصمملت  الشمماهد
 .التحريم  لجنة قمي

 الحلو  الريحان أوراق بمستخلص  المدعمة المايونيز لعينات الحسي التقييم :6  جدولال
 القبول العام القوام الرائحة اللون الطعم العينة
M0 a5.00±0.00 a4.60±0.58 a4.60±0.506 a4.70±0.56 a4.70±0.52 
M5 a4.70±0.56 b3.70±0.80 a4.60±0.502 a4.60±0.52 a4.40±0.58 
M4 a4.70±0.56 ab4.10±0.36 a4.50±0.46 a4.60±0.58 a4.50±0.50 
M3 a4.70±0.46 ab4.20±0.72 a4.50±0.48 a4.50±0.76 a4.50±0.36 
M2 a4.70±0.56 ab4.20±0.52 a4.500.48 a4.60±0.30 a4.60±0.66 
M1 a5.00±0.00 a4.50±0. 66 a4.60±0.52 a4.60±0.38 a4.60±0.76 
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  المتشابهة   الكميرة الأحرف ، وأشير p≤  0.05  معنوية  فروقاا وجود  عدم  الى  الواحد  العمود  امر  المتشابهة الصغيرة الأحرف أشير
 .p≤ 0.05  معنوية فروقاا  وجود  عدم  الى أفشياً 

 والتوصيات:  الاستنتاجات-4
مممتخلا  أظهر ممماطًا  الحلو  الريحا   لأوراق الإ(تانولي  المسم مممادًا  جيدًا  نشم مممدة مام مممميًا مرأفن  رلي  محتوى من للأكسم   الكلية   الفينولاا  مر نسم

  الريحا    أوراق  مستخلا  بإاافة  المحار للما(ونيز  التثكسدة  الاستقرار  أحسير  يمرر أنه  العمي  هذا مر  أمير.  الكلية  والفلافونيداا
مممممم  ورقم  للحمواة قيم  وأقي للأكسدة  نشا   أعلى  الريحا   مستخلا مررز  باستخدام المحارة الما(ونيز  عيناا  سجلت حيث  الحلو،   المم
TBA   الخصائا  أ  (مدو. (وم  30  لمدة  التخزير أيناج  الاصطناعية  الحافظة  المواد وعينة  الشاهد بعينتي مقارنة  التخزير مدة  خلا 
مممممية مممممرة الما(ونيز  لعيناا  الحسم مممممافة  أتثير  لم المحام مممممتخلا  بإام مممممري. اختبارها  أم  التي  الترريزاا  نطاق في  الريحا  مسم   يمرر   عام بشم
مممممدر  الريحا  نباا اعتبار مممممطة  الطميعية  للمررباا  محتمي مصم مممممتخدامها بيولوجياً   النشم مممممناعاا  في  لاسم ممممماداا   رمد(ي  الغذائية الصم   لمام
 .الاصطناعية  الأكسدة

 التمويل:  

وفق رقم التمويي    .501100020595هذا البحث ممو  مر قمي جامعة دمشق 
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